90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet

az ¢lelmiszerek eldallitasanak és forgalmazasanak élelmiszer-higiéniai
feltételeirol

Az élelmiszerekrdl szolo 1995. évi XC. torvény 27. §-anak (7) bekezdésében kapott felhatalmazas alapjan a
kovetkezoket rendeljiik el:

1. § (1) A kozfogyasztasra szant élelmiszer eldallitasat és forgalmazasat az e rendeletben és a kiilon
jogszabalyokban foglalt higiéniai kovetelményeknek megfelelen kell végezni.

(2) A rendelet hatalya valamennyi élelmiszer-el6allitora és élelmiszer-forgalmazora kiterjed.

(3) Valamennyi élelmiszer-eléallitonak és élelmiszerforgalmazonak teljesitenie kell az e rendelet 1-8. szamu
mellékleteiben felsorolt kovetelményeket is.

(4) E rendelet alkalmazasaban:

a) elsddleges termelés: elsddleges termékek termesztése, tenyésztése, nevelése, beleértve a betakaritast, a fejést,
valamint a haziadllatok levagast megel6z0 tartasat; idetartozik a haldszat, a vadaszat és a vadon termd termékek
betakaritasa is;

b) termelohelyiség: az a helyiség, ahol az élelmiszer-eldallitas részmiiveleteit végzik;

¢) élelmiszer-eléallitas eszkoze: az élelmiszer-eldallitasnal hasznalt valamennyi gép, berendezés, edény, szerszam;

d) élelmiszer forgalmazo hely: iizlet, mozgdbolt, élelmiszert forgalmazé automata, mozgodarusitdé eszkdz,
amelyben, illetve amelybdl élelmiszer-forgalmazo tevékenységet végeznek;

e) letesitmeny: élelmiszerek eldallitasara, atcsomagolasara szolgald iizem vagy tobb ilyet magaban foglald egység,
amely az e rendeletben és kiilon jogszabalyokban meghatarozott feltételeknek megfelel;

f) engedélyezett létesitmény: olyan, éllati eredetii élelmiszerek eldallitasaval vagy atcsomagolasaval - a
vendéglatas €s kozétkeztetés keretében torténd €lelmiszer-eléallitas kivételével - foglalkozo 1étesitmény, amely
teljesiti az ¢ rendeletben ¢és a kiilon jogszabalyban foglalt, engedélyezett 1étesitményekre vonatkozo
kovetelményeket; ezt az illetékes megyei (fovarosi) allat-egészségiligyi és élelmiszer-ellenérzé allomas (a
tovabbiakban: allomas) az Orszagos Elelmiszervizsgald Intézet (a tovabbiakban: OEVI) bevonasaval vizsgilja, és
ennek alapjan - a miikddési engedélyen kiviil - a Foldmtivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium (a tovabbiakban:
minisztérium) allatorvosi EU-ellendérzési szammal ellatva export nyilvantartasba veszi,

g) jovahagyott létesitmény: olyan allati eredetii élelmiszerek eldallitasaval vagy atcsomagolasaval - a vendéglatas
és kozétkeztetés keretében torténd élelmiszer-eloallitas kivételével - foglalkozo 1étesitmény, amely az e rendeletnek
¢és kiilon jogszabalynak csak a jovahagyott 1étesitményekre vonatkozo kdvetelményeit teljesiti, és ennek alapjan az
allomas belf6ldi jovahagyasi szammal ellatva nyilvantartasba veszi;

h) belfold: a Magyar Koztarsasag teriilete;

i) export: a Magyar Koztarsasag teriiletén kiviilre torténd aruszallitas értékesitési céllal;

j) névleges termelési kapacitas: az adott l1étesitményre vonatkozdan, az illetékes hatosag altal meghatarozott
maximalis termelési kapacitas;

k) melléktermék: az élelmiszer-el6allitas soran keletkezd, tovabb hasznosithatd élelmiszer.

2. § (1) Az allati eredetii ¢lelmiszer eldallitasaval vagy atcsomagolasaval foglalkozé 1étesitmény - miikodési
engedélyezése soran - engedélyezett vagy jovahagyott 1étesitménynek mindsiilhet.

(2) A jovahagyott létesitmény csak belfoldre forgalmazhat, de ha arra kiilén engedéllyel rendelkezik, az eurdpai
unio6s kovetelményeket nem érvényesito orszagokba exportalhat 2004. aprilis 30-ig.

(3) A huskészitményt eléallito jovahagyott létesitmény névleges termelési kapacitasat az allomas minden egyes
létesitményre megadja, amelynél figyelembe veszi a létesitmény felépitését, elrendezését, a terméktitvonalat és a
nyersanyagra, valamint a végtermékre vonatkoz6 tarolasi kapacitast.

(4) A (3) bekezdés szerinti névleges termelési kapacitds nem haladhatja meg a 7,5 tonna/hét végtermék
mennyiséget, illetve az 1 tonna/hét mennyiséget libamajtermelés esetén.

3. § Az élelmiszer-el6allito, illetve az élelmiszer-forgalmazo koteles meghatarozni tevékenysége mindazon
lépéseit, amelyek az élelmiszer-biztonsag szempontjabol kritikusak. Ennek soran ki kell valasztania a megfeleld
biztonsagi eljarasokat, gondoskodnia kell azok végrehajtasarol, fenntartasarol, feliilvizsgalatarol az alabbi - a
Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok (a tovabbiakban: HACCP) rendszer elkészitéséhez hasznalt - elvek
alapjan:

a) az élelmiszerckkel kapcsolatos lehetséges veszélyforrasok elemzése, az élelmiszer-eléallitas és ¢lelmiszer-
forgalmazas minden szakaszaban,



b) azon pontok meghatarozasa, ahol a fenti veszélyforrasok eldfordulhatnak,

¢) annak eldontése, hogy az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl az azonositott pontok koziil mely pontok
kritikusak (kritikus pontok),

d) a c¢) pont szerinti kritikus pontokon hatékony ellenérzési és monitoring eljarasok kidolgozasa és végrehajtasa,

e) az ¢lelmiszerekkel kapcsolatos lehetséges veszélyforrasok, a kritikus pontok, az ellenérzési és monitoring
eljarasok kotelezé feliilvizsgalata, ha valtozas torténik az élelmiszer-eléallitas, illetve élelmiszer-forgalmazas
barmely szakaszaban, illetve meghatarozott idészakonként, de legalabb kétévente.

4. § (1) A 3. §-ban foglaltak végrehajtasa soran az élelmiszer-el6allito, illetve élelmiszer-forgalmazé irasban
rogziti az ¢lelmiszer-eldallitas és élelmiszer-forgalmazas egészére kiterjedéen

a) a folyamatos, illetve az id6szakos bels6 higiéniai ellenérzések rendjét,

b) a munkahelyek és az eszkozok tisztasdganak ellendrzését,

c¢) a felhaszndlasra keriil6 anyagok megfeleldségének ellendrzését,

d) a miiszaki-higiéniai jellemz6k megtartasanak ellendrzését, valamint

e) az ezzel megbizott személyek feladatait és hataskorét.

(2) Az élelmiszer-eldallitonak az (1) bekezdés d) pontja szerinti kotelezettsége - a vendéglatas és kozétkeztetés
keretében torténd ¢lelmiszer-eldallitas kivételével kiterjed a mikrobioldgiai jellemzOk megtartasanak ellendrzésére is.

(3) Ha az ¢lelmiszer-eldallitdé és élelmiszer-forgalmazd olyan ellendrzési adatok birtokaba jut, amelyek az
¢élelmiszer-biztonsagot alapvetéen veszélyeztetik, koteles a kétségessé valt élelmiszert feltinben megjeldlni,
biztonsagosan elkiiloniteni, azonnali hibajavité intézkedéseket tenni, és az ellendrzésre jogosult hatosagokat
haladéktalanul értesiteni.

(4) Az (1)-(3) bekezdés szerinti ellendrzés soran tapasztalt higiéniai és miszaki-higiéniai hidnyossagokat,
valamint az azok megsziintetésére iranyul6 intézkedéseket a felel6sok €és a hataridok feltlintetésével jegyzokdnyvbe
kell foglalni, és azt két évig meg kell 6rizni.

5. § (1) Az élelmiszer-elallitas és élelmiszer-forgalmazas soran végrehajtott vizsgalatok esetében az
egészségligyi, szocialis és csaladiigyi miniszter, illetve a foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter altal az
¢élelmiszerekre kiilon jogszabalyokban megallapitott mikrobiologiai és hdmérséklet-ellendrzési kritériumok szerint
kell eljarni.

(2) Amennyiben nem hatdsagi laboratoriumi vizsgalat alkalmaval kérokozok jelenlétének gyantija meriil fel vagy
a mikroorganizmusok mennyisége a termék fogyaszthatosagat kétségessé teszi, az élelmiszer-eldallitd haladéktalanul
koteles ezt a tényt az allomasnak és az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgélat illetékes intézetének (a
tovabbiakban: intézet) bejelenteni.

(3) Ha a nyersanyagatvétel soran, illetve nem hatosagi laboratoriumi vizsgalat alkalmaval vegyi vagy radioaktiv
szennyezettségre vonatkozo vizsgalatot végeznek, és élelmezés-egészségiigyi hatarértéket meghaladé mennyiséget
mutatnak ki, a vizsgalatot végeztetd élelmiszer-el6allitd koteles azt haladéktalanul bejelenteni az allomasnak és az
intézetnek a nyers-, az adalékanyag, a termék, tovabba a szarmazasi hely megnevezésével.

(4) Ha az ¢lelmiszer-el6allito, illetve az élelmiszer-forgalmazd tudomast szerez az altala eldallitott vagy
forgalmazott élelmiszer altal okozott megbetegedésrdl vagy annak gyanujardl, koteles az intézetet - az el6allitd az
allomast is - haladéktalanul értesiteni, és a kérdéses élelmiszer eldallitdsanak, forgalmazasanak megsziintetésérol
gondoskodni.

(5) A (2)-(4) bekezdés szerint bejelentett élelmiszert feltiinden meg kell jeldlni, el kell kiiloniteni és a hatdsag
intézkedéséig biztonsagosan meg kell 6rizni.

6. § (1) Az 3. §-ban eldirt feltételek teljesitéséhez valamennyi élelmiszer-el6allitd és élelmiszer-forgalmazo
szamara ajanlott a Jo Higiéniai Gyakorlat (Good Hygiene Practice, a tovabbiakban: GHP) utmutatok onkéntes
alkalmazasa.

(2) Ha az (1) bekezdés szerinti GHP utmutatokat kidolgozzak, azt

a) az élelmiszer-el6allitok, élelmiszer-forgalmazok és mas érintett felek - igy kiilondsen az illetékes hatdsagok és a
fogyasztoi csoportok érdekképviseleteinek - részvételével,

b) amennyiben az sziikséges, a FAO/WHO Codex Alimentarius altal kiadott, Ajanlott Nemzetkozi Miiszaki
Irdnyelvek és az Altalanos Elelmiszer-higiéniai Alapelvek cimii kiadvanyt figyelembe véve
kell végezni.

(3) A minisztériumnak és az Egészségligyi, Szocialis és Csaladiigyi Minisztériumnak a GHP-ra vonatkozd
utmutatdkat értékelnie kell abbol a szempontbol, hogy milyen mértékben egyeztethetd dssze a 3. § kdvetelményeivel.

(4) A minisztérium tovabbitja az Eurdpai Unid Bizottsagdhoz (a tovabbiakban: Bizottsag) azon GHP-ra vonatkoz6
utmutatokat, amelyeket a (3) bekezdés szerint megfelelonek itél.

(5) A minisztérium hivatalos lapjaban tajékoztatast ad az Europai Unioé Hivatalos Lapjanak (Official Journal) C
sorozataban kihirdetett GHP eurdpai utmutatokrol.



7. § Valamennyi élelmiszer-el6allité és élelmiszer-forgalmazd szamara javasolt az MSZ EN ISO 9001 eurdpai
szabvanysorozat alkalmazasa annak érdekében, hogy az élelmiszer-higiénia altalanos szabalyai és a GHP utmutatok
alkalmazasra keriiljenek.

8. § (1) A Kkiilon jogszabaly szerint illetékes hatdosagoknak ellendérzéseik soran meg kell allapitaniuk, hogy az
¢lelmiszer-el6allitok és élelmiszer-forgalmazok betartjak-e a 3. §-ban, valamint az 5. § (1) bekezdésében eldirtakat.

(2) Az (1) bekezdés szerinti ellendrzésnek ki kell terjednie a 6. § szerinti GHP utmutatok ellendrzésére is ott, ahol
ezeket onkéntesen alkalmazzak.

(3) Az (1) bekezdés alapjan az illetékes hatosagoknak fel kell becsiilniiik az élelmiszer-eldallitassal és élelmiszer-
forgalmazassal kapcsolatos lehetséges élelmiszerbiztonsagi veszélyek altalanos mértékét. Kiilonods figyelmet kell
forditaniuk az élelmiszer-eldallitok és az élelmiszer-forgalmazok altal meghatarozott kritikus szabalyozasi pontokra,
hogy megallapithassak, milyen hatékonyan miikodik a monitoring és feliilvizsgélati rendszer.

(4) Valamennyi létesitményt olyan gyakorisadggal kell ellendrizni, amennyire azt a miikddésiikkel jaroé kockazatok
megkovetelik.

(5) Valamennyi élelmiszer-el6allito és élelmiszer-forgalmazo koteles:

a) elésegiteni a higiéniai ellendrzésre jogosult hatosagok ellenérzési tevékenységét,

b) megadni a sziikséges felvilagositasokat,

¢) segitséget nyujtani a mintavételhez,

d) bemutatni a kotelezéen eldirt nyilvantartasokat, ellendrzési naplokat, sajat vizsgalati eredményeit,

e) lehet6vé tenni a 1étesitmény minden olyan helyiségébe torténd bejutast, ahova az ellenérz6é hatdsag képviseldje
azt sziikségesnek tartja,

/) rendelkezésre bocsatani a laboratdriumi vizsgalatok modszereit, adatait, szakvéleményeit,

g) megfeleld védoruhazatot biztositani az ellendrz6 hatoésag szamara.

9. § (1) Ha a 8. § szerinti ellendrzések sordn az ellendrzd hatdsag azt allapitja meg, hogy az e rendelet, illetve a
mas jogszabalyok el6irdsainak be nem tartdsa miatt az élelmiszer biztonsaga és fogyasztasra vald alkalmassaga
veszélyeztetetté valt, meg kell tennie a megfeleld intézkedéseket, igy kiilondsen az élelmiszer forgalombol torténd
kivonasat, megsemmisitését elrendelheti, az élelmiszer-eldallitd és élelmiszer-forgalmazo hely miikodési engedélyét
meghatarozott id6tartamra részlegesen vagy teljesen felfliggesztheti, visszavonhatja, vagy kezdeményezheti azt az
arra hataskorrel rendelkezd hatosagnal.

(2) Az élelmiszer biztonsaga vagy fogyasztasra vald alkalmassaga veszélyeztetettségének megitélésekor
figyelemmel kell lenni az élelmiszer fajtajara, kezelésének, csomagolasanak modjara, raktarozasara, szallitasara,
tizletben valo tarolasara és minden miiveletre, amelynek az élelmiszert alavetik, miel6tt a fogyasztokhoz eljutna.

10. § (1) Az allati eredetli élelmiszert exportra el6allitd az allomason keresztiil koteles el6zetesen bejelenteni a
minisztériumnak az alabbiakat:

a) az importalo orszag illetékes hatdsaga a nyersanyagra, a termelésre vagy a termékre nézve ¢élelmiszer-higiéniai
vagy allat-egészségiligyi kovetelményeket tamasztott, és ezek meglétérél az allat-egészségiigyi hatosagtol
nyilatkozatot, igazolast igényel,

b) a termelés miuszaki-technikai feltételeinek vagy a technoldgidinak a megvaltoztatasat, valamint a névleges
termelési kapacitds novelését vagy csokkentését.

(2) Ha az élelmiszer-el6allitd hely higiéniai allapota nem felel meg az e rendeletben és a kiilon jogszabalyokban
meghatarozott kovetelményeknek, illetdleg azok megtartasa bizonytalannd valik, a minisztérium a
kovetelményeknek megfeleld élelmiszer-higiéniai feltételek megteremtéséig az allati eredeti élelmiszert eldallito
esetében megtiltja az exportszallitast, végsé esetben torli a létesitményt az exportszallitasra engedélyezett
létesitmények nyilvantartasabol, a ndvényi eredetli élelmiszert el6allitd esetében az allomas visszavonja a miikddési
engedélyt.

11. § (1) Amennyiben a minisztérium hivatalosan tajékoztatja a Bizottsagot az élelmiszerimporttal kapcsolatos
biztonsagi intézkedések megtételének sziikségességérdl, és a Bizottsag nem jar el, akkor a minisztérium atmeneti
veédodintézkedéseket tehet az érintett élelmiszer importjara vonatkozoan.

(2) Ha a minisztérium az (1) bekezdés szerinti véddintézkedéseket tesz, errdl értesiti az Eurdpai Uni6 tagallamait
(a tovabbiakban: tagallam) és a Bizottsagot.

12. § Ha a minisztérium 1j informacié vagy meglévo informacid tjraértékelése alapjan megalapozottan feltételezi,
hogy az 5. § (1) bekezdése értelmében meghozott részletes rendelkezések alkalmazasa veszélyezteti az egészséget, a
szoban forgd rendelkezések alkalmazasat az orszag teriiletén ideiglenesen felfiiggesztheti vagy korlatozhatja. Errdl -
dontése indokainak egyidejii megjeldlésével - a tagallamokat €s a Bizottsagot értesiti.

13. § A minisztérium a higiéniai ellenérzésért felelds hatésagokrol - az Egészségiigyi, Szocialis és Csaladiigyi
Minisztériummal egyetértésben - értesiti a Bizottsagot.



14. § (1) Mozgdarusitd eszkozrdl torténd élelmiszer-forgalmazashoz, az élelmiszer-el6allitd helyrél kozvetlentiil
torténd élelmiszer-forgalmazasi tevékenység végzéséhez, tovabba alkalmi arusitas esetén az e rendeletben és mas
jogszabalyokban rogzitett feltételek mellett, az illetékes intézet - és allati eredetli termék forgalmazasa esetén - az
allomas szakhatosagi hozzajarulasa sziikséges.

(2) Az (1) bekezdés, valamint a killon jogszabaly szerinti kozegészségiigyi, allat-egészségiligyi szakhatosagi
hozzajarulas iranti kérelemhez a 6. szamt melléklet 6.11. pontja szerinti adatokat kell kozoIni.

(3) Valamennyi élelmiszer-eldallitdo és élelmiszer-forgalmazod koteles a kiilon jogszabaly szerinti - az érintett
szakhatdsagok hozzajarulasat, illetve azok részletes feltételeit is tartalmazo - miikodési engedélyét az élelmiszer-
eloallitas, illetve élelmiszer-forgalmazas helyén tartani.

15. § (1) Ez a rendelet - a (2) bekezdésben foglaltak kivételével - a kihirdetését kovetd 15. napon 1ép hatalyba.

(2) A 2. § (3) és (4) bekezdése, a 6. § (4) és (5) bekezdése, a 11-13. § és az 1. szam melléklet 11.3.1-11.3.4. és
11.4.1-11.4.4. pontjai a Magyar Koztarsasagnak az Eurdpai Unidhoz torténd csatlakozédsardl sz6ldo nemzetkozi
szerz6dést kihirdetd torvény hatdlybalépésének napjan 1ép hatalyba.

(3) E rendelet hatalybalépésével egyidejlileg az élelmiszerek clballitasanak és forgalmazasanak élelmiszer-
higiéniai feltételeirdl sz616 17/1999. (II. 10.) FVM-EiM egyiittes rendelet (a tovabbiakban: R.), valamint az Allat-
egészségiigyl Szabalyzat kiadasarol szo6lo 41/1997. (V. 28.) FM rendelet 1. szamu mellékletének 663. §-a és 51.
szamu fliggeléke hatalyat veszti.

(4) E rendelet eldirasait a rendelet hatalybalépését kdvetden indult engedélyezési eljarasokban kell alkalmazni. Az
R. eléirasainak megfeleléen mikddo olyan élelmiszer-eldallitd és élelmiszer-forgalmazd helyeknek, amelyek e
rendelet hatalybalépésekor mar miikodési engedéllyel rendelkeznek, vagy az ez iranti kérelem mar benyujtasra
keriilt, az e rendelet el6irasaitol valo eltérést - az (5) bekezdésben foglalt kivétellel - legkésébb 2003. oktober 31-ig
kell megsziintetni.

(5) A 3. § rendelkezéseit az ¢élelmiszer-forgalmazo helyek a Magyar Koztarsasagnak az Eurdpai Unidhoz torténd
csatlakozasarol szol6 nemzetkozi szerzodést kihirdetd torvény hatalybalépésének napjatdl kotelesek alkalmazni. A
vendéglatas és kozétkeztetés keretében torténd élelmiszer-eldallitas és élelmiszer-forgalmazas tekintetében a kiilon
jogszabalyban foglaltakat is figyelembe kell venni.

16. § Ez a rendelet a Magyar Koztarsasdg és az Eurdpai Kozosségek és azok tagéallamai kozott tarsulas
1étesitésérdl szo6lo, Briisszelben 1991. december 16-an alairt Europai Megallapodas targykorében, a Megallapodast
kihirdet6 1994. évi 1. torvény 3. §-aval 6sszhangban - a rendelet targykorében megjelent mas jogszabalyokkal egyiitt
- az Burdpai K6z6sségek kovetkezo jogszabalyaival Osszeegyeztethetd szabalyozast tartalmaz:

a) a Tanacs 93/43/EGK iranyelve az élelmiszer-higiéniarol,

b) a Bizottsag 96/3/EK iranyelve a folyékony olajok és zsirok Omlesztett tengeri szallitasa tekintetében az
¢élelmiszer-higiéniar6l szol6 93/43/EGK iranyelv egyes rendelkezéseitdl vald eltérés engedélyezésérdl, valamint az
azt modositd 2004/4/EK bizottsagi iranyelv,

¢) a Bizottsag 98/28/EK iranyelve az Omlesztett nyers cukor tengeri szallitdsa tekintetében az élelmiszer-
higiéniarol sz616 93/43/EGK iranyelv egyes rendelkezéseitdl valo eltérés engedélyezésérol,

d) a Tanacs 94/65/EK iranyelve a daralt hiis és a huskészitmények eldallitdsara és forgalomba hozatalara
vonatkozo6 kovetelmények megallapitasarol,

e) a Tanacs 64/433/EGK iranyelve a friss his K6zosségen beliili kereskedelmét érintd egészségiigyi problémakrol,

f) a Tanacs 91/497/EGK iranyelve a friss hiis K6zosségen beliili kereskedelmét érintd egészségiigyi problémakrol
sz016 64/433/EGK iranyelvnek a friss hus eldallitasara és forgalomba hozatalara vald kiterjesztése céljabol torténd
modositasardl és egységes szerkezetbe foglalasarol,

g) a Tanacs 92/5/EGK iranyelve a husipari termékek Kozosségen beliili kereskedelmét érinté egészségiigyi
problémakrdl szol6 77/99/EGK iranyelv modositasardl és naprakésszé tételérdl, valamint a 64/433/EGK iranyelv
modositasarol,

h) a Tanacs 95/23/EK iranyelve a friss hus eldallitasanak és forgalmazasanak feltételeir6l szolo 64/433/EGK
iranyelv modositasarol,

i) a Tanacs 71/118/EGK iranyelve a friss baromfihts kereskedelmét érintd egészségiigyi problémakrol,

j) a Tanacs 92/116/EGK iranyelve a friss baromfihus kereskedelmét érinté egészségiigyi problémakrol szo6lo
71/118/EGK iranyelv moédositasarol és naprakésszé tételérol,

k) a Tanacs 96/23/EK iranyelve egyes €16 allatokban és allati termékekben 1évo anyagok és azok maradvanyainak
ellendrzésére szolgald intézkedésekrol, valamint a 85/358/EGK ¢és 86/469/EGK iranyelvek, tovabba a 89/187/EGK
¢s 91/664/EGK hatéarozatok hatalyon kiviil helyezésérdl,

/) a Tanacs 97/79/EK iranyelve a 71/118/EGK, 72/462/EGK, 85/73/EGK, 91/67/EGK, 91/492/EGK, 91/493/EGK,
92/45/EGK és 92/118/EGK iranyelvnek a Kozosségbe harmadik orszagbol érkez6 termékek allatorvosi vizsgalata
szervezésének tekintetében torténé modositasarol,



m) a Tanacs 91/493/EGK iranyelve a halaszati termékek eldallitasara és forgalomba hozataldra vonatkozo
egészségiigyi feltételek megallapitasarol,

n) a Tanacs 92/45/EGK iranyelve a vadak elejtésével és a vadhts forgalomba hozatalaval kapcsolatos
kozegészségiigyi és allat-egészségiigyi problémakrol,

o) a Tanacs 91/495/EGK iranyelve a nyulhus €s a tenyésztettvad-hts eléallitasat és forgalomba hozatalat érintd
kozegészségiigyi és allat-egészségiigyi problémakrol,

p) a Tanacs 77/99/EGK iranyelve a husipari termékek Kozosségen beliili kereskedelmét érintd egészségiigyi
problémakrol,

q) a Tanacs 92/118/EGK iranyelve a 89/662/EGK iranyelv, illetve a korokozok tekintetében a 90/425/EGK
iranyelv A. mellékletének 1. pontjaban felsorolt kiilon kdzosségi szabalyokban megallapitott allategészségiigyi és
kozegészségiigyi kovetelmények hatdlya ald nem tartozd termékek Kozosségen beliili kereskedelmére és a
Kozosségbe torténd behozatalara irdanyado allategészségligyi és kozegészségligyi kovetelmények megallapitasaral,

r) a Tanacs 95/68/EK iranyelve a hustermékek és bizonyos mads allati eredetli termékek eldallitasat és
forgalmazasat befolyasold egészségiigyi problémakrol szo16 77/99/EGK iranyelv modositasarol,

s) a Tanacs 97/76/EK iranyelve a 77/99/EGK ¢és a 72/462/EGK iranyelvnek a vagdalt huasra, a htiskészitményekre
¢és egyes mas allati eredetii termékekre vonatkozo szabalyok tekintetében térténd modositasarol,

t) a Bizottsag 83/201/EGK iranyelve az egyéb élelmiszert és csak csekély mennyiségii hust vagy husipari terméket
tartalmazo6 termékek tekintetében a Tanacs 77/99/EGK iranyelvének rendelkezései aldli kivételek megallapitasarol,

u) a Tanacs 89/437/EGK iranyelve a tojastermékek eldallitasat és forgalomba hozatalat érinté higiéniai és
egészségiigyi problémakrol,

v) a Bizottsag 94/383/EK hatarozata a nem ipari berendezkedésli vagy megfeleld ipari termeldi kapacitas nélkiil
husipari terméket gyart6 intézményekre alkalmazand6 szempontok megallapitasarol.

r) a Tanacs 95/68/EK iranyelve a hustermékek és bizonyos mas allati eredetii termékek eldallitasat és
forgalmazasat befolyasold egészségiigyi problémakrol szo16 77/99/EGK iranyelv modositasardl,

s) a Tanacs 97/76/EK iranyelve a 77/99/EGK ¢és a 72/462/EGK iranyelvnek a vagdalt husra, a hiiskészitményekre
¢és egyes mas allati eredetii termékekre vonatkozo szabalyok tekintetében torténd modositasarol,

t) a Bizottsag 83/201/EGK iranyelve az egyéb élelmiszert és csak csekély mennyiségii huist vagy husipari terméket
tartalmazo termékek tekintetében a Tanacs 77/99/EGK iranyelvének rendelkezései aldli kivételek megallapitasarol,

u) a Tanacs 89/437/EGK iranyelve a tojastermékek eldallitasat és forgalomba hozatalat érinté higiéniai és
egészségiigyi problémakrol,

v) a Bizottsag 94/383/EK hatarozata a nem ipari berendezkedésii vagy megfeleld ipari termel6i kapacitas nélkiil
husipari terméket gyartd intézményekre alkalmazandé szempontok megallapitasarol.

1. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelethez

Valamennyi élelmiszer-eldallitora és élelmiszer-forgalmazora vonatkozo
dltalanos kovetelmények

1. Bevezetés

1.1. E melléklet 6-10. pontja az elsddleges termelés utani valamennyi élelmiszer-eldallitasi és -forgalmazasi
1épésre vonatkozik.

1.2. A melléklet tobbi pontjat az alabbiak szerint kell alkalmazni:

a) a 2. pontot valamennyi élelmiszer-eldallitdo és -forgalmazo helyre, kivéve azokat, amelyekre a 4. pontot kell
alkalmazni,

b) a 3. pontot valamennyi helyiségre, ahol élelmiszert allitanak eld, kezelnek, vagy dolgoznak fel, kivéve azokat,
amelyekre a 4. pontot kell alkalmazni, és az étkezOhelyiségeket,

¢) a 4. pontot azokra az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazo helyekre kell alkalmazni, amelyek a 4. pont cimében
fel vannak sorolva,

d) az 5. pontot valamennyi ¢élelmiszer-szallitasra alkalmazni kell.



2. Valamennyi élelmiszer-el6allitd és -forgalmazo helyre, - kivéve azokat,

amelyekre a 4. pont eldirasait kell alkalmazni - vonatkoz6 altalanos kovetelmények

2.1.1. Valamennyi élelmiszer-el6allito és -forgalmazo helyet, az eszkdzoket és berendezéseket tisztan, jo miiszaki
és higiéniai allapotban kell tartani. Az élelmiszer-eldallitas és -forgalmazas csak tiszta helyiségben kezdhetd meg, és
végezheto el.

2.1.2. Az élelmiszer-el6allitd és élelmiszer-forgalmazo helyek tervezése, elrendezése, felépitése és mérete tegye
lehetdvé:

a) a megfeleld tisztithatosagot és fert6tlenithetséget,

b) a szennyezO anyagok felhalmozddasanak, élelmiszerbe vald belekeriilésének, az élelmiszerek mérgezo
anyagokkal valo érintkezésének, a paralecsapodas €s a kondenzviz keletkezésének, a feliiletek penészesedésének
megakadalyozasat,

¢) a GHP kovetelményeinek alkalmazasat, beleértve az élelmiszereknek berendezési és felszerelési targyak, viz,
levegd, alapanyagok, ember, valamint egyéb kiilsd szennyezdodési, fertdzési forrasoktol (rovarok, ragesalok, egyéb
allatok) vald védelmét,

d) a megfeleld6 hoémérsékleti feltételek biztositdsat a higiénikus élelmiszer-el6allitashoz, - forgalmazashoz,
amennyiben az élelmiszer jellege alapjan az sziikséges.

2.2. Valamennyi élelmiszer-el6allitd és élelmiszer-forgalmazo koteles sziikség szerint, de legalabb évente, az
id6szakosan milkod6 élelmiszer-eldallito, illetve élelmiszer-forgalmazd az {lizemelés megkezdése elott és az
lizemelés befejeztével az egész egységre kiterjedd - karbantartassal Gsszehangolt - altalanos takaritast, fertGtlenitést
végezni, valamint a festett feliileteket sziikség szerint ujrafesteni.

2.3. A helyiségeket és eszkdzoket az egyes miiszakok utan - ha szennyezddtek, miiszak kdzben is - takaritani,
tisztitani, illetve amennyiben sziikséges, fertGtleniteni kell. A takaritast és a fert6tlenitést gy kell elvégezni, hogy az
az ¢élelmiszer fogyaszthatosagat ne veszélyeztesse. A takaritas és tisztitds eredményességét ellendrizni kell. Sziikség
szerint a tisztitast és a fertétlenitést meg kell ismételni.

2.4.1. A takaritashoz, tisztitashoz és fert6tlenitéshez hasznalt eszkozoket, a veszélyes anyagnak, veszélyes
készitménynek nem mindsiild tisztitd- és fertdtlenitoszereket kiilon helyiségben vagy egyéb zart tarolohelyen
(tisztitoszerraktar, -szekrény) vagy az élelmiszer tisztasagat, mindségét nem veszélyeztetd, jol elzarhatd helyen kell
tartani. Ha azok a veszélyes anyagok ¢s veszélyes készitmények kozé tartoznak, akkor a kiilon jogszabalyok
elirasait kell betartani. A kiilonb6zd tisztasagi foku helyiségek takaritasahoz, fert6tlenitéséhez kiilon - funkcid
szerint jeldlt eszkozoket kell biztositani. Ezek tarolasanak elkiilonitetten, az e pontban foglaltak szerint kell torténnie.

2.4.2. Csak az el6irdsoknak megfeleld tisztito- és fertdtlenitdszerek hasznalhatok.

243. A 2.4.1. pont szerinti helyiséget, illetve tarolohelyet el kell latni a szerek tarolasahoz, mérésé¢hez és
kiadagolasahoz feltinden megjelolt eszkdzokkel. A helyiségben csak e szerek elkészitésével, hasznalataval
Osszefliggd tevékenység végezheti, arra feljogositott személyek altal. A felhasznalast dokumentalni kell.

2.4.4. Tisztito- és fertétlenitGszereket eredeti csomagolasban vagy megjeldlt edényben kell tartani, melyen az
eredeti jeloléseket, hasznalati utasitasokat is fel kell tiintetni. Mas célra hasznalatos palackban, edényben ezek még
atmenetileg sem tarolhatok.

2.5.1. A takaritas, a tisztitds és a fert6tlenités részletes elbirasait a vallalkozas vezetdje takaritasi, ferttlenitési
utasitasban koteles megallapitani. Meg kell hatarozni az elvégzendd miiveleteket, azok gyakorisagat, az arra
sziikséges 1d6t, a sziikséges eszkozoket, tovabba a felhasznalhato tisztito- €s fertdtlenitdszereket, ezek alkalmazasi
mobdjat, a végrehajtas ellenérzését, a felelés személyeket. A takaritasi, fertStlenitési utasitist a hatosagi ellenérzés
soran az ellendrzést végzo hatésagoknak be kell mutatni. Az élelmiszer-eldallitd a takaritasi, fert6tlenitési utasitast a
mitkodés megkezdése el6tt az allomasnak bemutatja.

2.5.2. A 2.5.1. pontban foglaltakra az érintett dolgozokat kiilon ki kell oktatni, az ismeretek elsajatitasarol meg
kell gy6z6dni, arrdl dokumentaciot kell vezetni.

2.6.1. Az élelmiszerek csomagolasara szolgald iivegeket, egyéb tartalyokat t6ltés elott a technoldgiai utasitasban
meghatarozott moédon ki kell tisztitani. A lathatéoan sériilt, torott vagy mas okbdl rendeltetésszerii hasznalatra
alkalmatlan iiveg, palack stb. tisztitdsat nem szabad megkezdeni.

2.6.2. Az liveg- és a palackmosé berendezéshez a szennyezett vagy ismételt felhasznalasra keriilé {ivegek és
palackok feladasa csak masik helyiségb0Ol torténhet. Az iiveg-, palacktoltd és -zard berendezéseket gy kell
csoportositani, hogy a tolt6- és zardegységek a mosogéptol elkiiloniiljenek.

2.6.3. Az élelmiszer tovabbitdsara szolgald csOvezetéket, szivattyut tisztitdoszeres és fertStlenitdszeres oldat
aramoltatasaval vagy sziikség szerint szétszerelt allapotban kell tisztitani, illetve fertdtleniteni.

2.6.4. A nyitott csatornakat, lefolyokat a padozattal azonos modon kell tisztitani, fertétleniteni.



2.6.5. A tisztitoszer és fertStlenitGszer maradvanyait tisztitas utan ivoviz minéségii vizzel torténd oblitéssel kell
eltavolitani. Ennek eredményességét rendszeresen ellendrizni kell.

2.6.6. Az eszkozok és szallitd edényzetek, kocsik és jarmiivek tisztitasat és fertStlenitését erre a célra
rendszeresitett helyiségekben vagy helyen kell elvégezni.

2.6.7. A megtisztitott eszkdzok tarolasanal meg kell akadalyozni azok ujboli szennyezddését.

2.7.1. Epiilet- és épiiletgépészeti szerkezet javitasat, karbantartasat és atalakitasat csak akkor szabad végezni, ha az
érintett helyiségekbdl el6zdleg minden élelmiszert eltavolitottak, vagy gondoskodtak annak szennyezddés elleni
megfeleld védelmérol. A csatornahaldzatot az ott levd élelmiszer €s csomagoldanyag eltavolitdsa utdn szabad
felbontani €s javitani.

2.7.2. Technoldgiai berendezések javitasat és karbantartasat akkor szabad az ¢lelmiszer-eléallitas, -forgalmazas
félbeszakitdsa nélkill végezni, ha az halaszthatatlan és az élelmiszer fogyasztidsra valod alkalmassagat nem
veszélyezteti.

2.8. A személyzet a technologidhoz tartozd tisztitdsi miiveleteken kiviil, szakmunkajanak befejezése utin
takaritassal is megbizhato. Ebben az esetben

a) takaritaskor kiilon e célra szolgald ruhazatot koteles viselni,

b) takaritas utan koteles tisztalkodni és - sziikség esetén - szennyezett testfeliiletét fertétleniteni.

2.9. Olyan miszaki feltételeket kell teremteni (pl. 1égfliggdny, rovarhald, csapda), amelyek megakadalyozzak a
ragcsalok, rovarok és madarak behatolasat, megtelepedését.

2.10. A kartevok elleni védekezést rendszeresen, tervezett program szerint kell végezni, amelynek tartalmaznia
kell a megelézési, az ellendrzési és az ellenOrzés soran fertdzottnek talalt helyeken sziikségessé valo irtasi
feladatokat, tovabba az eldre tervezett munkavégzési idopontokat.

2.11. A kartevok jelenlétének nyomon kdvetése érdekében a 2.10. pontban leirt program szerint rendszeresen
objektiv modszerekkel ellendrzéseket, vagy ennek hianyaban évenként legaldbb kétszer a fert6zottségtol fiiggetlentil
vegyszeres kezelést kell végezni. Kartevo-fertdzottség észlelése esetén a 2.12. és 2.13. pontokban foglaltak szerint
kell eljarni.

2.12. A ragcsaloirtast lehetdleg a szomszédos teriiletekkel 6sszehangoltan, ha sziikséges, ismételten oly mddon
kell elvégezni, hogy a mérgezé hatdsi anyagok kihelyezése az élelmiszer-eldallitast, -feldolgozéast vagy -
forgalmazast, illetve azoknak a kdrnyezetét ne veszélyeztesse. Az irtdszer kihelyezési helyeket meg kell hatarozni.
Az adott 1étesitmény egész teriiletén, az épiileten beliil - kivéve azokat a helyiségeket, amelyekben csomagolatlan
¢élelmiszer van - és kiviil, a ragcsalok ellen kihelyezett szamozott buvo-mérgez6 ladak elhelyezését nyilvantartd
térképet kell késziteni. A kihelyezett buvo-mérgez6 ladakat 1-t6l felfelé haladd arab szammal kell jeldlni. Bavo-
mérgez6 ladanak csak figyelmeztetd felirattal ellatott, lezarhato, a kornyezeti hatasoknak ellenalld anyagbol késziilt,
ki- és bemeneti nyilassal ellatott, beliil osztottan elvalasztott szerelvény alkalmazhatd. Ezek padozatat finom
homokkal kell felszorni, hogy az esetleges behatolas ellendérizhetdvé valjon. A ladakba a mérgezett csalétket tigy kell
elhelyezni, hogy az abbol ne szérodhasson ki, illetve, hogy az ellendrzés alkalmaval az irtdszerbdl torténd fogyasztas
megfigyelhetd legyen.

2.13. A rovarok altal veszélyeztetett helyeken sziikség szerint, de legalabb évenként kétszer - a helyiségek
kitiritésével egybekotott nagytakaritds utdn - hatékony rovarirtast kell végezni oly mddon, hogy a mérgez6 hatdsu
anyagok kihelyezése, kijuttatasa az élelmiszer-eldallitast, -feldolgozast és -forgalmazast, illetve azoknak a
kornyezetét ne veszélyeztesse. A rovarirtas idejére a csomagolatlan €élelmiszert a helyiségbdl el kell tavolitani, vagy
megfeleld védelmérdl gondoskodni kell. A rovarirtas utan meg kell gy6z6dni arrdl, hogy mérgezé anyag nem maradt
vissza azokon a feliileteken, amelyek a feldolgozasra keriil6 élelmiszerekkel érintkezésbe keriilhetnek.

2.14. A szammal ellatott buvo-mérgez6 ladakban elhelyezett irtdszerekbdl torténd fogyasrdl az iizemeltetének heti
rendszerességgel nyilvantartast kell vezetnie. A kartevok elleni szervezett megel6zési, ellendrzési és védekezési
tevékenységeket gy kell dokumentalni, hogy abbol kitlinjon a 1étesitmény kartevo-fert6zottségének mindenkori
allapota. Az ellen6rz6 hatosagoknak a nyilvantartast minden esetben be kell mutatni.

2.15. Az allati kartevok, ragesalok és rovarok ellen a 2.12. és 2.13. pontban meghatarozott feladatokat csak
engedéllyel rendelkezd kartevoirtod, illetve megfeleld szakképesitéssel (egészségiigyi gazmester, kartevoirtd
szakmunkas, egészségor-fertotlenitd) rendelkezd személy végezheti el.

2.16. Az egészségiigyi kartevok elleni védekezést az intézet iranyitja és a hatosagok ellendrzik.

2.17. A kartevok elleni védekezés szakmai irdnyelveit, az alkalmazhat6 irtdszereket és eljarasokat a Johan Béla
Orszagos Epidemioldgiai Kdzpont altal idészakosan megjelentetett ,, Téjékoztatd az engedélyezett irtdoszerekrol és az
egészségiigyi kartevok elleni védekezés szakmai iranyelveir6l” cimi kiadvany tartalmazza.

2.18. Az egyes ¢élelmiszer-el6allitoi tevékenységre (iparagakra) eldirt szabalyokat megfelelden alkalmazni kell
minden olyan esetben is, amikor nemcsak az adott iparag sajatossagainak megfelelé nyersanyagot vagy eléallitasi
eljarast alkalmaznak.



2.19. Megfelelé szamu, hideg-meleg folyovizzel, kéztisztitasra alkalmas anyagokkal és kéztorlésére hasznalatos
higiénikus eszkozokkel vagy kézszaritokkal ellatott, kézmoso berendezést kell biztositani a legmegfeleldbb helyeken
€s modon.

2.20. Megfelel6 szamu vizoblitéses WC-t sziikséges kialakitani. Ezeket, és minden olyan berendezést amelyben
szennyviz keletkezik, blizzaron keresztiil be kell kotni a csatornarendszerbe. A WC-k nem nyilhatnak kozvetleniil
olyan helyiségbe, ahol élelmiszerrel foglalkoznak.

2.21. Megfeleld természetes vagy mesterséges szell6zést kell biztositani. A szelldzést tigy kell megtervezni, hogy
a levegd a tiszta Ovezet feldl a szennyes Ovezet felé aramoljon. A szell6zdrendszert tigy kell kialakitani, hogy a
levegdsziirok és egyéb idonkénti tisztitast €s cserét igénylo alkatrészek konnyen elérhetdk legyenek.

2.22. Valamennyi mosdohelyiséget megfeleld természetes vagy mesterséges szell6zéssel kell ellatni.

2.23.1. Az ¢élelmiszer-eléallit6 ¢és -feldolgozd helyeknek megfeleld természetes, illetve mesterséges
megyvilagitassal kell rendelkezniiik.

2.23.2. A mesterséges megvildgitasahoz olyan fényforrast kell alkalmazni, melynek fényénél jol észlelhetdk az
¢élelmiszer esetleges elvaltozasai és az egyes munkafolyamatok végzését arnyékképzddés nem zavarja.

2.23.3. A vilagitotesteket ugy kell kiképezni és elhelyezni, hogy azok jol tisztithatok legyenek, és torésiik esetén a
dolgozok testi épségét ne veszélyeztessék, az élelmiszert ne szennyezhessék.

2.24. A csatornahalozatot az adott célnak megfelelden ugy kell megtervezni €s megépiteni, hogy az ¢élelmiszerek
és a kornyezet szennyezddése elkeriilhetd legyen, valamint a vonatkozd kornyezetvédelmi jogszabalyok eldirasai
betarthatok legyenek.

2.25.1. A szennyvizet (technoldgiai, kommunalis, csapadékviz) szakaszoltan hozzaférhetd, zart csatornaban kell
elvezetni, amelyek szennyviznyeldi blizzaras kialakitastiak. A csatornaszemeket fedéllel vagy raccsal kell ellatni.

2.25.2. Ha a technoldgiai szennyvizbdl barmilyen anyagot kinyernek, az egyéb rendszerek szennyvizét a
kinyerésre szolgalo utolsé miitargy utan szabad csatlakoztatni.

2.25.3. A termeldhelyiségekben, a kozlekedd terekben és itvonalakon, valamint a rakodohelyeken nem szabad
tisztitdaknat, zsirfogot, homokfogdt stb. elhelyezni.

2.25.4. A szennyvizcsatorna-hal6zatot, annak szakaszolt részeit és tartozékait rendszeresen tisztitani, szelldztetni
¢és karbantartani kell. A tisztitdsukhoz hasznalt eszkozoket tartésan meg kell jeldlni és mas célra nem szabad
hasznalni, tarolasukra a szennyes 6vezetben kiilon helyet, helyiséget kell 1étesiteni.

2.25.5. Az egyes csatornaszakaszok fertdtlenitését az eldirasok szerint és gyakorisaggal, valamint sziikség szerint
kell elvégezni. A tisztito-, illetve fertétlenitdszert tartalmazd szennyvizet Gigy szabad koziizemi csatornaba vezetni,
hogy a szennyviz paraméterei a vonatkozo kdrnyezetvédelmi jogszabalyok el6irasait teljesitsék.

2.26. Novényi nyersanyagok feldolgozasara szolgald élelmiszer-el6allitdo helyeken, ahol a tevékenység jellege
megengedi, raccsal fedett nyitott csatorna is alkalmazhaté a mosdviz elvezetéséhez. A szennyvizet ilyen esetben is
blizelzaroval és homokfogoval ellatott, felnyithaté raccsal fedett csatornaszemen at kell a csatornahalozatba
bevezetni. A nyitott csatorna fedéracsozatara gép vagy mas berendezési targy nem helyezheto.

2.27. A személyzet részére, ahol sziikséges, megfelelé ruhavaltasi lehetdséget kell biztositani.

2.28. Allatot tartani az allomas altal az intézettel egyetértésben kiadott engedély alapjan szabad.

3. Az ¢lelmiszer-eldallito és -forgalmazd helyiségekre - kivéve az
étkezdhelyiségeket és kivéve azokat, amelyekre a 4. pont eldirasait kell alkalmazni
- vonatkoz6 kovetelmények

3.1. Azokban a helyiségekben, ahol élelmiszereket elokészitenek, kezelnek, feldolgoznak vagy forgalmaznak:

3.1.1. A szilard kialakitasu padozatot ép allapotban kell tartani. Annak kdnnyen tisztithatonak és ahol sziikséges,
fertétlenithetének kell lennie. Ez megkdveteli a vizhatlan, at nem eresztd, moshatdé és nem mérgezé anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosag clfogadja az {izemben tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is
megfeleld. Ahol sziikséges, ott a feliiletet ugy kell kialakitani, hogy a padozatrol a feliileti viz konnyen elvezethetd
legyen.

3.1.2. A falfeliiletet ép allapotban kell tartani, legyen kdnnyen tisztithato és ahol sziikséges, fertdtlenithetd. Olyan
magassagig, amely megfelel a miveleteknek, legyen vizhatlan, sima, moshaté és csak nem mérgezd anyagok
felhasznalasaval késziilhet, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az lizemben tartonak azt a véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld.

3.1.3. A mennyezetet és a feliiletre rogzitett tdrgyakat ugy kell tervezni és kivitelezni, hogy megelézzék a
szennyez6dések felhalmozdodasat, elkeriiljiék a kondenzviz lecsapodasat, a nem kivdnatos penészgombak
megjelenését és elszaporodasat, valamint kizarjak barmely anyagnak az élelmiszerbe hullasat.



3.1.4. Az ablakokat és mas nyilasokat (falattoréseket) ugy kell megépiteni, hogy a szennyezddések
felhalmozodasat meggatoljak. A szabadba nyilé ablakokat rovarhaldval kell ellatni oly modon, hogy az a tisztitas
idejére konnyen leszerelhetd legyen. Ahol a nyitott ablak az élelmiszer szennyezddéséhez vezethet, azt munka
kozben becsukva kell tartani.

3.1.5. A nyilaszaroknak konnyen tisztithatd és ahol sziikséges, ferttlenithetd anyagokbol kell késziilniik. Ez
megkdveteli a vizhatlan, at nem eresztd, moshatd, sima feliiletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag
elfogadja az lizemben tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld. A nyilaszaroknak jol zarodoknak kell
lennitik.

3.1.6. A feliiletek, amelyek élelmiszerrel érintkeznek (beleértve a berendezésekét is), legyenek épek, konnyen
tisztithatéak és ahol sziikséges fertotlenithetoek. Ez megkdveteli sima, vizhatlan, at nem eresztd, moshatd, nem
mérgezd anyagok felhasznalasaval késziilt felilletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatésag elfogadja az
iizemben tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

3.2. Ahol sziikséges, ki kell alakitani a munkaeszk6zok és felszerelések tisztitdsara és fertStlenitésére szolgalo,
erre a célra alkalmas berendezést. Ennek korrozidalld anyagbol kell késziilnie és konnyen tisztithatonak kell lennie.
Biztositani kell az ivoviz mindségi folyo hideg és meleg vizzel valo ellatasat.

3.3. Ahol az élelmiszerek mosasa sziikséges, ott ki kell alakitani az erre a célra szolgald berendezést. Biztositani
kell az ivoviz mindségii folyo hideg, illetve meleg vizzel valo ellatasat.

4. A mozgathatd, illetve idészakosan miikodé €lelmiszer-eldallitd és forgalmazo
helyekre (pl. satrak, piaci elarusitohelyek, mozgd arusit6 jarmiivek), az
elsddlegesen lakds céljara szolgalo, vendéglatasra csak alkalmanként hasznalt
létesitményekre és az arusitd automatdkra vonatkoz6 kovetelmények

4.1. A cim hatalya ala tartozé helyeket és automatakat olyan modon kell megtervezni, megépiteni, elhelyezni,
tisztan és ép allapotban tartani, hogy ésszerlien megvalosithatd mértékig elkeriilhetd legyen az élelmiszerek
szennyezddésének kockazata és a kartevok altal eldidézett veszEly.

4.2. Ahol sziikséges:

a) a megfeleld személyi higiénia fenntartasahoz sziikséges helyiségeknek, eszkdzoknek rendelkezésre kell allniuk,
beleértve a higiénikus kézmosashoz és szaritashoz sziikséges felszereléseket, az atoltozési lehetéségeket, a
higiénikus mellékhelyiségeket,

b) minden élelmiszerrel kapcsolatba keriil6 feliiletet ép allapotban kell tartani, kdnnyen tisztithatoknak, és ahol
sziikséges, fertétlenithetoknek kell lenniiik; ez megkoveteli sima, vizhatlan, 4t nem ereszt6, moshato, nem mérgezd
anyagok felhasznalaséval késziilt feliiletek alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatosag elfogadja az tizemben
tartonak azt a véleményét, hogy mas anyag is megfeleld,

¢) a munkaeszkozok és felszerelések tisztitdsara, és ha sziikséges fert6tlenitésére, megfeleld felszerelést kell
biztositani,

d) az élelmiszerek tisztitdsara megfeleld felszerelést kell biztositani,

e) megfeleld ivoviz mindségii hideg és amennyiben sziikséges, meleg viznek rendelkezésre kell allnia,

f) megfeleld intézkedésre vagy berendezésre van sziikség a veszélyes vagy fogyasztasra alkalmatlan termékek és a
hulladékok (folyékony vagy szilard) tarolasara és eltavolitasara,

g) legyen megfeleld intézkedés vagy berendezés az ¢élelmiszerek taroldsahoz sziikséges homérsékleti
kovetelmények fenntartasara és folyamatos ellenérzésére,

h) az élelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogy a szennyezddések kockazatat az ésszertien megvalodsithatd mértékig
el lehessen keriilni.

4.3. Mozgo6bolt kialakitasanal az tizletekre vonatkozo6 szabalyokat kell alkalmazni.

4.4. Szabad térre torténd arusitas esetén a vasarlok részére kelld nagysagu, zarhato hulladékgyijtét kell elhelyezni.
A hulladékgyijt6 rendszeres iiritése és tisztan tartasa az lizemeltetd kotelessége.

4.5. Uzlettel nem rendelkezd arusitohely csak a tevékenységhez sziikséges élelmiszer-raktdrozasi, valamint
tisztitasi (eszkdz, edény, szallito jarmi) feltételt biztositd, kdzegészségiigyi, élelmiszer-higiéniai eldirasoknak
megfeleld telephellyel miikddhet.

4.6. Az ftzlet homlokzataval érintkezd kozteriileten a bazislizlet élelmiszer-valasztékabol csak azok az
¢élelmiszerek arusithatok, amelyek forgalmazasanak kozegészségiigyi és élelmiszer-higiéniai feltételei az iizletbdl
biztosithatok.



4.7. Az lzemeltetd koteles az arusitohely kornyékét tisztan tartani, a hulladék gyiijtésérél és rendszeres
elszallitasarol gondoskodni.

4.7.1. Az eléallitas helyén csomagolt egyedi fogyasztdi csomagolasu élelmiszer automatabdl a mindség-megdrzési
idStartam lejartan beliil forgalmazhato.

4.7.2. Az automatan fel kell tlintetni az lizemeltetd nevét, telephelyét, telefonszamat, valamint a kezeld személy
nevét, elérhetdségét, telefonszamat.

4.7.3. Az automata iizemeltetdje naplot koteles vezetni a miiszaki hibakrél és az azok eclharitasara tett
intézkedéseirdl és biztositania kell, hogy a naplé a kezel6 személynél hozzaférhetd legyen a hatésag szamara.

4.8. Csomagkiildé kereskedés utjan csak engedélyezett élelmiszer-eldallitdo helyen késziilt és csomagolt, hiités
nélkil tartdsan tarolhatd élelmiszer értékesithetd.

5. Szallitas

5.1. Az élelmiszerek szallitasara hasznalt jarmiiveket, konténereket és tartalyokat tisztan és ép allapotban kell
tartani, hogy megovjak az élelmiszereket a szennyezddéstdl €s ahol sziikséges, tigy kell tervezni €s megépiteni, hogy
a tisztitas, illetve a fert6tlenités konnyen elvégezhetd legyen.

5.2. Az élelmiszer-szallitdsra hasznalt jarmtvek, konténerek, tartalyok alkalmassagat az intézet igazolja, mely
igazolas legfeljebb két évig, illetve visszavonasig érvényes.

5.3. Az élelmiszer-szallitd jarmi alkalmassagat és tisztasagat rakodas el6tt ellendrizni kell. A szallitas megkezdése
el6tt a tartalyok csécsonk védelmérdl meg kell gy6z6dni. Ha a szallitds hiitott térben torténik, berakodas el6tt
ellendrizni kell, hogy a hiitdberendezés megfelelden miikddik-e, és a rakodotér homérséklete elérte-e az eldirt
hémérsékletet.

5.4. Az élelmiszer szallitasara hasznalt jarmiiveket, azok tartalyait, tomlGit, csapjait kiiirités utan haladéktalanul,
egyeébkeént sziikség szerint tisztitani, ferttleniteni kell.

5.5. Az élelmiszer szallitdsara hasznalt jarmiiveket, konténereket és tartalyokat csak abban az esetben szabad mas
célra hasznalni, ha az nem vezethet az élelmiszerek szennyezddéséhez.

5.6. Folyékony, granulalt vagy porszerii dmlesztett élelmiszerek élelmiszer-szallitasra fenntartott tartdlyokban,
vagy konténerekben szallithatok. Az ilyen konténereket vagy tartalyokat jol lathato és eltavolithatatlan mdédon meg
kell jelolni, ami mutatja, hogy azok élelmiszerek szallitdsara szolgalnak, vagy a ,,Csak élelmiszerek szamara”
felirattal kell ellatni.

5.7.1. Olyan olajok és zsirok dmlesztve, tengerjaro tartalyhajokban valo szallitasa, amelyeket emberi fogyasztasra
szannak, vagy varhatéan ilyen célra hasznalnak, nem kizarolag élelmiszer-szallitasra fenntartott tartalyokban is
megengedett, az alabbi feltételek mellett:

a) amennyiben az olajat vagy zsirt rozsdamentes acél tartalyban, vagy epoxigyanta béléssel, vagy azzal
miszakilag egyenértékii mas béléssel ellatott tartalyban szallitjak, a tartdlyban kozvetlenil el6tte szallitott
szallitmany vagy élelmiszer kell, hogy legyen, vagy a 2. szamu mellékletben felsorolt elfogadhatd eldzetes
szallitmanyok egyikének kell lennie,

b) ha az olajat vagy zsirt az a) pontban leirtaktdl eltéré anyagbol késziilt tartilyban szallitjak, a tartalyban
elozetesen szallitott harom széllitmanynak élelmiszernek vagy a 2. szdmu mellékletben felsorolt elfogadhato
szallitmanyok koziil valonak kell lennie.

5.7.2. Olyan olajok és zsirok Omlesztve, tengerjard tartdlyhajokban vald szallitdsa, amelyeket tovabb nem
dolgoznak fel és amelyeket emberi fogyasztasra szandékoznak hasznalni, vagy varhatdan ilyen célra hasznalnak fel,
nem kizardlag élelmiszer-szallitasra fenntartott tartalyokban is megengedett; az alabbi feltételek mellett:

a) a tartdly rozsdamentes acélbol késziil, vagy epoxigyanta béléssel, vagy azzal miszakilag egyenértékii mas
béléssel ellatott,

b) a tartalyban az olaj, illetve zsir el6tt szallitott harom szallitmany élelmiszer.

5.8.1. Az emberi fogyasztasra szant, vagy varhatoan ilyen célra felhasznalasra keriil6 6mlesztett folyékony olajat
vagy zsirt tartalyokban szallito tengerjar6 hajo kapitanya pontos nyilvantartast vezet az érintett tartalyokban szallitott
harom megel6z6 szallitmanyra és az e szallitmanyok kozotti tisztitasi eljaras hatékonysagara vonatkozoan.

5.8.2. Ha a szallitmanyt atrakjak, az 5.8.1. pontban eldirt nyilvantartds mellett a fogadoé hajo kapitanya pontos
nyilvantartast vezet arrol, hogy az 6mlesztett olaj vagy zsir szallitdsa a megel6z6 szallitas soran az 5.7.1. és 5.7.2.
pontoknak megfelelden tortént, valamint a masik tartalyhajon az e szallitmanyok kozt végzett tisztitasi eljaras
hatékonysagarol.

5.8.3. A tartdlyhajo kapitanya az illetékes ellenérzé hatdsdgok kérésére bemutatja az 5.8.1. és 5.8.2. pontok
szerinti nyilvantartast.



5.9.1. Az olyan omlesztett nyers cukor tengeri szallitasa, amelyet élelmiszerként vagy élelmiszer-Osszetevoként
teljes és hatékony finomitasi eljaras nélkill nem szandékoznak felhasznalni, megengedett nem kizarolag
¢élelmiszerszallitasra hasznalt tartalyokban, illetve tartalyhajokban is.

5.9.2. Az 5.9.1. pont szerinti tartalyok, illetve tartalyhajok az alabbi feltételeknek kell, hogy megfeleljenek:

a) miel6tt a nyers cukrot berakodnak, a tartalyt, illetve tartalyhajot hatékonyan meg kell tisztitani, hogy
eltavolitsak az el6z6 szallitmany maradvanyait és egyéb szennyezddéseket, tovabba ellendrizni kell annak
megallapitasara, hogy az ilyen maradvanyok hatékony eltavolitadsa megtortént-e,

b) a nyers cukrot kdzvetleniil megel6z6 szallitmany nem lehet folyékony anyag.

5.10.1. Az az élelmiszer-forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitdsaért felelds, olyan tanusitvanyt allit ki,
amely pontosan ¢€s részletesen leirja az érintett tartalyokban és tartalyhajokban szallitott el6zd szallitmanyt, és a
nyers cukor szallitasa eldtt alkalmazott tisztitasi eljaras jellegét és hatékonysagat.

5.10.2. A tanusitvany a szallitmanyt végigkiséri a szallitds minden alloméséan, egészen a finomitdig és a finomitd
megoOrzi a fenti okirat egy példanyat. A tanusitvanyon jol lathatoan és kitorolhetetleniil az aldbbi mondatot kell
feltiintetni: ,,Ezt a terméket emberi fogyasztasra valo felhasznalas el6tt finomitani kell.”

5.10.3. Az az élelmiszer-forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitasaért, illetve finomitasaért felelds, az
illetékes élelmiszer ellenérz6 hatdsagok kérésére bemutatja az 5.10.1. és 5.10.2. pontok szerinti tanusitvanyt.

5.11.1. Az olyan nyers cukrot, amelynek tengeri szallitdisa nem kizarolag é¢lelmiszer-szallitasra fenntartott
tartalyokban, illetve tartalyhajokban tortént, teljes és hatékony finomitasnak kell alavetni és csak ezt kdvetéen lehet
élelmiszerként vagy élelmiszer-osszetevoként valo felhasznalasra alkalmasnak tekinteni.

5.11.2. Az élelmiszer-el6allito, illetve élelmiszer-forgalmazo, amely a nyers cukor tengeri szallitasaért, illetve
finomitasaért felelds, a nyers cukor berakodasat megeldzd tisztitasi folyamatot - e rendelet 3. §-a értelmében - a
finomitott cukor biztonsdga és egészséges volta szempontjabdl dontd fontossagiinak koteles tekinteni, figyelembe
véve a tartalyban vagy tartalyhajoban el6z6leg szallitott szallitmany jellegét.

5.12. Ha a szallitojarmiiben, illetve konténerben az élelmiszeren kiviil egyidejiileg mas arut is szallitanak, vagy
egyidejiileg tobbféle élelmiszert szallitanak benniik, akkor ahol sziikséges, hatékony elvalasztast kell biztositani a
termékek kozott az élelmiszer szennyezddésének elkertilése érdekében.

5.13. Ha a széllitojarmiivet, illetve konténert az élelmiszeren kiviil valamely mas aru szallitasara, vagy egyidejiileg
tobbféle élelmiszer szallitasara hasznaltak, az egyes szallitmanyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani az
élelmiszer szennyezddésének elkeriilése érdekében.

5.14. Az ¢élelmiszereket ugy kell elhelyezni a szallitdjarmiiveken, konténerekben, illetve tartdlyokban, hogy a
szennyez6dés kockazatat minimalisra csokkentsék.

5.15. Ahol sziikséges, az ¢lelmiszerek szallitasara szolgald jarmiinek, illetve konténernek, tartalynak alkalmasnak
kell lennie arra, hogy az élelmiszer megfeleld hodmérsékletét fenntartsa, €s ahol sziikséges, ugy kell azt megtervezni,
hogy a hémérséklet ellendrizhetdsége biztositva legyen.

5.16. Ha az élelmiszer-el6allito és élelmiszer-forgalmazo sajat engedélyezett szallitd jarmiivel nem rendelkezik és
ilyen jarmiivet bérbe vesz, gy szerzddésben koteles kikotni a higiéniai kovetelményeket.

5.17. A szallitasra vonatkozo6 el6irdsok végrehajtasaért a jarmi vezetdje, iizemeltetdje felelos.

6. A berendezésekkel, felszerelési eszk6zokkel szemben tdmasztott kovetelmények

6.1. Minden felszerelési eszkozt, hasznalati targyat és berendezést, amely az élelmiszerekkel érintkezhet, tisztan
kell tartani és az egyszer hasznalatos konténerek, tartalyok és csomagold anyagok kivételével ugy kell megtervezni,
olyan anyagbol kell késziteni, hogy az lehetdvé tegye az alapos tisztitast és amennyiben sziikséges, a fert6tlenitést.
Azokat olyan ép, jo allapotban kell tartani, hogy az élelmiszerek szennyezddésének kockazata a lehetd legkisebbre
csokkenjen.

6.2. Minden felszerelési eszkdznek, hasznalati targynak és berendezésnek, amely az élelmiszerekkel érintkezhet,
az alabbi kovetelményeknek is eleget kell tenniiik:

a) sima feliilet, élei-szélei lekerekitettek,

b) nem tartalmaz az egészségre karos mértékben kioldodo, illetdleg iz-, szag-, szin- vagy allomany-elvaltozast
okozo anyagot,

¢) az ¢élelmiszerrel érintkezd feliilletek nem lehetnek olyan mddon festettek, hogy az az élelmiszer szennyezddését
okozza,

d) nem befolyasolja karosan az élelmiszereknek a technoldgia szerint megkivant allapotat és atalakulasi
folyamatat,

e) a szinébdl eredd hatasok kdvetkeztében nem zavarja az élelmiszer allapotanak elbiralasat €s a szennyezddések
észlelését,



f) hasznalata soran abbol vagy arrol az élelmiszert szennyezd részecskék (pl. zomanc, porcelan) nem valhatnak
vagy torhetnek le,

g) ellenall az lizemeltetés és a rendszeres tisztitas, fertétlenités karos hatasainak,

h) az élelmiszerrel érintkez6 fémbdl késziilt részeit nem korrodalodo anyagbol kell eldallitani.

Az eszkozt korrdzid ellen védeni kell, amennyiben az fémbdl késziilt.

6.3. Novényi iparagakban sajatossaguknak megfelelden fabol készitett eszkozok (asztal, hordd stb.) hasznalhatok.

6.4. A higiéniai kdvetelményeknek meg nem felelé vagy meghibasodott eszkdzok hasznalatat azonnal meg kell
szlintetni.

6.5. Az eszkozoket, valamint azok kozmii- és energiacsatlakozésait a munkavédelmi eldirasok megtartasaval ugy
kell elhelyezni, hogy

a) ne veszélyeztessék az élelmiszer biztonsagat,

b) ne akadalyozzak az tizemeltetést, karbantartast, tisztitast, fertdtlenitést, ellendrzést,

c) segitségiikkel is kiiloniiljenek el a tiszta és a szennyezett termelési miiveletek,

d) ne gatoljak a kornyezetiik tisztantartasat.

6.6.1. Az élelmiszer tovabbitasara olyan modon kialakitott csdvezetéket vagy nem teljesen zart vezetéket szabad
alkalmazni, amely

a) jol illeszkedik,

b) gorbiiletei gylirddésmentesek, iv alakuak,

¢) ugy lejt, hogy hasznalat utan teljesen kitiriil,

d) tisztitas céljara alkalmas méretl €s szétszedheto.

6.6.2. Az élelmiszer tovabbitasara szolgald csOvezetékben csak szétszedhetd és tisztan tarthatd csapok és
szerelvények lehetnek.

6.7.1. Az eszk6zok miikddése kdzben keletkezd egyéb szennyezddések (miikddtetésre hasznalt gazok, folyadékok,
égéstermékek stb.) karos hatdsaitol az élelmiszert, az eldallitds folyamatat, valamint az élelmiszer-el6allitd hely
kornyezetét meg kell védeni.

6.7.2. A kenést igényld olyan szerkezeti elemeknél, ahol a kendanyag rendeltetésszerli hasznalat kézben az
¢lelmiszerrel érintkezésbe keriilhet, csak a kiilon jogszabalyban meghatirozottak szerint engedélyezett és az
engedélyben foglaltaknak megfelelé kendanyagot szabad hasznalni.

6.8. Az élelmiszer-elballitd tevékenység soran csak pontos, kalibralt vagy hitelesitett, kifogastalanul miikodo, az
¢lelmiszert nem szennyez6 és felhasznalhatosagat nem veszélyeztetd érzékeldk, miiszerek hasznalhatok. A higanyos
¢és mas folyadékos hémérot védocsovel kell ellatni.

6.9. Az élelmiszer csomagolasara csak olyan anyag hasznalhato, amely ép, tiszta, mikrobiologiai szennyezéstdl,
egészségre artalmas anyagtol mentes, engedélyezett, és a kiillon jogszabalyokban meghatarozott hatarértéken feliil
anyaga az élelmiszerben nem oldodik ki. Elelmiszerrel kozvetleniil nem érintkezé csomagoloanyagként is csak
megfeleld tisztasagh anyagot szabad hasznalni.

6.10.1. A csomagoldanyagokat elkiilonitett, pormentes helyen kell tarolni tigy, hogy azt rovarok, ragcsalok ne
karosithassak és egyéb modon se szennyezddhessenek.

6.10.2. A csomagoloanyagokat kozvetleniil a padozatra és kozvetleniil a fal mellé¢ nem szabad helyezni.

6.10.3. A csomagoloanyagokat ismételten felhasznalni csak megfeleld tisztitas és fertdtlenités utan szabad.

6.10.4. A nem tisztithatd csomagoloanyagokat élelmiszer vagy nyersanyag szallitdsanal ismételten tilos
felhasznalni. Az ilyen csomagoldanyag Osszegyijtését, eltavolitasat, megsemmisitését ugy kell végezni, hogy a
kornyezet szennyezddése elkeriilhetd legyen.

6.11. Csomagoloanyag felirata az élelmiszerrel nem érintkezhet. A feliratozasra olyan engedélyezett festék
alkalmazhato, amely a csomagoldéanyagon nem hatol at, a termékben iz-, szin- és szagelvaltozast vagy mas karos
hatast nem okoz.

7. Elelmiszer és nem élelmiszer eredetii hulladékok

7.1. Az élelmiszer eredetli és nem élelmiszer eredet(i hulladék nem halmozodhat fel azokban a helyiségekben, ahol
¢élelmiszerrel foglalkoznak, csak olyan mértékben, amennyire az elkeriilhetetlen a hatékony miikodés érdekében.

7.2. Az élelmiszer eredetii és a nem €lelmiszer eredetii hulladékot zart konténerekben kell elhelyezni, kivéve, ha az
illetékes hatosag elfogadja az lizembentartonak azt a véleményét, hogy masfajta hulladékgytijto tartaly is megfelel.
Ezeket ugy kell megtervezni és olyan €p, jo allapotban kell tartani, hogy azokat, ahol sziikséges, konnyen lehessen
tisztitani és fert6tleniteni.

7.3. Az élelmiszer eredetii és a nem ¢élelmiszer eredetii hulladék eltavolitasara és tarolasara megfelel6 felszerelések
és berendezések sziikségesek. A hulladéktarold helyet ugy kell tervezni és iizemeltetni, hogy lehetséges legyen a



tisztan tartasa, a kartevokt6l vald védelme, ugyanakkor ne szennyezhesse az élelmiszereket, az ivovizet, a
berendezéseket, az épiileteket és a kdrnyezetet.

7.4.1. Hulladékként kell kezelni az emberi fogyasztasra alkalmatlan élelmiszereket €s anyagokat, valamint minden
olyan csomagolatlan vagy csomagoldsaban sériilt ¢lelmiszert, amely a feldolgozas vagy forgalmazas kozben a
padozatra hullott, vagy mas modon szennyezddott.

7.4.2. A takarmanyozas céljara szolgaldé melléktermékeket az allomas altal eldirt modon kell tarolni.

7.43. A nem ¢lelmezési célokat szolgalo, az emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermékeket, hulladékot
kizarolag az erre a célra Iétesitett és feltinden megjeldlt tarolokban szabad tarolni.

7.4.4. Novényi eredetli élelmiszer-eléallitoknal az idészakonként nagyobb mennyiségben keletkezd hulladékot
szilard burkolattal, vizkivételi hellyel és szennyvizelvezetovel ellatott tarolotéren lehet atmenetileg tarolni ugy és
addig, hogy az élelmiszer-eldallito hely, illetve a termelés tisztasagat ne veszélyeztesse.

7.4.5. A hulladék és az emberi fogyasztasra alkalmatlan anyag gylijtésére szolgalo edényzetet a kitirités utan kiilon
helyiségben vagy mosohelyen tisztitani, fert6tleniteni kell.

7.4.6. A tarolok tartalmat lehet6ség szerint naponta el kell szallitani, és azt kovetben a tarolot tisztitani és
fert6tleniteni kell.

7.5. A ndvényi nyersanyagok feldolgozasa soran keletkezd és emberi fogyasztas céljara tovabbi feldolgozasra
szant melléktermékeket (pl. torkdly) a célnak megfelelden kell kezelni és tarolni.

7.6. Ha a ndvényi nyersanyag €lelmiszer-ipari feldolgozasra, allati takarmanyozasra vagy egyéb ipari célra nem
hasznalhato, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és a vonatkozo eldirasokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.

7.7. Emberi fogyasztasra vagy élelmiszer-ipari feldolgozasra alkalmatlanna valt nyers- vagy adalékanyagot,
gyartaskozi terméket, készterméket, a tarold és feldolgozo helyiségekbdl haladéktalanul el kell tavolitani, azokat és a
taroloedényiiket meg kell jelolni, az élelmiszer-eldallitd helységbdl torténd elszallitasukig az erre a célra kijeldlt és
megjelolt helyen kell tartani.

7.8. A keletkez6 hulladékokrol és kezelésiikrdl irdsos dokumentaciot kell vezetni.

7.9. A hulladékok kezelése tekintetében a kiilon jogszabalyokban foglalt eldirasokat is be kell tartani.

7.4.1. Hulladékként kell kezelni az emberi fogyasztasra alkalmatlan élelmiszereket és anyagokat, valamint minden
olyan csomagolatlan vagy csomagoldsaban sériilt élelmiszert, amely a feldolgozas vagy forgalmazas kozben a
padozatra hullott, vagy mas médon szennyezddott.

7.4.2. A takarmanyozas céljara szolgald melléktermékeket az allomas altal eléirt modon kell tarolni.

7.43. A nem ¢élelmezési célokat szolgald, az emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermékeket, hulladékot
kizardlag az erre a célra 1étesitett és feltinden megjeldlt tarolokban szabad tarolni.

7.4.4. Novényi eredetli élelmiszer-el6allitoknal az idészakonként nagyobb mennyiségben keletkezé hulladékot
szilard burkolattal, vizkivételi hellyel és szennyvizelvezetovel ellatott tarolotéren lehet atmenetileg tarolni ugy és
addig, hogy az élelmiszer-el6allitod hely, illetve a termelés tisztasagat ne veszélyeztesse.

7.4.5. A hulladék és az emberi fogyasztasra alkalmatlan anyag gytjtésére szolgald edényzetet a kilirités utan kiilon
helyiségben vagy mosohelyen tisztitani, fert6tleniteni kell.

7.4.6. A tarolok tartalmat lehetdség szerint naponta el kell szallitani, és azt kdvetden a taroldt tisztitani és
fertétleniteni kell.

7.5. A ndvényi nyersanyagok feldolgozasa soran keletkezd €s emberi fogyasztas céljara tovabbi feldolgozasra
szant melléktermékeket (pl. torkdly) a célnak megfelelden kell kezelni és tarolni.

7.6. Ha a ndvényi nyersanyag élelmiszer-ipari feldolgozasra, allati takarmanyozasra vagy egyéb ipari célra nem
hasznalhato, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és a vonatkozo eldirasokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.

7.7. Emberi fogyasztasra vagy élelmiszer-ipari feldolgozasra alkalmatlannd valt nyers- vagy adalékanyagot,
gyartaskozi terméket, készterméket, a tarolo és feldolgozo helyiségekbdl haladéktalanul el kell tavolitani, azokat és a
taroloedényiiket meg kell jel6lni, az élelmiszer-eloallitdo helységbdl torténd elszallitasukig az erre a célra kijelolt és
megjelolt helyen kell tartani.

7.8. A keletkez6 hulladékokrol és kezelésiikrdl irdsos dokumentaciot kell vezetni.

7.9. A hulladékok kezelése tekintetében a kiilon jogszabalyokban foglalt eldirasokat is be kell tartani.

8. Vizellatas

8.1. Megfeleld ivovizellatasnak kell rendelkezésre allnia az ivoviz mindségi kdvetelményeirdl és az ellenérzés
rendjér6l szold kiilon jogszabalynak megfeleléen. Mindannyiszor ezt az ivovizet kell hasznalni, amikor az
¢élelmiszerek szennyezddésmentességének biztositasa a cél.



8.2. Ahol sziikséges, a jeget olyan vizbdl kell késziteni, amely megfelel az ivoviz minéségi kovetelményeirdl és az
ellendrzés rendjérdl sz6106 kiilon jogszabalyban foglalt elirasoknak. Mindannyiszor ezt a jeget kell hasznalni, amikor
az élelmiszerek szennyezddésmentességének biztositasa a cél. A jeget olyan koriilmények kozott kell késziteni,
kezelni és tarolni, hogy mindenfajta szennyez6dést6l mentes legyen.

8.3. Az élelmiszerekkel kozvetleniil kapcsolatba keriild g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely veszélyes
lehet az egészségre vagy szennyezheti a terméket.

8.4. A nem ivoviz mindségii vizet, amit élelmiszerrel sem kozvetleniil, sem kodzvetve nem érintkezd g6z
fejlesztésére, hlitésre, tlizoltasra és mas hasonld, nem az élelmiszerekkel kapcsolatos célokra hasznalnak, elkiilonitett
és eltér szinezéssel, maradandé mddon megjeldlt, ,,Nem ivoviz” felirattal ellatott rendszerben kell tarolni és vezetni,
aminek nincs semmilyen kapcsolata az ivovizrendszerrel és semmilyen lehetdség sincs arra, hogy abba
bekeriilhessen.

8.5.1. A vizszolgaltatd berendezés telepitésénél, lizemeltetésénél az épitésiigyi, viziigyi és kdrnyezetvédelmi
eléirasokon tul meg kell tartani a kdzegészségiigyi hatdsag eseti eldirasait is.

8.5.2. Az ivovizet szolgaltatd rendszer védelmére - ahol visszaszivas veszélye fennall - visszaszivast
megakadalyozo berendezést kell alkalmazni.

8.6.1. Takaritashoz, az eszk6zok tisztitasahoz, ferttlenitéséhez csak ivoviz minéségii vizet szabad hasznalni.

8.6.2. Novényi nyersanyagok elémosasahoz olyan, egyszer mar felhasznalt (Ggynevezett visszaforgatott) vizet is
fel lehet hasznalni, amelyet el6z6leg tiszta termék szallitdsahoz hasznaltak fel. Az ilyen felhasznalashoz az intézet
engedélye sziikséges.

8.6.3. Novényi termeéket eldallito létesitményekben a nyersoldalon a takaritashoz ipari viz is felhasznalhato.

8.7. Az ivoviz mindségli vizet az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzés rendjérdl szo6lo kiilon
jogszabalyban elbirtak szerint vizsgalni kell, azon tal:

a) a vizszolgaltatd berendezés hasznalatinak megkezdése el6tt, javitasa utan, és

b) minden olyan esetben, amikor a viz szennyezddésének gyanuja mertil fel.

8.8. Eldzetes vizsgalat hianyaban, vagy nem megfeleld vizsgalati eredmény esetén a vizet ivovizként felhasznalni
tilos.

8.9.1. Elelmiszer-el6allité helyeken rendszeres vizmintavétel céljara mintavételi csapokat kell kijeldlni,
figyelemmel a vizhal6zat kialakitasara (pl. korvezeték vagy elagazo vezeték).

8.9.2. A mintavételi csapokat fel kell tiintetni a vizhalozati térképen.

9. Személyi higiénia

9.1. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek, a vonatkozd személyi higiéniai eldirasokat
minden tekintetben be kell tartaniuk, megfeleld tiszta munkaruhat, és ahol sziikséges védoruhazatot (haj- és
szakallvédot, sziikség szerint maszkot, nyakvédot stb.) kell viselniiik. A védoruha felett személyi holmit tilos viselni.
A védoruhat csak ahhoz a munkahoz lehet viselni, amelyhez kiadtak, hasznalata utan azt a kijel6lt helyen kell
elhelyezni. A szennyezddott védéruha cseréjérél gondoskodni kell. A szennyezett munkahelyen dolgozok
védoruhazatat feltind modon meg kell jelolni.

9.2. Az allatok levagasaval, a huskezeléssel, nyersanyagok és termékek kezelésével, elokészitésével foglalkozo
dolgozdknak a munkanap kezdetén tiszta véddruhat kell felvenniiik, azt a nap folyaman sziikség szerint cserélniiik
kell, és a munkanap kezdetén, majd annak soran t6bbszor is meg kell mosni és fertdtleniteni a keziiket. Azoknak,
akik érintkezésbe keriiltek beteg allattal vagy fert6zott hiissal, termékkel, gondosan meg kell mosni és ferttleniteni a
keziiket, karjukat és a fert6zott testfeliiletiiket.

9.3. A munkavégzésben kozvetleniil részt nem vevd személyek (pl. ellenérdk, latogatok) részére egyéni
védoruhazatot vagy egyszerhasznalatos védéruhazatot kell kiadni, amit azok koételesek felvenni és viselni azon
miiveletek soran, amikor az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek.

9.4.1. Azon személyeknek, akik az ¢lelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek, kotelesek egészségiik védelme és a
termelés tisztasaga érdekében sziikség szerint, a munka megkezdése el6tt tisztalkodasi lehetdséget igénybe venni,
testiiket rendszeresen apolni és tisztan tartani. A fedetlen testrészeket az azokon 1évd sériilések gydgyuldsaig be kell
fedni, kezeken 1év0 sebeket vizhatlan kotéssel kell ellatni.

9.4.2. Azon személyeknek, akik az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilnek, kotelesek keziiket megmosni és
fertétleniteni a munka megkezdése eltt és minden olyan esetben, amikor keziik szennyezddott vagy
szennyezddhetett, tovabba a WC hasznalata utan.

9.5.1. Elelmiszer-elballitas és -forgalmazas kozben csak az intézet altal engedélyezett helyiségben vagy helyen
lehet étkezni, inni, dohanyozni.

9.5.2. Elelmiszer-eldallitas és -forgalmazas kozben tilos kopkodni, ragogumit ragni.



9.5.3. Az é¢lelmiszer-el6allitas soran a szemiiveg kivételével tilos gy(riit, karorat, fiilbevalot, lakkozott vagy
mikormoét, miiszempillat viselni, a termelShelyiségekbe személyes hasznalati targyakat bevinni.

9.6. Szennyes vagy munkavégzés soran szennyez6dott védéruhaban nem szabad az étkezéhelyiségbe bemenni.

9.7. Elelmiszer eldallitasaval és forgalmazasaval csak olyan személy foglalkozhat, aki megfelel a munkakori
alkalmassag orvosi vizsgalatarol és véleményezésérdl szolo jogszabaly eldirasainak.

9.8. A tudottan vagy feltehet6en beteg, illetve korokozo hordozo személyek, akik olyan betegségben szenvednek,
amelyek élelmiszerrel is atvihetdk, valamint azok, akiknek elfert6z6dott sebeik, borfert6zésiik, gyulladasuk vagy
hasmenésiik van, nem dolgozhatnak olyan helyeken, ahol élelmiszerekkel foglalkoznak, és ahol barmilyen kis esély
is van arra, hogy az élelmiszerek kozvetleniil vagy kozvetetten korokozéd mikroorganizmusokkal fertézddjenek.
Olyan 1j dolgozé alkalmazasakor, aki az élelmiszerekkel kapcsolatba keriilhet, kiilon jogszabaly szerint igazolni kell,
hogy nincs akadalya ilyen jellegii alkalmazasanak.

10. Az élelmiszerekre vonatkozé kovetelmények

10.1.1. Azt az élelmiszert, élelmiszer nyersanyagot, élelmiszer adalékanyagot, technologiai segédanyagot, ami
valoszintsithetéen fertdzott parazitakkal, korokozd mikroorganizmusokkal, toxikus anyagokat, lebomlott vagy
idegen anyagot tartalmaz és szétvalogatis vagy eldkészités és feldolgozas utan még mindig nem alkalmas emberi
fogyasztasra, nem szabad felhasznalni az élelmiszerrel kapcsolatos célokra.

10.1.2. Elelmiszer csak emberi fogyasztisra alkalmas, egészségre artalmatlan, a termék jellegének megfeleld
mindségii nyersanyagbol allithato eld, a Magyar Elelmiszerkonyvben szerepld, vagy a felhasznald, a forgalmazo
vagy az el6allitd kérelmére az OETI megfelel6séget tanusité vizsgalati bizonylataval engedélyezett adalékanyagok
és technologiai segédanyagok felhasznalasaval, a kozegészségiigyi, allat-egészségiigyi, €lelmiszer-higiéniai és -
mindségi kovetelményeknek megfelelen.

10.2. Nyersanyagot, adalékanyagot a feldolgozas eldtt mennyiségi, mindségi atvétellel a hozzd tartozd
dokumentaciok, specifikaciok, szallitasi bizonylatok és jeldlésiik alapjan azonositani, ellendrizni kell, sziikség esetén
laboratoriumi vizsgalattal is.

10.3. A feldolgozasra keriild novényi nyersanyagnak megfeleld érettségiinek kell lennie, nem lehet idegen szagl
(pl. dohos, penészes), rothadd, fagykdros, romlohibas, kar- és korokozokat, illetve azok kartételét tartalmazo,
rovarragott, a meghatarozott célu feldolgozas szempontjabdl idegen szerves (sajat, illetve mas névényi rész) vagy
szervetlen (pl. k6, kavics, homok) anyagot tartalmazo, az dgazati szabvanyokban meghatarozott mértéken feliil.

10.4. Az élelmiszert, élelmiszer nyersanyagot, élelmiszer adalékanyagot, technologiai segédanyagot olyan
koriilmények kozott kell tarolni, amely megvédi azokat a megromlastol és fertd6zodéstol.

10.5. Minden kezelt, tarolt, csomagolt, arusitasra felkinalt és szallitott élelmiszert védeni kell barmiféle
szennyezOdést6l, ami alkalmatlanna tehetné azt emberi fogyasztasra, artalmassa az ember egészségére. Az
¢lelmiszereket ugy kell elhelyezni és védeni, hogy minimalis legyen a fertézodés lehetdsége. A kartevok elleni
folyamatos védekezést is biztositani kell a megfeleld eljarasokkal.

10.6.1. A csomagolast olyan feltételek kozott és ugy kell végezni, hogy a termék ne karosodjék, ne szennyezddjék,
ne fertdzédjék és a csomagoléanyag védje az élelmiszert. Ugyanaz a dolgozd csomagolt €s csomagolatlan
termékekkel nem érintkezhet.

10.6.2. Csomagolt és csomagolatlan termék egyidejlileg egymas mellett azonos szallitdszalagon nem tovabbithato.

10.6.3. A csomagolohelyiségben legfeljebb a napi csomagoldéanyag-sziikségletet szabad tarolni.

10.6.4. Ha a csomagolasra keriild ¢lelmiszer jellege vagy higiéniai ok miatt sziikséges, az egyedi (elsédleges) és a
gyljtécsomagolast kiilon-kiilon helyiségekben kell elvégezni.

10.7.1. Csomagolatlan, félkész és kész élelmiszert, az azokat tartalmazé ladakat, rekeszeket, talcakat, edényeket,
tovabba csomagoloanyagot kozvetleniil padozatra helyezni nem szabad, azokat tiszta alatéten (racson vagy
zsamolyon) kell tartani, és kozvetleniil a fal mellé helyezni nem szabad. Kivételt képeznek a foldben termd zoldség-,
gylimolcsfélek, foldes aruk és palackozott italok, amelyek a f61don, padozaton is tarolhatok.

10.7.2. A ladakat, rekeszeket, talcakat és edényeket akkor szabad egymasra helyezni, ha azok az alattuk levd
¢lelmiszerrel nem érintkeznek. Edényt, talcat padozaton, f61don huzva tovabbitani tilos.

10.7.3. A zoldég-gytimdles kivételével a termék sajatossagait is figyelembe véve, a tarolas, szallitas soran faval
(pl. doboz, polc, raklap, alatét) csak gyljtécsomagolasti vagy kettds csomagolasu, illetve biztonsagos zarast kész
¢élelmiszer érintkezhet.

10.8.1. Az ¢lelmiszert fajtdnként és gyartasi tételenként rendezve tigy kell tarolni, hogy az megkdzelithetd,
ellendrizhetd és a kivant sorrendben konnyen elszallithat6 legyen.

10.8.2. Ugyanazon fajta, de mas gyartasi tételi termékek tétel azonosité szamat (gyartasi idd, mindségmegOrzesi
id0) fel kell tiintetni az egységraklapon, csomagolasi soron stb.



10.8.3. Az élelmiszert, élelmiszer alapanyagot, adalék- és segédanyagokat nem élelmezési célu anyaggal, valamint
intenziv szagq, iz{i vagy a mindségére karos hatasti mas élelmiszerrel egyiitt ugyanabban a helyiségben nem szabad
tarolni.

10.8.4. Kozfogyasztasra szant élelmiszerrel tilos egylitt tarolni személyes hasznalati targyat és a maganfogyasztas
céljat szolgalo ételt, élelmiszert.

10.8.5. Az adalékanyagokat kiilon raktarhelyiségben, vagy zartan kell tarolni oly moédon, hogy a megjeldlésiikben
levé hémérsékleti koriilményeket biztositani kell, folyamatos hasznalat esetén a felbontott egységeket vissza kell
zarni és a jelolo cimkét a mindségmegdrzeési id6 hatarnapjaig meg kell 6rizni.

10.9.1. Egészséges csecsemOk és gyermekek taplalasara szolgdld élelmiszereket, diétas élelmiszereket, nagy
izomerd kifejtését eldsegitd, elsésorban sportoloknak, testépitoknek, nehéz fizikai munkat végzoknek szant
¢lelmiszereket, a vitaminnal, illetve 4svanyi anyaggal dusitott, kiegészitett élelmiszert, az étrend kiegészitd
készitményt, a mesterséges édesitdszerrel készitett, hozzdadott cukrot nem tartalmazé élelmiszert (a tovabbiakban
egyiitt: kiilonleges taplalkozasi igényeket kielégitd élelmiszer) csak a készitmény eldallitasi engedélyében feltiintetett
telephelyen és az eldirasok szerint szabad gyartani.

10.9.2. A kiilénleges taplalkozasi igényeket kielégit6 élelmiszer gyartasa soran:

a) az izemrészbe csak a gyartashoz engedélyezett nyers- és adalékanyagok keriilhetnek be,

b) amennyiben az ilyen készitményt olyan tizemrészben allitjak eld, ahol el6z6leg mas ¢élelmiszert dolgoztak fel, a
helyiségekbdl az egyéb gyartasi célokat szolgald anyagokat el kell tavolitani, és a helyiségeket, eszkdzoket a gyartas
megkezdése elott tisztitani és fertOtleniteni kell.

10.10.1. Aki az ¢élelmiszer nyers- vagy adalékanyagban romlast, szennyezddeést, fert6zodést vagy annak gyanujat
észleli, koteles azt haladéktalanul az intézkedésre jogosult vezetd tudomasara hozni. A gyanus anyagok tovabbi
feldolgozasat azonnal abba kell hagyni.

10.10.2. A vezet6 a bejelentés alapjan haladéktalanul koteles a gyanus nyers- vagy adalékanyagot megvizsgalni
(megvizsgaltatni) és a tovabbi felhasznalasarol a vizsgalat eredménye alapjan intézkedni.

10.11. Emberi fogyasztasra alkalmatlan, egyéb célu terméket élelmiszer-feldolgozasra szolgal6 iizemrészben tilos
eléallitani.

10.12.1. Az ¢élelmiszer-el6allitod helyen a névényi eredetli nyersanyagot

a) az id6jaras karos hatasai ellen védelmet nyt;jto, szilard padozati helyen vagy zart épiiletben kell tarolni,

b) az atmeneti tarolas soran kiilonds gonddal kell védeni, hogy abban egészségre karos mérgezé vegyiiletek ne
keletkezzenek,

¢) sziikség esetén a feldolgozasig hiitétaroloban kell tartani,

d) allati kartevd jelenléte esetén ellenérzott modon fert6tleniteni kell, a kartevoket és maradvanyaikat el kell
tavolitani,

e) a termelés sajatossagait figyelembe véve, feldolgozas el6tt valogatni, mosni és tisztitani kell,

f) névényi nyersanyag esetleges fémszennyezddésének eltavolitasardl a feldolgozas soran gondoskodni kell.

10.12.2. A feldolgozés soran keletkezd ¢és emberi fogyasztasra tovabbi feldolgozasra keriild anyagokat zart,
jeloléssel ellatott edényben, elkiilonitetten, higiénikus koriilmények kozott €s csak meghatarozott ideig lehet tarolni.

10.12.3. A fizikai-kémiai modszerekkel tartdsitott termékek gyartasat termelShelyiség és 1égtér szerint is el kell
kiiloniteni a bioldgiai titon gyartott élelmiszerek termelésétdl (pl. kaposzta, szeszcefre).

10.12.4. Ha a ndvényi nyersanyag €lelmiszer-ipari feldolgozasra, allati takarmanyozasra vagy egyéb ipari célra
nem hasznalhato, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és hatalyos eldirasokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.

10.13.1. A foldbe siillyesztett élelmiszer-tarolokat (silok, tartalyok stb.)

a) jol takarithato és fert6tlenithet6 burkolattal ellatott teriileten kell elhelyezni,

b) gy kell szigetelni, hogy azokba a talajviz ne hatolhasson be, illetve, hogy a tarolobol a vizkészletet, a talajt
veszélyeztet anyag ne juthasson a kdrnyezetbe,

¢) ugy kell elkésziteni és elhelyezni, hogy maradéktalanul kiiirithetk, tisztan tarthatok és fert6tlenithet6k
legyenek,

d) tisztitdsukhoz vizkivételi helyet kell létesiteni, és a szennyviz higiénikus elvezetésérdl a kornyezetvédelmi
eléirasoknak megfelelden gondoskodni kell.

10.13.2. Silokban torténd tarolas esetén a silotarolokat évente legalabb egyszer ki kell iiriteni, tisztitani és
fert6tleniteni, raktari kartevok észlelése esetén e miiveleteket azonnal el kell végezni, a kartevoket és maradvanyaikat
el kell tavolitani.

10.14.1. Az élelmiszerek, élelmiszer nyersanyagok, élelmiszer adalékanyagok, technologiai segédanyagok,
koztitermékek és végtermékek, amelyekben a patogén mikroorganizmusok elszaporodhatnak, vagy benniik toxinok
keletkezhetnek, olyan hdmérsékleten tartandok, amely az egészségre nem jelent kockazatot.



10.14.2. Az elbkészités, szallitas, tarolas, arusitds vagy felszolgélas gyakorlati fogasaihoz korlatozott ideig, az
¢élelmiszer-biztonsagi szempontok betartasaval, kdrnyezeti homérséklet is megengedhetd.

10.15. Ha az élelmiszereket hiitott vagy fagyasztott allapotban kivanjak tarolni vagy forgalmazni, akkor az utolsé
hokezelés vagy utolso eldallitasi fazis utan a lehetd legrovidebb idon beliil le kell azokat hiiteni vagy fagyasztani arra
a homérsékletre, amely nem jelent egészségiigyi kockazatot.

10.16.1. Azoknal az ¢lelmiszereknél, amelyek eldallitasanal hokezelést (el6fozes, pasztérozés, kifézés, sterilezés)
vagy hoelvonast (hités, fagyasztas) kell alkalmazni, a hémérséklet megtartasat kifogastalanul miikddo, hitelesitett
vagy kalibralt miiszerrel folyamatosan ellendrizni kell.

10.16.2. A biztonsagos élelmiszer eléallitashoz a jogszabalyokban és az {izem belsé szabalyozasi rendszerében
rogzitett homérsékleti paramétereket, a hozzajuk tartozo id6tartammal hitelt érdemld adatrogzitést, feljegyzést kell
vezetni (pl. Onirdszalag, iizemi napld, szamitogépes adatrogzités).

10.16.3. A 10.16.2. pont szerinti feljegyzéseket, valamint a regisztralt értékeket a mindségmegdrzési idotartam
lejartaig, de legalabb egy évig meg kell rizni.

10.17. Jéggel torténd hiités esetén a jég vagy az olvadékviz nem szennyezheti a terméket.

10.18. A veszélyes vagy a fogyasztisra alkalmatlan élelmiszereket, anyagokat, ideértve a takarmanyokat is,
megfeleld jeloléssel kell ellatni és elkiilonitve kell tarolni biztonsagos tartalyokban vagy konténerekben.

10.19.1. Mérgez6 hatasu anyagok elkiilonitett tarolasara a vonatkozo eldirasoknak megfeleld méregraktart kell
létesiteni. A méregraktar nem allhat kdzvetlen kapcsolatban a termel6helyiségekkel és mas raktarhelyiséggel.

10.19.2. A mérgezd hatast anyagokrol kiilon nyilvantartast kell vezetni.

10.20.1. Az olyan anyag tarolasara, amely szennyezddést vagy fertdzést okozhat, a szennyezett Svezetben
megfeleld méretli, résmentes (folyadékot at nem eresztd), zart, konnyen és teljesen kiiirithetd, tisztithatd és
fert6tlenithetd, feltiing jelolést tartalyt vagy helyiséget kell 1étesiteni.

10.20.2. Szennyezddési vagy fertdzési veszélyt jelentd, nem €lelmezési célokat szolgald anyagok tarolohelye nem
nyilhat kozvetleniil a termelési teriiletre, burkolatanak szilardnak, résmentesnek, konnyen tisztithatonak,
fertétlenithetének kell lennie. Err6l a teriiletrdl a szennyvizet ugy kell elvezetni, kezelni és elhelyezni, hogy az a
kozegészségiigyi, vizgazdalkodasi és kornyezetvédelmi eldirasoknak megfeleljen.

10.20.3. A hasznalaton kiviili gépeket, épitési anyagokat gy kell tarolni, hogy azok a rendet és tisztasdgot ne
veszélyeztessék.

11. Oktatas, tovabbképzés

11.1. Valamennyi élelmiszer-el6allitonak ¢és élelmiszer-forgalmazonak gondoskodnia kell arrél, hogy az
¢lelmiszerekkel foglalkozo dolgozok tevékenységiiknek megfelelé modon higiéniai szempontbol feliigyelet alatt
alljanak, és azokban az élelmiszer-higiéniai kérdésekben, amelyek munkajuk soran érintik Oket, rendszeresen
megfeleld tajékoztatast, oktatast kapjanak.

11.2.1. Az élelmiszer-eldallitas folyamataban részt vevo személyeknek kiilon jogszabaly szerinti végzettséggel és
vizsgéval kell rendelkeznitik.

11.2.2. A 11.2.1. pont szerinti vizsga kotelezettsége a 11.3.1-11.3.4. és a 11.4.1-11.4.4. pontok hatdlya ala tartoz6
személyekre nem vonatkozik.

11.3.1. A hatéséagi allatorvost a 3. szdmu melléklet 2.1., 3., 5.4. és a 5.5. pontjainak hatdlya ala tartozo iizemek
feliigyelete soran, a felliigyelete ala rendelt szakszemélyzet segiti a kovetkezo feladatok végzésében:

a) a vagas el6tti vizsgalat soran az allatok elsé megszemlélésében, valamint a gyakorlati feladatok ellatasaban,

b) a vagas utani vizsgalatban akkor, ha a hatosagi allatorvos a helyszinen van és a kisegitd személyek munkajat
ténylegesen is feliigyeli,

¢) a darabolt és tarolt his higiéniai ellendrzésében,

d) az éllati eredetii élelmiszereket el6allitdo engedélyezett 1étesitmények feliigyeletében és ellendrzésében.

11.3.2. A 11.3.1. pont szerinti szakszemélyzet hatosagi képzési kovetelményeit a 7. szamu melléklet 1.1. pontja
hatarozza meg.

11.3.3. A 11.3.1. pont szerinti szakszemélyzet csak abban az esetben alkalmazhat6, ha eredetiben bemutatja és
hiteles masolatat atadja a munkaltatjanak a 7. szamu melléklet 1.1. pontjaAban meghatarozott képesités és gyakorlati
1d6 meglétét igazold, a 7. szamt melléklet 3. pontja szerinti hatosagi képzést tanusitd bizonyitvanyt.

11.3.4. A hatdsagi allatorvos folyamatosan ellendrzi a feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet 11.3.3. pont szerinti
alkalmazhatdsagat.

11.4.1. A hatdsagi allatorvost a 3. szamu melléklet 5.3. pontjanak hatalya ala tart6z6 tizemek feliigyelete soran, a
feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet segiti a kovetkezd feladatok végzésében:



a) a baromfiallomany allat-egészségiigyi allapotanak megitéléséhez, illetdleg a diagndzis felallitasahoz sziikséges
adatok, informaciok 6sszegytiijtésében,

b) az lizemben az eldirt higiéniai eldirasok megtartasanak ellendrzésében,

¢) a vagast kovetd husvizsgalat soran a hus fogyasztasra vald alkalmassagat befolyasold koros elvaltozasok
kiszirésében,

d) a hatosagi allatorvos feliigyelete mellett a vagast kdvetd post mortem husvizsgalat elvégzésében, elsésorban a
vagott baromfitestek megfelel allapotanak és elokészitésének megitélésében,

e) husvizsgalati eldirasnak megfeleld, fogyaszthatosagi megjelolés megfeleld voltanak ellenérzésében,

/) a darabolt és tarolt hus higiéniai ellenérzésének elvégzésében,

g) a szallitbeszkozok vagy konténerek, illetve a rakodasi feltételek ellendrzésében.

11.4.2. A 11.4.1. pont szerinti szakszemélyzet hatosagi képzési kovetelményeit a 7. szamu melléklet 2. pontja
hatarozza meg.

11.43. A 11.4.1. pont szerinti szakszemélyzet csak abban az esetben alkalmazhat6, ha eredetiben bemutatja és
hiteles masolatat atadja a munkaltatéjanak a 7. szamu melléklet 2. pontjaban meghatarozott képesités és gyakorlati
id6 meglétét igazolod, a 7. szamt melléklet 4. pontja szerinti hatosagi képzést tanusitd bizonyitvanyt.

11.4.4. A hatdsagi allatorvos folyamatosan ellendrzi a feliigyelete ala rendelt szakszemélyzet 11.4.3. pont szerinti
alkalmazhatdsagat.

11.5.1. Az élelmiszer-forgalmazasban dolgozok részére - a szakiranyu szakképzésben részt vevok és végzettek
kivételével - a munkaba 1épést kovetd egy honapon beliil a 8. szamt melléklet 1. pontja szerinti kdzegészségiigyi,
¢lelmiszer-higiéniai, mindségbiztositasi ¢és kornyezetvédelmi minimumvizsga letétele, valamint &tévenként
tovabbképzés kotelezd. Az 6tévenkénti tovabbképzési kotelezettség a szakképzett dolgozokra is vonatkozik.

11.5.2. A vizsgakotelezettség nem vonatkozik azon élelmiszer-forgalmazé munkavallaldira, ahol a tanusitott MSZ
EN ISO 9000 szabvanysorozat szerinti mindségbiztositasi rendszer, illetve a HACCP mindségbiztositasi rendszer
keretében sziikséges oktatast elvégzik, amennyiben az oktatds anyaga tartalmazza a 8. szamt melléklet 1. pontja
szerinti ismereteket.

11.6.1. A 11.3.1-11.5.2. pontok szerinti oktatds és vizsga megszervezése, koltségeinek fedezése az eldallitd
kotelezettsége.

11.6.2. A11.3.1-11.3.4. ésa 11.4.1-11.4.4. pontok szerinti hatésagi képzést és vizsgaztatast az az allomas, oktatasi
intézmény, vagy vallalkozas végezheti, amelynek ezt - az oktatdsi anyag, és a vizsgaztatds modjanak és a
vizsgakérdéseknek a jovahagyasaval -, a minisztérium engedélyezte.

11.6.3. A 11.5.1. és 11.5.2. pontok szerinti oktatdshoz és vizsgaztatdshoz a 11.6.2. pont eldirasain tal a
minisztérium engedélye helyett az allomas és az intézet engedélye sziikséges, valamint az intézet is végezheti az
oktatast és a vizsgaztatast.

11.6.4. A 11.3.1-11.5.2. pontok szerinti vizsgaztatasban az intézet és az allomas egy-egy képviselje mindig részt
vesz. Ha az intézet és az allomas vizsgaztat, illetve képviseldik a vizsgan részt vesznek, a tevékenységiik dijkdteles.

11.6.5. Az intézet és az allomas altal végzett oktatas dijkoteles.

11.6.6. A 11.5.1. és 11.5.2. pontok szerinti sikeres vizsgat az intézet és az allomas altal kiallitott bizonyitvany, a
11.3.1-11.3.4 és 11.4.1-11.4.4. pontok szerinti sikeres vizsgat a jogosult altal kiadott hatdsagi képzést igazold
bizonyitvany igazolja. A bizonyitvanynak a vizsgat tett személyi adatain kiviil munkakorét is tartalmaznia kell. A
bizonyitvany kiallitasa dijmentes.

11.6.7. A 11.3.1-11.3.4. és a 11.4.1-11.4.4. pontok szerinti sikeres vizsgat igazolo hatosagi képzést igazolo, a 7.
szamu melléklet 3. és 4. pontjaiban részletezett bizonyitvany kiallitasarol a kiallitasara jogosult pontos, napra kész
nyilvantartast vezet. A kiadott bizonyitvanyokrol, azok masolatat mellékelve havonta jelentést kiild az allomasnak,
amely ezeket Osszesiti és nyilvantartja. Az allomas havonta megkiildi a minisztériumnak az Osszesitést. A
bizonyitvannyal kapcsolatos dokumentumok, nyilvantartasok nem selejtezhetok.

2. szamu melleklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

Megengedett eloz0 szallitmanyok jegyzéke

‘ Anyag (Szinonim elnevezések) | CAS-szam

Ecetsav 64-19-7
Ecetsav-anhidrid (etan-anhidrid) 108-24-7
Aceton (dimetil-keton; 2-propanon) 67-64-1



Savolajok és zsirsav-desztillatumok - ndvényi olajokbol és zsirokbdl, illetve
azoknak allati zsirokkal és olajokkal vagy tengeri hal zsirokkal és olajokkal
képzett keverékeibol

Ammonium-hidroxid (ammoénium-hidrat; ammonia oldat; aqua ammonia)
Ammonium-polifoszfat

Allati, novényi és tengeri hal eredetii olajok és zsirok (kivéve a kesudiohéj-olajat
és a nyers tall-olajat)
Meéhviasz (fehér és sarga)

Benzil-alkohol (csak gyogyszerészeti €s reagens tisztasagu)
Butil-acetatok (n-; szek-; terc-)

Kalcium-klorid-oldat csak akkor megengedett el6z6 szallitmanyként, ha az azt
kozvetleniil el6z0 szallitmany szerepel e jegyzékben, és nem vonatkoznak ra
hasonlo korlatozasok

Kalcium-lignoszulfonat
Kandelilla-viasz
Karnauba-viasz (Brazil viasz)
Ciklohexan (hexametilén; hexanaftol; hexahidro-benzol)
Epoxidalt szojaolaj (minimum 7% - maximum 8% etilén-oxid kotésii oxigénnel)
Etanol (etil-alkohol;)
Etil-acetat (ecetéter, ecetészter, ecetnafta)
2-etil-hexanol (2-etil-hexil-alkohol)
Zsirsavak:
Arachinsav (eikozansav)
Behénsav (dokozansav)
Vajsav (n-vajsav, butansav, etil-ecetsav, propil-hangyasav)
Kaprinsav (n-dekansav)
Kapronsav (n-hexansav)
Kaprilsav (n-oktansav)
Erukasav (cisz-13-dokozénsav)
Heptéansav (n-heptansav)
Laurinsav (n-dodekansav)
Lauronsav (dodecénsav)
Linolsav (9,12-oktadekadién-sav)
Linolénsav (9,12,15-oktadekatrién-sav)
Mirisztinsav (n-tetradekansav)
Mirisztoleinsav (tetradecénsav)
Olajsav (n-oktadecén-sav)
Palmitinsav (n-hexadekansav)
Palmitolénsav (cisz-9-hexadekan-sav)
Pelargonsav (n-nonansav)
Ricinolsav (cisz-12-hidroxi-oktadecén-9-sav; ricinusolajsav)
Sztearinsav (n-oktadekansav)
Valeriansav (n-pentansav; valeriansav)
Zsiralkoholok:

1336-21-6
68333-79-9
10124-31-9

8006-40-4
8012-89-3
100-51-6
123-86-4
105-46-4
540-88-5
10043-52-4

8061-52-7
8006-44-8
8015-86-9
110-82-7
8013-07-8
64-17-5
141-78-6
104-76-7

506-30-9
112-85-6
107-92-6
334-48-5
142-62-1
124-07-2
112-86-7
111-14-8
143-07-7
4998-71-4
60-33-3
463-40-1
544-63-8
544-64-9
112-80-1
57-10-3
373-49-9
112-05-0
141-22-0
57-11-4
109-52-4



Butil-alkohol (1-butanol; butil-alkohol)
Hexanol (1-hexanol, hexil-alkohol)
Oktanol (1-n-oktanol; heptil-karbinol)

Cetil-alkohol (C 16 alkohol; 1-hexadekanol; palmitil-alkohol; n-primer
hexadecil-alkohol)

Decil-alkohol (1-dekanol)

Heptanol (1-heptanol, heptil-alkohol)

Lauril-alkohol (n-dodekanol, dodecil-alkohol)

Mirisztil-alkohol (1-tetradekanol, tetradekanol)

Nonil-alkohol (1-nonanol; pelargon-alkohol; oktil-karbinol)

Oleil-alkohol (oktadecén-ol)

Sztearil-alkohol (1-oktadekanol)

Tridecil-alkohol (1-tridekanol)
Zsiralkohol-keverékek:

Lauril-mirisztil-alkohol - (C12-C14)

Cetil-sztearil-alkohol - (C16-C18)

Zsirsavészterek - barmely olyan észter, amely a fent felsorolt zsirsavaknak a fent
felsorolt zsiralkoholokkal vald kombinaciojabol keletkezik. Példaul butil-
mirisztrat, oleil-palmitat és cetil-sztearat

Zsirsav metilészterek:

Metil-laureat (metil-dodekanoat)
Metil-palmitat (metil-hexadekanoat)
Metil-sztearat (metil-oktadekanoat)
Metil-oleat (metil-oktadecenoat)

Hangyasav (metansav; hidrogén-karboxil-sav)

Glicerin (glicerinalkohol; glicerin)

Glikolok:

Butandiol

1,3-butandiol (1,3-butilén-glikol)

1,4-butandiol (1,4-butilén-glikol)

Polipropilén-glikol (400 fol6tti molekulatomegii)

Propilén-glikol (1,2-propilén-glikol; 1,2-propandiol; 1,2-dihidroxi-propan;
monopropilén-glikol (MPG); metil-glikol)

1,3-propilén-glikol-(trimetilén-glikol, 1,3-propandiol)

n-Heptan

n-Hexan (technikai tisztasagi)

Izobutil-acetat

Izodekanol (izodecil-alkohol)

Izononanol (izononil-alkohol)

1zooktanol (izooktil-alkohol)

Izopropanol (izopropil-alkohol; IPA)

Limonén (dipentén)

Magnézium-klorid oldat

Metanol (metil-alkohol)

Metil-etil-keton (2-butanon)

Metil-izobutil-keton (4-metil-2-pentanon;)

Metil-tercier-butil-éter (MTBE)

71-36-3
111-27-3
111-87-5
36653-82-4

112-30-1
111-70-6
112-53-8
112-72-1
143-08-8
143-28-2
112-92-5
27458-92-0112-70-9

111-82-0
112-39-0
112-61-8
112-62-9
64-18-6
56-81-5

107-88-0
110-63-4
25322-69-4
57-55-6

504-63-2
142-82-5
110-54-364742-49-0
110-19-0
25339-17-7
27458-94-2
26952-21-6
67-63-0
138-86-3
7786-30-3
67-56-1
78-93-3
108-10-1
1634-04-4



Melasz

Montan-viasz

Paraffinviasz

Pentan

Foszforsav (ortofoszforsav)

Ivoviz csak akkor megengedett el6z6 szallitmanyként, ha az azt kozvetleniil el6z6
szallitmany szerepel e jegyzékben, és nem vonatkoznak arra hasonlo
korlatozasok

Kalium-hidroxid (kalilug) csak akkor megengedett el6z6 szallitmanyként, ha az
azt kozvetlenil el6z0 szallitmany szerepel e jegyzékben, és nem vonatkoznak
arra hasonl6 korlatozasok

n-Propil-acetat

Propilén tetramer

Propil-alkohol (propan-1-ol; 1-propanol)

Natrium-hidroxid (mardszoda, lug) csak akkor megengedett el6z6

szallitmanyként, ha az azt kdzvetleniil el6z6 szallitmany szerepel e jegyzékben,
és nem vonatkoznak arra hasonld korlatozasok

Szilicium-dioxid

Natrium-szilikat (viziiveg)

Szorbitol (D-szorbitol; hexahidro-alkohol; D-szorbit)

Kénsav

Karbamid-ammonia-nitrat oldat (UAN)

Borsepr6 (vinasz, vinaccia, borkdéiiledék, vini, argil-agyag, arcilla-agyag,
weinstein, nyers bork&pép, nyers kalium-bitartarat)

Fehér asvanyolajok

Natrium-hidroxid (mar6szoda, lug) csak akkor megengedett el6z6 szallitmanyként,
ha az azt kdzvetleniil el6z6 szallitmany szerepel e jegyzékben, és nem
vonatkoznak arra hasonld korlatozasok

Szilicium-dioxid

Natrium-szilikat (viziiveg)

Szorbitol (D-szorbitol; hexahidro-alkohol; D-szorbit)

Kénsav

Karbamid-ammonia-nitrat oldat (UAN)

Borsepr6 (vinasz, vinaccia, borkdiiledék, vini, argil-agyag, arcilla-agyag,
weinstein, nyers borképép, nyers kalium-bitartarat)

Fehér asvanyolajok

57-50-1

8002-53-7
8002-74-263231-60-7
109-66-0

7664-38-2

1310-58-3

109-60-4
6842-15-5
71-23-8
1310-73-2

7631-86-9
1344-09-8
50-70-4
7664-93-9
868-14-4
8042-47-5
1310-73-2
7631-86-9
1344-09-8

50-70-4
7664-93-9

868-14-4

8042-47-5

3. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

Az dllati eredetii élelmiszereket - a vendéglatdas és kozétkeztetés keretében, a
kiskereskedelemben, vagy a fogyasztok részére kozvetlen értékesitést végzo

wr

Jorgalmazo helyeken torténo élelmiszer-eloallitas kivételével - eloallito
létesitmények engedélyezésének és miikodésének higiéniai kovetelményei



1. Az engedélyezett allati eredetli élelmiszereket eléallitd 1étesitmények
helyiségeinek, berendezéseinek, felszereléseinek altalanos higiéniai kovetelményei,
kivéve a 3. és az 5.4. pont hatdlya ala tartoz6 jovahagyott létesitményeket

1.1. Azon helyiségekben, amelyekben allati eredetii terméket allitanak eld, és az ezen termékek szallitdsara
szolgalo folyosdkon, az 1. szamt melléklet eldirasain til az alabbi feltételeket is biztositania kell az lizemeltetonek:

1.2. A szennyvizet raccsal €s blizelzard aknaval ellatott csatornaszemeken keresztiil kell a szennyvizcsatornaba
elvezetni. Kivételek:

1.2.1. Vagohidon a vagasi melléktermék csomagolasara, baromfivagohidon a lefoglalt baromfihtis tarolasara
szolgalo hiit6-, fagyasztohelyiségben, vagohidon, daraboldiizemben, vadfeldolgozoban a friss voroshis, baromfihus,
vadhus és a csomagolt voréshus, baromfihts, vadhts hiitésére, fagyasztasara szolgald hiitéraktarakban, a hiitésre
szolgalo helyiségekben, hiiskészitmény-eldallitd izemben, halaszati termékeket el6allitd szarazfoldi 1étesitményben
nem kovetelmény a 1.2. pontban leirt feltétel. Elegend egy eszkdz, amellyel a viz konnyen eltavolithato.
Huskészitmény-eléallitd izemben, ahol az alkalmazott kezelés megkoveteli, hogy viz ne legyen jelen a termékek
eléallitasa soran, az illetékes hatdsag engedélyezheti a viz alkalmazasa nélkiili tisztitasi és fertotlenitési eljarasokat.

1.2.2. Hutdraktarakban, a fagyasztisra szolgald helyiségekben és azokban a helyiségekben, folyosokon,
amelyeken élelmiszert szallitanak, elegendé a vizallo és rothaddsmentes padozat és egy eszkdz, amellyel a viz
konnyen eltavolithato.

1.3. A falakat sima, kopasallo, vizhatlan, lemoshato, legfeljebb enyhén szinezett burkolattal kell ellatni, legalabb
két méter magassagig, a friss voroshust eléallitd vagohelyiségben legalabb harom méter magassagig, a hiité- és
fagyasztohelyiségekben, raktarakban, legalabb a raktarozdsi magassagig. A falak és a padozat talalkozasanal
kialakulo éleket, sarkokat lekerekitetten kell kiképezni, vagy hasonld mddon kell kialakitani. Kivételt képeznek ez
alol a hitéraktarak fagyasztohelyiségei, a huskészitmény-eléallitd iizemek, a halaszati termékeket el6allito
szarazfoldi 1étesitmények, a hiit6- és fagyasztohelyiségekben, vadfeldolgozo raktarakban nem sziikséges a falak és a
padozat talalkozasanak lekerekitése, vagy hasonldo médon vald kialakitasa.

1.4. A nyilaszaroknak kemény, nem korrodalédo anyagbol kell késziilnie. Amennyiben fabol késziiltek, teljes
feliiletiikon sima, vizhatlan burkolattal vagy bevonattal kell ellatni azokat.

1.5. Szigetel6anyagként rothadasmenetes, szagtalan anyagokat lehet csak hasznalni.

1.6. Megfeleld természetes vagy mesterséges vilagitasnak kell lennie, amely a szineket nem torzitja.

1.7. A kéztisztitd és fert6tlenité berendezéseknek a munkahelyhez a lehetd legkdzelebb kell lenniiik, kivéve a
halaszati termékeket eldallitdo szarazfoldi létesitmények hiitbkamrait. Ezeket elegendé szamban kell elhelyezni. A
csapok nem lehetnek kézzel és karral miikodtethetOk. Ezeket a berendezéseket el kell 1atni kézmosas céljara hideg-
meleg folydvizzel vagy megfeleld homérsékleti elére kevert vizzel, tisztito- és fertdtlenitdszerekkel, higiénikus
kézszaritd eszkdzokkel. Vagohidon, vadfeldolgozdban, daraboldiizemben, hiitéraktarakban, hiskészitmény-el6allito
lizemben a szerszamok fertétlenitésére szolgald berendezéseknél legalabb +82 °C-os forré vizet, vagy
haskészitmény-eldallitd lizemben az illetékes hatdsdg altal engedélyezett mas fert6tlenitési modszereket kell
alkalmazni. Huskészitmény-el6allité lizemben, ahol az alkalmazott kezelés megkoveteli, hogy viz ne legyen jelen a
termékek eldallitdsa soran, az illetékes hatosag engedélyezheti a viz alkalmazasa nélkiili tisztitasi és fertStlenitési
eljarasokat.

1.8. Megfeleld felszerelést kell biztositani az lizem, a berendezések, az edények tisztitasara, illetve amennyiben
sziikséges, ferttlenitésére is.

1.9. Tilos flirészport vagy barmely hasonlé anyagot a munka-, tarolohelyiségek padozatara szorni.

1.10. Az élelmiszer feldolgozasahoz hasznalt helyiségeket, eszkdzoket és berendezéseket csak az engedélyezett
termékkel végzend6 munkara szabad haszndlni. Kivéve, ha az illetékes hatésag mas élelmiszerek egyidejii vagy mas
idépontban torténd feldolgozasat engedélyezte, és megtesznek minden sziikséges intézkedést, hogy az élelmiszer
szennyezOdését, karosodasat megakadalyozzak. E korlatozas nem vonatkozik:

1.10.1. A hiit6tarolok fagyasztohelyiségeiben hasznalt szallitd berendezésekre, ha a hust csomagolva szallitjak.

1.10.2. Huskészitmény-el6allitd iizemben, azokban a helyiségekben hasznalt szallito berendezésekre, ahol nem
dolgoznak nyersanyagokkal és termékekkel.

1.10.3. A baromfihus, nem tenyésztett vad és nyul hlisanak daraboldsara vagy htskészitmények készitésére, ha a
friss voroshus €s tenyésztett vadhis darabolasatol, feldolgozasatdl eltérd idében végzik, és a helyiséget kitakaritjak
és fertdtlenitik mieldtt azt ujra friss vordshus vagy tenyésztett vadhus feldolgozasara hasznalnak.

1.11. A vagoasztaloknak, cserélhetd feliiletli vago-darabold lapoknak, tartalyoknak, szallitdszalagoknak,
fiirészeknek, edényeknek, berendezéseknek, munkaeszkdzoknek nem korrodalodd, konnyen tisztithato,
fertotlenithetd anyagbol kell késziilnie. Azokat a feliileteket, amelyek ¢élelmiszerrel érintkeznek, beleértve a



hegesztéseket €s illesztéseket, siman kell tartani. A fa alkalmazasa tilos, kivéve azokat a helyiségeket, ahol csak
higiénikusan csomagolt élelmiszert tarolnak. Eszkozoket tilos a hisban hagyni.

1.12. A hust és a hustartalyokat ugy kell tarolni, hogy ne érintkezzenek kdzvetleniil a padozattal vagy falakkal.

1.13. A hus, huskészitmény, élelmiszer-nyersanyag, -adalékanyag, -technoldgiai segédanyag, vadhts be- és
kirakodasahoz megfelelden kiépitett és felszerelt fogado- és rendezdterek sziikségesek, hogy a terméket higiénikusan
lehessen kezelni, védeni a karos kiils6 behatasoktol.

1.14. Az emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermékek és kobzott anyagok tarolasahoz:

1.14.1. Vizhatlan, nem korrodalodé anyagbdl késziilt, fedéllel és zaroszerkezettel ellatott tartdlyokat kell
biztositani, megakadalyozando, hogy azokbol illetéktelen személyek barmit eltavolitsanak.

1.14.2. Az 1.14.1. ponton felill, kiilon zarhat6 helyiséget kell biztositani, ha az emberi fogyasztasra alkalmatlan
melléktermékek és kobzott anyagokat nem tavolitjak el minden nap, vagy a nagy mennyiség azt sziikségessé teszi.
Amennyiben az ilyen terméket csévezetéken keresztiil tavolitjak el, azt ugy kell kiépiteni és felszerelni, hogy kizarja
az ¢élelmiszer szennyezddésének kockazatat.

1.14.3. Baromfivagoéhidon a tollat és az emberi fogyasztasra alkalmatlan vagasi mellékterméket azonnal el kell
tavolitani, és azok kezelését, tarolasat a kornyezetvédelem figyelembevételével kell végezni. A tojastermékek
szallitasara hasznalt zart csOvezetékes rendszereket olyan megfeleld tisztitd berendezésekkel kell ellatni, amelyek
biztositjak az 0sszes vezetékrész tisztitasat és fertbtlenitését. A tisztitas és fertdtlenités utan a vezetékeket ivovizzel
at kell obliteni.

1.15. Folyékony és szilard halmazallapota hulladék kezelésére szolgald rendszereket kell biztositani, amelyek
megfelelnek a higiéniai és kdrnyezetvédelmi kdvetelményeknek.

1.16. Kiilon helyiséget kell biztositani az elsddleges, és kiilon helyiséget a gytijtdcsomagold anyagok higiénikus
tarolasahoz ¢és kiilon helyiséget a csomagoldanyagok eldkészitéséhez, ha ezeket a tevékenységeket az iizemben
végzik.

1.17. A hiitéberendezéseknek az adott ¢lelmiszerre a kiilon jogszabalyokban el6irt maghémérséklet fenntartasat
kell biztositaniuk. Ezeket a berendezéseket kondenzviz-elvezetd rendszerrel kell ellatni, hogy az ¢élelmiszer
szennyezddését elkertiljék.

1.18. Megfeleld, az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzés rendjérdl szold kiilon jogszabalyban
meghatarozott ivéviz mindségl forro vizzel valo ellatast is biztositani kell.

1.19. Az iizemeltetének megfelelé nagysagh és felszereltségli zarhatd helyiségeket és a vizsgalatok elvégzéséhez
sziikséges felszerelést kell téritésmentesen biztositani az allat-egészségiligyi szolgalat szamara. Huskészitmény-
eléallito tizemek esetében, ahol nem kovetelmény az illetékes hatosag allando jelenléte, a vizsgalatokhoz sziikséges
eszkozok és anyagok tarolasara elegendé egy megfeleld befogadoképességli, moshatd fertdtlenithetd zart
tarolohelyet biztositani.

1.20. Megfelel6 szamu, kézmosokkal, zuhanyzokkal, vizoblitéses WC-kkel ellatott vizhatlan falt és padozath
oltozoket kell miikddtetni. A hiitéraktarakban, huskészitmény-el6allitd lizemben, halaszati termékeket eldallito
szarazfoldi 1étesitményben, tojas és tojastermék-el6allitd lizemben nem sziikséges zuhanyzo 1étesitése. A kézmosokat
el kell latni hideg-meleg folyovizzel vagy megfeleldé hémérsékletii elére kevert vizzel, tisztitd- ¢és
fertotlenitoszerekkel, higiénikus kézszaritd eszkozokkel. A csapok nem lehetnek kézzel és karral miikddtethetdk.
Megfeleld szamt ilyen kézmosoét kell elhelyezni a WC-k el6terében is.

1.21. Megfeleld helyet és eszkozoket kell biztositani az élelmiszerek szallitasra szolgalo jarmiivek tisztitdsara és
fertétlenitésére, kivéve a kizarélag higiénikusan csomagolt termékek ki- és betarolasaval foglalkoz6 hiitéhazakat.
Vagohidak, baromfivagohidak esetében az éldallat-szallitd jarmiivek szamara, baromfivagohidak esetén a vagasra
hozott baromfi ketrecei szamara is elkiilonitett helyet kell biztositani e célbol. Azonban ilyen hely vagy berendezés
1étesitése nem kotelezd, ha a hatdsag altal elézetesen elfogadott helyen torténik a szallitd eszkdzok tisztitasa és
fertotlenitése.

1.22. A baromfi szallitdsara hasznalt ketrecnek korrozidomentes anyagbol kell késziilnie, jol tisztithatonak €s
fertotlenithetonek kell lennie. A ketreceket tisztitani és fert6tleniteni kell minden kiiiriilés alkalmaval.

1.23. El16, halaszati termék eldallitasara szolgalé allatokat, példaul halakat és rakféléket tarold létesitményekben
megfeleld felszerelésnek kell lennie az allatok tulélésének legmegfelelébb koriilmények biztositasahoz, olyan
mindségll vizzel, amely semmilyen karos hatassal nincs az allatokra.

1.24. A tisztito-, fertStlenitoszereket ugy kell tarolni és hasznalni, hogy ne karositsak a berendezéseket, eszkdzoket
¢és ne szennyezzék az élelmiszert. Huskészitményt el6allitd tizemek esetében az ivovizzel torténd oblités elhagyhato,
ha a nevezett anyagok alkalmazasi el6irdsai ezt az oblitést sziikségtelenné teszik.



2. A véagohidakra vonatkozo higiéniai kovetelmények, kivéve az 5. pont hatalya ala
tartozo vagohidakat és feldolgozo lizemeket

2.1. Az engedélyezett vagohidak kiilonleges higiéniai kovetelményei

2.1.1. Az tizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt altalanos higiéniai kovetelményeken feliil legalabb az alabbi
feltételeket biztositani:

2.1.1.1. Megfelelé ¢élballatszallast, vagy ha az éghajlat megengedi, megfeleld karamot kell biztositani az
allatoknak. Ezek falainak és a padozatanak tartosnak, vizhatlannak, konnyen tisztithatonak és ferttlenithetének kell
lennie. Az éldallatszallast el kell latni itatoval és etetovel, lefolydrendszerrel, ami biztositja a technoldgiai
szennyviztdl elkiiloniilé csatornahalozat felé torténd elvezetést. Az ¢éldallatokkal foglalkozo dolgozok részére kiilon
o6ltozot kell létesiteni szennyezett Ovezetben. Az éldallat-szallasnal megfeleldé természetes, illetve mesterséges
vilagitast és szell6zést kell biztositani.

2.1.1.2. Az éloallatszallason zarhatd helyiségek vagy karamok sziikségesek a beteg vagy betegségre gyanus
allatok szamara elkiilonitett csatornazassal, illetve kiilon zarhato hely sziikséges az ilyen allatok levagasara. Az ezen
vagasok soran keletkezett visszatartott hus és az emberi fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett hus tarolasara kiilon
helyiséget kell biztositani.

2.1.1.3. Nem sziikséges kiilon helyiség a beteg vagy betegségre gyanus allatok szamara, az ilyen allatok
levagasara, ha a rendes vagas végeztével torténik meg a vagas, és emellett megakadalyozzak az emberi fogyasztasra
alkalmas hus szennyezddését, valamint hatdsagi ellendrzés mellett szigoritott tisztitast és fertGtlenitést végeznek,
miel6tt Gjra egészséges allatot vagnak.

2.1.1.4. Elkiilonitett részt kell biztositani a tragya tarolasara, ha a vagohid teriiletén taroljak.

2.1.1.5. Megfelel6 nagysagu helyiséget kell biztositani a vagashoz. Ahol sertésen kiviil mas allatfajokat is vagnak,
kiilon helyiség sziikséges a sertésvagashoz. Nem sziikséges kiilon helyiség, ha a sertés és egyéb allatok vagasa nem
egy iddben torténik, viszont ilyen esetben a forrazast, szortelenitést, kaparast és perzselést kiilon helyen kell végezni.
Ezt a helyet egyértelmiien el kell kiiloniteni a vagasi vonaltol, egy legalabb 6t méteres nyitott teriilettel vagy egy
legalabb harom méter magas valaszfallal.

2.1.1.6. Megfelelé nagysagu kiilon-kiilon helyiségek sziikségesek, amelyek kizardlag a kovetkezOk szamara
vannak fenntartva:

a) kabitas, véreztetés, forrazas, szortelenités, tisztitas, illetve borfejtés,

b) zsigerelés, hasitas,

¢) a vagasi melléktermékek csomagolasa, ha ezt a vagohidon végzik,

d) megfeleld kiilon helyiségek a hlisok hiitése, fagyasztasa, tarolasa,

e) a zsigerek hiitése, fagyasztasa, tarolasa,

1) a gyomrok és belek iiritése €s tisztitasa,

g) a belek és gyomor (pacal) el6készitése, ha a vagohidon végzik, de ha a 2.1.1.7. pontban meghatarozott
feltételek teljesiilnek, nincs sziikség kiilon helyiségre,

h) a vagasi melléktermékek elokészitése és tisztitasa, ha ezeket a miiveleteket nem a vagdésoron végzik; a fejeket a
tobbi bels6ségtol megfeleld tavolsagra elkiilonitett helyen kell tarolni,

i) a boér, szarv, pata, disznésorte tarolasa; e termékeket ezen a helyiségen beliil is zart, szivargasmentes
tartalyokban kell tarolni, ha nem szallitjak el a vagés napjan a vagohidrol; ezen anyagok hulladékként valo kezelését
a vonatkozo kdrnyezetvédelmi jogszabalyok eldirasainak figyelembevételével kell végezni.

2.1.1.7. Nincs sziikség a belek és gyomor el6készitéséhez kiilon helyiségre, ha a gyomrot és a beleket érintd
miiveleteket zart rendszerli, megfeleld szellozérendszerrel ellatott mechanikus késziilékkel végzik és az alabbi
kovetelmények teljesiilnek:

2.1.1.7.1. A gyomor belektdl vald elvalasztisa, a gyomor és a belek iiritése, tisztitdsa csak higiénikusan
elkiilonitett helyen végezhetd. A fenti miiveletet legalabb harom méter magas fallal kell elvalasztani csomagolatlan
friss hustol.

2.1.1.7.2. A késziilék hatékonyan akadalyozza meg a friss hus barmiféle szennyezddését.

2.1.1.7.3. Olyan légelszivd berendezést szereltek fel, amely megsziinteti a szagokat és a levegd Utjan torténd
fert6z6dés minden kockazatat.

2.1.1.7.4. A késziiléket el kell latni olyan eszkdzzel, amely a szennyvizet és gyomortartalmat zart rendszerben tiriti
a csatornarendszerbe.

2.1.1.7.5. A gyomor és a belek feldolgozasanak technologiai miiveleteit egyértelmiien el kell kiiloniteni az egyéb
friss hussal torténé miiveletektol. Az iirités és tisztitds utan a gyomrot és a beleket azonnal el kell tavolitani.



2.1.1.7.6. Gyomorral és belekkel nem dolgozhat friss hussal foglalkoz6 dolgozo, €s a gyomrokat és beleket kezeld
dolgozok nem keriilhetnek kapcsolatba mas friss htssal.

2.1.1.8. Eszkozoket kell biztositani a vagohidra valo be- és kijutas ellenérzéséhez.

2.1.1.9. Egyértelmiien el kell kiiloniteni a szennyezett és tiszta munkateriileteket az engedélyezett és jovahagyott
vagohidakon. A szennyezett dvezetbe tartozo lizemrészek vagy munkafolyamatok:

a) allatatvétel,

b) éllatfelhajto utak,

¢) allatpihentetok,

d) elkiilonité karam,

e) vagas elotti varakoztato,

f) vagocsarnokban a levagott allat testiiregének megnyitasaig terjedd rész,

g) hulladék, fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett anyagok gytijté- és tarolohelye

h) allatszallité jarmi, kocsimoso,

i) alom, tragyatarolo,

J) szennyviztisztito.

2.1.1.10. Sziikséges egy olyan berendezés, amellyel kabitas utdn azonnal fel lehet fiiggeszteni az allatot, hogy az
ne érintkezzen a padozattal.

2.1.1.11. Magaspalya sziikséges a hus tovabbi mozgatasahoz.

2.1.1.12. A husvizsgalo helyeket, a miiszaki és a technikai feltételeket ugy kell kialakitani, hogy elegend6 hely és
id6 alljon rendelkezésre a husvizsgalat elvégzéséhez.

2.1.1.13. A husvizsgald helyeken megfeleld, szintorzitasmentes természetes, illetve mesterséges megvilagitast kell
biztositani.

2.1.1.14. Az iizemeltetonek megfeleld nagysagu és felszereltségli zarhatd helyiségeket, azaz laboratériumot,
irodat, szocialis helyiségeket (61t6z6, zuhanyozo, WC) és a vizsgalatok elvégzéséhez sziikséges felszerelést kell
biztositani az allat-egészségiigyi szolgalat szamara. A laboratorium felszereltségének biztositania kell vagohidak
esetében legalabb a trichinella vizsgalat elvégzésének feltételeit, amennyiben végeznek ilyet a 1étesitményben.

2.2. Nagyvad és hasitottkdrmii szarazfoldi eml6s tenyésztett vad husat a kiilon jogszabdaly eldirdsain tul csak abban
az esetben lehet az ilyen létesitményekben eldallitani, ha

2.2.1. A vagohid kizarélag erre a célra kialakitott kiilon helyiséggel rendelkezik a lebOr6zéshez, vagy az mas
idépontban torténik, mint a vagohid profiljaba tartozo egyéb allatok vagasa.

2.2.2. Biztositott a his minden tekintetben elkiilonitett el6allitasa, azonositasa.

2.2.3. Az allomas az OEVI bevonasaval a 2.2.1. és 2.2.2. pontok alapjan erre a tevékenységre kiilon mitkodési
engedélyt adott, és ennck alapjan a minisztérium az {izemet erre a tevékenységre vonatkozoan is felvette az
exportnyilvantartasba.

3. A jovahagyott Iétesitmények altaldnos ¢€s kiilonleges higiéniai kdvetelményei

3.1. Nagyvad és hasitottkormii szarazfoldi emlds tenyésztett vad husat nem lehet az ilyen Iétesitményekben
eldallitani.

3.2. Az lizemeltetonek az 1. szamu melléklet eldirasain tul legalabb az alabbi kdvetelmények teljesiilését kell
biztositani:

3.2.1. Azokban a helyiségekben, amelyekben a friss hist eléallitjak:

a) szilard, sima feliiletli anyagbol kialakitott falak, amelyeket legalabb 2 m magassagig, a vagohelyiségben
legalabb 3 m magassagig vilagos szinii, moshato és fertdtlenithetd résmentes burkolattal vagy bevonattal lattak el; ha
a létesitményben hust tarolnak, akkor a létesitménynek rendelkeznie kell olyan tarolohelyiséggel, amely a jelen
pontban eldirt kovetelményeknek megfelel,

b) az alkalmazott szigeteléseknek tartds, rothadasmentes, szagtalan anyagbol kell késziilniiik,

c) megfeleld természetes vagy szineket nem torzitdé mesterséges vilagitassal.

3.2.2. A munkahelyekhez a lehetd legkdzelebb -elhelyezett megfeleld szamu kézmosd berendezés ¢és
eszkozfertétlenitd berendezés, amely az eszkdzok forrd ivoviz mindségl vizzel valo tisztitasdhoz, fertdtlenitéséhez
sziikséges. A kézmosd berendezéseket hideg és meleg vizzel vagy elore kevert megfeleld homérsékletli vizzel,
kézmosd és fertGtlenitdszerrel, egyszer hasznalhatdo kéztorlokkel vagy megfeleld kézszaritoval kell ellatni. Az
eszk6zok fertétlenitéséhez a munkahely kézelében vagy egy kapcsolddd helyiségben legalabb +82 °C hémérsékletli
vizet kell biztositani.



3.2.3. Olyan berendezések és munkaeszk6zok, mint példaul vagoasztalok, cserélhetd vago-darabold lapok,
tartalyok, edények, szallitd szalagok és flirészek, amelyek nem korrodalédé anyagokbol késziiltek, amelyek a hus
allapotat karosan nem befolyasoljak, konnyen tisztithatok és fertdtlenithetok. Fabol késziilt berendezések és
eszk6zok hasznalata tilos.

A higiéniai kdvetelményeknek megfeleld, nem korrodalodé berendezések, munkaeszkdzok, amelyek a
csomagolatlan hussal érintkezhetnek, mint példaul huskampok és fogasok, alatétek a his tarolasara hasznalt tartalyok
¢és edényzet szamara, amelyek hasznalata megakadalyozza, hogy a hus vagy a tartalyok a padozattal vagy falakkal
érintkezésbe keriiljon.

Kiilonleges, vizhatlan, nem korrodalodo anyagbol késziilt, fedéllel ellatott és lezarhato tartalyok a fogyasztasra
alkalmatlan anyagok szamara, olyan kialakitassal, amely megakadalyozza, hogy az arra illetéktelen személyek abbol
barmit kivegyenek. A munkanap végén a tartalyokat ki kell iiriteni és tartalmukat artalmatlannd tételre 6ssze kell
gyljteni.

3.2.4. Hutéberendezés a htis belsé homérsékletének a vonatkozo eldirasok szerinti megtartasa érdekében. Ennek a
hiitéberendezésnek olyan olvadékviz elvezetéssel kell rendelkeznie, amely kozvetlenil a szennyvizcsatornaba
csatlakozik oly mddon, amely a hiis szennyez6dését kizarja.

3.2.5. Olyan berendezés, amely forro, ivoviz mindségii vizet szolgaltat megfeleld mennyiségben.

3.2.6. Vizoblitéses WC-k és ezekhez legalabb egy kézmosd. Az elébbick nem nyilhatnak kdzvetleniil a termeld
helyiségekbol. A mosdot hideg €s meleg vizzel vagy megfeleld homérsékletii kevert vizzel, valamint kézmoso és
fertétlenitd szerekkel, tovabba a higiénikus kézszaritashoz sziikséges felszereléssel kell ellatni. A kézmosonak a WC-
k el6terében kell lennitik.

4. A jovéahagyott vagohidak kiilonleges higiéniai kovetelményei

4.1. Az izemeltet a 3. pont elbirasait az alabbi engedményekkel biztosithatja:

4.1.1. Az 6ltozéhelyiségek 6ltozoszekrényekkel helyettesithetok.

4.1.2. Az éllomas engedményeket adhat a nyersanyagok és a késztermékek tarolasara szolgald helyiségek
tekintetében, de ilyen esetben a jovahagyott létesitménynek rendelkeznie kell a 4.1.2.1. és a 4.1.2.2. pont
szerintiekkel.

4.1.2.1. Egy helyiséggel vagy egy biztonsagos hellyel a nyersanyagok tarolasara, amely sziikség esetén hiithetd, ha
ilyen tarolast végeznek.

4.1.2.2. Egy helyiséggel vagy egy biztonsagos hellyel a késztermékek tarolasara, amely sziikség esetén hiithetd, ha
ilyen tarolast végeznek.

4.2. Az lizemeltetOnek a 3. pont €s az 1. pont eldirasain tul legalabb a 4.2.1-4.2.7. pontok szerinti kdvetelményeket
kell biztositania.

4.2.1. Megfelel6 nagysagu allatszallas azoknak az allatoknak a szdmara, amelyek az ¢jszakat a vagoéhidon toltik.

4.2.2. Vagohelyiség és a vagas soran elvégzendd miveletekhez olyan helyiség, amelyek elég nagyok ahhoz, hogy
ezeket a tevékenységeket a higiéniai kdvetelményeknek megfelelden lehessen elvégezni.

4.2.3. A vagohelyiségen beliil egy egyértelmiien levalasztott teriilet a kabitashoz és elvéreztetéshez.

4.2.4. A vagohelyiségben moshaté falak legalabb 3 méter magassagig vagy a mennyezetig; a vagas alatt megfeleld
paraelszivast kell biztositani.

4.2.5. Olyan berendezés, amellyel kabitas utan azonnal fel lehet fiiggeszteni az allatot, hogy az ne érintkezzen a
padozattal.

4.2.6. A levagott allatok fajanak és szamanak megfeleld nagysdgu hiitdhelyiség, a visszatartott allati testek
tarolasara megfeleld nagysagi elkiilonitett tertilettel.

4.2.7. A 4.2.6. pont eldirasa alol az allomas eltekinthet, amennyiben a hust azonnal elszallitjak a vagohidrol annak
kornyékén talalhatdo darabold lizembe vagy husiizletbe, és a szallitds nem tart tovabb egy oranal, valamint a
visszatartott allati testeket hatosagi feliigyelet mellett azonnal elszallitjak egy olyan intézménybe, ahol a tovabbi
kiegészit6 vizsgalatokat elvégzik.

4.3. A vagohelyiségben tilos a gyomor és a belek kiiiritése és a bor, szarv, pata és sorte tarolasa. A
vagocsarnokban csak akkor lehet a gyomrokat, beleket tisztitani, amikor ott vagasi tevékenységet nem végeznek.

4.4. Ha a vagohid teriiletérdl a tragyat naponta nem tavolitjak el, akkor azt egyértelmiien elkiilonitett helyen kell
tarolni.

4.5. A vagbhelyiségbe bevitt allatokat azonnal el kell kabitani és el kell véreztetni.

4.6. A vagohidon beteg vagy betegségre gyanus allatokat csak az illetékes hatosag engedélyével szabad levagni.
Ha ezt engedélyezik, akkor a vagast az illetékes hatdsag feliigyelete alatt kell elvégezni, és intézkedéseket kell tenni



a fertdzés megel6zésére. A helyiségeket az Gjrahasznalat eldtt szigoritott modon kell megtisztitani €s fertGtleniteni
hatdsagi feliigyelet mellett.

4.7. A vagoéhidaknak rendelkezniiik kell egy, a munkaid6 alatt az ellen6rzé szolgalat rendelkezésére allo
helyiséggel, abban egy zarhato szekrénnyel.

5. A baromfi, hazinytl, tenyésztett apro- €és szarnyasvad vagohidak és az aprovad
feldolgozo lizemek higiéniai kovetelményei

5.1. A szennyezett dvezetbe tartoznak az alabbi tevékenységek:

a) az allatok atvétele,

b) a fiiggesztés,

¢) a kabitas,

d) az elvéreztetés,

e) a forrdzas,

1) a kopasztas,

g) a ketrec- €s allatszallito jarmii mosas, fertdtlenités, javitas,

h) a hulladék és melléktermék kezelése,

i) az utihulla boncolas,

Jj) a betegségre gyanus allat vagasa.

5.2. A kovetkezé munkafolyamatokat egymastol elkiilonitve kell végezni:

a) allatatvétel, fliggesztés,

b) kabitas, elvéreztetés,

¢) forrazas, kopasztas,

d) bontas, zsigerelés,

e) darabolas,

) huskészitménygyartas, ha végeznek ilyet az lizemben,

g) hiités,

h) hitétarolas,

i) fagyasztas,

Jj) fagyasztva tarolas,

k) elsédleges és gylijtdcsomagolas; a darabolasi, csontozasi, egyedi (elsddleges) csomagolasi miiveletek és a
gyljtécsomagolas ugyanabban a helyiségben is elvégezhetd, a vonatkozo jogszabalyok eldirasainak megfelelden.

5.3. Az engedélyezett vagohidak kiilonleges higiéniai feltételei

5.3.1. Az lizemeltet koteles az 1. pontban eldirt altalanos higiéniai kovetelményeken feliil legalabb az alabbi
feltételeket biztositani:

5.3.1.1. Megfelel6 nagysagu, konnyen tisztithatd és fertotlenithetd helyiség vagy fedett hely sziikséges a vagas
el6tti vizsgalat elvégzéséhez €s a hazi szarnyasok elhelyezéséhez.

5.3.1.2. Megfelelé nagysagu helyiséget kell biztositani a vagashoz. A kabitast és elvéreztetést, valamint a
kopasztast és forrazast elkiilonitett helyen kell elvégezni. A baromfit kozvetleniil az elvéreztetés el6tt el kell kabitani.
A baromfit teljesen el kell véreztetni, az elvéreztetést tigy kell elvégezni, hogy a vér a vagohelyen kiviil
szennyezddést ne okozzon. A levagott baromfit haladéktalanul és teljesen meg kell kopasztani. A forrazovizet a
szennyezettség mértékétdl fliggden folyamatosan cserélni kell.

5.3.1.3. A vagobhelyiség és az 5.3.1.1. és az 5.3.1.4. pont szerinti helyiség vagy hely kézott 1évé minden kdzlekedd
nyilds automatikus nyilaszaroval kell, hogy zarddjon, kivéve azt a keskeny nyildst, amelyen a vdgdbaromfi athalad.
A vagobaromfi athaladasahoz hasznalt nyilast ugy kell kialakitani, hogy a vonalon haladd baromfitestek ne érjenek
hozza a nyilas faldhoz.

5.3.1.4. Megfelelo nagysagt helyiséget kell biztositani a zsigereléshez és az el6készitéshez. A zsigerelést a tobbi
munkahelytdl elegendd tavolsagra, vagy azoktol térmegosztoval elvalasztott helyen kell elvégezni. A zsigerelést
haladéktalanul el kell végezni gy, hogy a zsigeri szervek és az allati test Gsszetartozasa a husvizsgalat befejezéséig
egyértelmil legyen. A majra tenyésztett kacsak és libak 24 oran belil kizsigerelhetok, ha azokat a kopasztas és
tisztitas utan a legrovidebb idon beliil +4 °C-ra lehiitik és ezen a hdmérsékleten taroljak.

5.3.1.5. A baromfit zsigerelés utan foly6 ivovizzel kiviil-beliil alaposan le kell mosni.

5.3.1.6. Ha a hiités vizbe meritéses eljarassal torténik, a lemosashoz sziikséges ivovizmennyiség darabonként a
kovetkezd:

- 2,5 kg alatti vagott baromfi tdmeg esetén 1,5 liter viz,



- 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tomeg esetén legalabb 2,5 liter viz,

- 5 kg feletti vagott baromfi tomeg esetén legalabb 3,5 liter viz.

5.3.1.7. Zsigerelés utan a baromfit haladéktalanul levegds hiitéssel vagy ivovizbe meritéses modon +4 °C
maghdémeérséklet ala kell hiiteni.

5.3.1.8. Ivovizbe meritéses hiitésnél a vagott baromfit egy vagy tobb vizes vagy jeges €s vizes tartalyon keresztiil
kell atvezetni. A hiitdviz tisztasagat folyamatos cserével kell biztositani. A hiitékadakban a baromfitesteket
mechanikus rendszerrel eldrehaladdan folyamatos vizellenaramban kell mozgatni.

a) A hitéviz hdmérséklete a belépési ponton 16 °C-t, azon a ponton, ahol a baromfitest a kadat elhagyja a 4 °C-t
nem haladhatja meg.

b) A hiités egész folyamata alatt a felhasznalt viz mért mennyiségének legalabb az alabbiakat kell elérnie:

- 2,5 liter 2,5 kg vagott baromfi tomeg esetén,

- 4 liter 2,5 kg ¢és 5 kg kdzotti vagott baromfi tomeg esetén,

- 6 liter 5 kg feletti vagott baromfi tdmeg esetén.

¢) Tobb kad esetén az utolsé kadon atfolyd viz mennyisége nem lehet kevesebb, mint

- 1 liter 2,5 kg alatti vagott baromfi tomeg esetén,

- 1,5 liter 2,5 kg és 5 kg kodzotti vagott baromfi tomeg esetén,

- 2 liter 5 kg feletti vagott baromfi tdmeg esetén.

A kadak els6, kezdeti feltoltéséhez hasznalt vizet ezeknek a mennyiségeknek a feltdltésekor tilos figyelembe
venni. A baromfitest nem maradhat az elsé kadban 30 percnél tovabb és a tobbi kadban a feltétleniil sziikséges
idotartamnal tovabb. Az eljarast ugy kell elvégezni, hogy a lehetd leghamarabb elérhetdk legyenek az eldirt
hémérseékleti kovetelmények. A munkanap vagy sziikség szerint a munkafolyamat végén a kadakat teljesen ki kell
iiriteni és a berendezés minden egyes darabjaval egyiitt meg kell tisztitani és fert6tleniteni kell.

d) Minden esetben, ha a berendezés ledll, a hatdsagi allatorvosnak meg kell gy6zddnie arrdl, hogy a baromfitest
még megfelel-e az eldirt élelmiszer-higiéniai kdvetelményeknek.

e) Hitelesitett mérémiiszerrel folyamatosan ellendrizni €s regisztralni kell:

ea) a vizbe meritéses hiités és az azt megel6z6 vizes lemosas soran felhasznalt viz mennyiségét,

eb) a kad(ak)ban a baromfitestek be- és kilépési pontjain mért vizhdmérsékletet,

ec) a b) és c) alpontokban és az 5.3.1.6. pontban felsorolt testtomeg tartomanyokba esé vagott baromfi
darabszamat.

5.3.1.9. A vizes hiitést kdvetden a baromfitesteket hiitott ivovizzel le kell 6bliteni.

5.3.1.10. Vizes hiités utan elegend6 id6t kell biztositani a baromfi testrél a viz lecsepegésére.

5.3.1.11. Amennyiben az sziikséges, kiilon termékkiado helyiséget kell biztositani.

5.3.1.12. Megfelelé6 nagysagu, zarhaté hiitd vagy fagyasztd helyiséget kell biztositani a lefoglalt baromfihus
tarolasahoz.

5.3.1.13. Kiilon helyiség vagy berendezés sziikséges a toll gyiijtésére, ha a tollat nem hulladékként kezelik.

5.3.1.14. Engedélyezett létesitményben az éléallatokkal foglalkozod dolgozok részére kiilon o6ltdz6t, mosdot,
illemhelyet kell 1étesiteni szennyezett vezetben.

5.3.2. Hazinyul, tenyésztett apro- és szarnyasvad, aprovad husat a kiilon jogszabaly eldirasain tul csak abban az
esetben lehet az ilyen létesitményekben eléallitani, ha

a) az egyes allatfajokkal végzett miiveletek idobeni elkiilonitése megoldott,

b) biztositott a hus minden tekintetben elkiilonitett eldallitisa, azonositasa,

¢) az allomas az OEVI bevonésaval az a) és b) pontok alapjan erre a tevékenységre kiilon miitkodési engedélyt
adott ¢és ennek alapjan a minisztérium az tlizemet erre a tevékenységre vonatkozoan is felvette az
exportnyilvantartasba.

5.4. A jovahagyott létesitmények altalanos €s a jovahagyott vagohidak kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.4.1. Hazinyul, tenyésztett apro- €s szarnyasvad, aprovad htisat nem lehet az ilyen Iétesitményekben eléallitani.

54.2. A 5.4. pont hatalya ala tartozé létesitmények altalanos és kiilonleges higiéniai kdvetelményeit kiilon
jogszabaly irja eld.

5.5. A friss hus daraboldlizemek kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.5.1. Az engedélyezett friss htis daraboléiizemek kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.5.1.1. Az tizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt altaldnos higiéniai kovetelményeken feliill legalabb az alabbi
feltételeket biztositani:

5.5.1.1.1. A friss hus tarolasdhoz megfeleld nagysagu hiité- és fagyasztohelyiség. Kiilon helyiség a csomagolt hus
tarolasara. Csomagolt hus hiitésére és fagyasztasara szolgalo helyiségbe csomagolatlan hiis csak akkor vihet6 be, ha
a helyiséget eldzetesen kiiiritették, kitakaritottak és kifert6tlenitették.



5.5.1.1.2. Egy-egy kiilon helyiség a darabolashoz, a csontozashoz és a csomagolashoz. A helyiségeket regisztralo
hémérdvel kell felszerelni.

5.5.1.1.3. A darabolasi, csontozasi, csomagolasi miiveleteket lehet ugyanabban a helyiségben végezni, ha a
kovetkezo feltételek teljesiilnek:

a) megfelelden tagas és olyan elrendezésii a helyiség, amelyben a miiveletek higiénikus elvégzése biztosithato,

b) az egyedi és gyljtdcsomagolas céljara szolgald anyagokat, a gyartasukat kdvetden zart védéburokkal lattak el,
azokat a létesitményben elkiilonitett helyiségben, higiénikusan taroltak,

¢) a csomagoloanyagokat tarolo helyiségeket hatékonyan védik a szennyezddéstdl, a ragesaloktol, a rovaroktol, és
nem lehetnek egy légtérben olyan anyagokkal, amelyek a friss hust szennyezhetik; a csomagoléanyagot tilos
kozvetleniil a padozatra helyezni,

d) a csomagoloanyagot higiénikus koriilmények kozott kell elokésziteni, mieldtt a felhasznalds helyére juttatjak,

e) a csomagoldanyagot higiénikus feltételek mellett kell a csomagolas helyére juttatni és ott haladéktalanul fel kell
hasznalni; csomagoldanyaggal olyan személy nem foglalkozhat, aki friss hussal keriil érintkezésbe,

/) a hiist csomagolas utan rogton az arra kijeldlt tarolohelyiségbe kell szallitani;

g) baromfi friss his darabololizemben, amennyiben az alabbi miiveleteket a daraboldlizemben végzik, kiilon
helyiség sziikséges az alabbiak szerint:

- olyan majra tenyésztett libak és kacsak kizsigerelésére szolgald helyiség, amelyek kabitasat, elvéreztetését és
kopasztasat a hizlalé gazdasagban végzik,

- un. New York baromfi zsigerelésére szolgald helyiség.

5.5.2. A jovahagyott friss hiis daraboloiizemek kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.5.2.1. Az lizemeltetd a 3. pont, az 1.12-1.16. pontok, az 1.19. pont, az 1.24. pont, valamint a 100/2002. (XI. 5.)
FVM rendelet 1. szdmu melléklete II. fejezet 10. pontja, és IV-V. fejezete eldirasait az alabbi engedményekkel
biztosithatja:

5.5.2.1.1. A darabold-, csontozohelyiségekben a miikddés soran a hdmérséklet meghaladhatja a +12 °C-t.

5.5.2.1.2. Elegendd kézzel vagy karral miikddtethetd kézmoso berendezések alkalmazasa.

5.5.2.1.3. Az dltozbhelyiségek 6ltdzoszekrényekkel helyettesithetok.

5.5.2.1.4. Az allomas engedményeket adhat a nyersanyagok és a késztermékek tarolasara szolgald helyiségek
tekintetében, de ilyen esetben a jovahagyott Iétesitménynek rendelkeznie kell

a) egy helyiséggel vagy egy biztonsagos hellyel a nyersanyagok tarolasara, amely sziikség esetén hiithetd, ha ilyen
tarolast végeznek,

b) egy helyiséggel vagy egy biztonsagos hellyel a késztermékek tarolasara, amely sziikség esetén hiithetd, ha ilyen
tarolast végeznek.

5.6. A huskészitményeket el6allito 1étesitmények kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.6.1. Az engedélyezett hiiskészitményeket el6allité 1étesitmények kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.6.1.1. Az lizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt altalanos higiéniai kdvetelményeken feliil legalabb az alabbi
feltételeket biztositani:

5.6.1.1.1. Olyan megfelel6 méretii helyiségek, amelyek alkalmasak a friss hiis alapanyagok hiitétarolasara, a
huskészitmények tarolasara szobahdmérsékleten, vagy hiitotarolasara olyan homérsékleten, amely a termékek
jellegének megfelel.

5.6.1.1.2. A nem csomagolt friss hus alapanyagokat, a huskészitményeket és az allati eredetli egyéb termékeket a
csomagolt friss hus alapanyagoktdl és huskészitményektol elkiilonitve kell tarolni.

5.6.1.1.3. Egy helyiség vagy biztonsagosan zarhato hely az élelmiszer adalékanyagok tarolasara.

5.6.1.1.4. Egy vagy tobb megfeleld nagysagu és kialakitast, a hiskészitmények eldallitasara szolgalo helyiség.

5.6.1.1.5. Egy helyiség a csomagolashoz. Kivételesen a csomagolas a termelShelyiségben is elvégezhetd, ha a
miiveletek zart rendszertiek, egy technologiai folyamat részét képezik, és az alabbi feltételek teljesiilnek:

a) helyiség megfelelden tagas és elrendezése maradéktalanul biztositja a miiveletek higiénikus elvégzését,

b) az egyedi és gyljtécsomagolas céljara szolgalé csomagoloanyagokat rogton a gyartasukat kovetden egy
megfelelden zart, olyan véddburkolattal lattdk el, amely a Iétesitménybe torténd szallitds sordan azokat a
karosodasoktol és szennyezddéstdl megvédi; a létesitményben ezeket kiilon-kiilon helyiségben, megfeleld higiéniai
koriilmények kozott taroljak,

¢) a csomagoloanyagok tarolasara szolgald helyiségeket hatékonyan védik a portol, a ragesaloktol és a rovaroktol;
légteriik nincs olyan helyiségekkel 0Osszekottetésben, amelyekben olyan anyagokat tarolnak, amelyek a
csomagolatlan termékeket szennyezhetik; a csomagoloanyagokat nem lehet kdzvetleniil a padozatra helyezni,

d) a gyljtdcsomagolasra szolgaldo csomagoldanyagot higiénikus koriilmények kozott kell tarolni és elokésziteni a
felhasznalas helyére juttatas eldtt; ettdl a kovetelménytdl csak automatikus el6készitd és Osszedllitd berendezés
esetén lehet eltekinteni abban az esetben, ha kizarhato a hustermék szennyezédésének veszélye,



e) a csomagoloanyagot megfelelé higiéniai feltételek mellett kell eljuttatni a csomagolds helyére, és azt
haladéktalanul fel kell hasznalni; a csomagoléanyaggal csak olyan személyzet dolgozhat, amely nem kerill a
védbcsomagolas nélkiili termékekkel kdzvetlen érintkezésbe,

) a htiskészitményt a csomagolas utan azonnal az e célra szolgalo tarolohelyiségbe kell szallitani.

5.6.1.1.6. Egy helyiség vagy hely a kiadashoz.

5.6.1.1.7. Egy helyiség a horgok, tartalyok és hasonlé egyéb eszkozok részére.

5.6.1.2. A termék tipusatol fliggden a létesitménynek rendelkeznie kell:

a) egy helyiséggel vagy - ha nincs szennyezddési, fertézési veszEly - hellyel, ahol a csomagolast eltavolitjak,

b) egy helyiséggel vagy - ha nincs szennyezddési, fertézési veszEly - hellyel, a nyersanyagok felengedtetésére,
kiolvasztasara,

¢) egy darabolo, csontozo helyiséggel,

d) egy helyiséggel vagy berendezéssel a szaritas vagy az érlelés céljara,

e) egy helyiséggel vagy berendezéssel a hdkezelés vagy a fiistolés céljara,

) egy helyiséggel a természetes belek séOtalanitasara, aztatasara vagy egyéb kezelésére, ha azok a szarmazasi
tizemben nem mentek at ilyen miiveleteken,

g) egy helyiséggel azoknak az alapanyagoknak az el6készitésére, amelyeket a hiskészitmények eléallitasahoz
hasznalnak fel,

h) egy helyiséggel a sézasra, pacolasra, sziikség szerint hiitéberendezéssel ellatva, az elbirt teremhémérséklet
megtartasaval,

i) egy helyiséggel a huskészitmények tisztitasara, amelyeket darabolnak vagy szeletelnek, és egyedi (elsodleges)
csomagolassal latnak el,

Jj) egy helyiséggel az elore csomagolt formaban eladasra szant huskészitmények darabolasara vagy szeletelésére és
egyedi (elsddleges) csomagolasara, ahol az el6irt hdmérsékletet biztositani tudjak,

k) kiilon helyiségekkel, ha a husfeldolgozo 1étesitményben a kiilon rendelet szerinti allati eredetii egyéb terméket
is eléallitanak,

/) ahol a miiveletek egy termelési folyamatot alkotnak, nem keriil veszélybe a nyersanyagok és a késztermékek
biztonsaga, tovabba, ha a termel6helyiség kialakitasa és méretei lehetévé teszik, az illetékes hatdsdg engedélyével
néhany a fenti miiveletek koziil egy helyiségben is elvégezhetd; ha ezek a feltételek nem teljesiilnek, azok a
miveletek, amelyek az egyidejiileg elballitott termékek estében egészségligyi veszélyt jelenthetnek, vagy til magas
hétermeléssel jarnak, kiilon helyiségben végzendok el.

5.6.1.3. A hus vagy huskészitmény fogalmaba nem tartozo, a huskészitmény 0Osszetevojéiil szolgald mas
¢élelmiszerek tarolasara és feldolgozasara hasznalt helyiségekre alkalmazni kell az e rendeletben foglalt altalanos
higiéniai el6irasokat.

5.6.1.4. A nyersanyagok és a huskészitmények Osszetevojéiil szolgalo anyagok, tovabba a termék, valamint az
ezek tarolasara szolgalo tartalyok nem érintkezhetnek kozvetleniil a padozattal. A nyersanyagok, huskészitmények
kezelését ugy kell végezni, hogy a szennyezddés vagy a fertézodés veszélye kizarhato legyen. A nyersanyag és a
késztermék nem érintkezhet egymassal.

5.6.1.5. Faanyagot azon helyiségekben lehet hasznalni, ahol a huskészitményt fiistolik, pacoljak, érlelik, s6zzék,
taroljak vagy kiadjak, de csak akkor, ha az technologiai okokbdl sziikséges, és ha az nem jelent szennyezddési
veszélyt a termékre. Ezekbe a helyiségekbe fa alatét csak csomagolt hus vagy huskészitmény szallitasakor vihetd be.
A sonkdk és a kolbaszfélék érlelésénél engedélyezhetdé galvanizalt feliileti fém hasznalata, ha ezek nem
korrodalodnak €s a huskészitménnyel nem érintkeznek.

5.6.1.6. Azokban a helyiségekben vagy helyiségrészekben, ahol hussal, daralthussal, elékészitett hiissal mint
nyersanyaggal, tovabba huskészitménnyel dolgoznak, a higiénikus termelés feltételeit és gyakorlatat be kell tartani.
Ha sziikséges, ezeket hiit6-, klimatizalo berendezéssel kell ellatni.

5.6.1.7. A darabolo, szeletel6 és pacolasi miiveletek céljara szolgalé helyiségekben a mikodés soran a
hémérséklet nem haladhatja meg a +12 °C-t.

5.6.2. A jovahagyott huskészitményeket el6allitod 1étesitmények kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.6.2.1. Az lizemeltetd az 5.6.1. pont eldirasait az alabbi engedményekkel biztosithatja:

a) elegend6 nem kézzel és karral miikddtethet6 kézmoso berendezés alkalmazasa,

b) az 6ltoz6helyiségek 6ltozdszekrényekkel helyettesithetdk,

¢) az allomas engedményeket adhat a nyersanyagok ¢és a késztermékek tarolasara szolgald helyiségek tekintetében,
de ilyen esetben a jovahagyott létesitménynek rendelkeznie kell egy helyiséggel vagy egy biztonsagos hellyel a
nyersanyagok tarolasara, amely sziikség esetén hiithetd, ha ilyen tarolast végeznek, illetéleg egy helyiséggel vagy
egy biztonsagos hellyel a késztermékek tarolasara, amely sziikség esetén hiithetd, ha ilyen tarolast végeznek.



5.6.3. A légmentesen lezart dobozokban 1évé hokezelt teljes- vagy félkonzerv hiiskészitmény termékeket eldallitd
létesitményekre vonatkozo kiilonleges higiéniai kovetelmények

5.6.3.1. Az 1. pontban el6irt altalanos higiéniai kovetelményeken feliil a 1égmentesen lezart dobozokban 1évo
hokezelt teljes- vagy félkonzerv termékeket gyartd 1étesitményeknek rendelkezniiik kell olyan berendezéssel, amely
higiénikus moédon tovabbitja az iires konzervdobozokat a termeldhelyiségbe. A fenti lizemeknek olyan berendezéssel
is rendelkezniiik kell, amely alkalmas a dobozok alapos kitisztitasara kdzvetleniil a megtoltés eldtt, illetve egy olyan
berendezéssel, amely zaras utan, de hékezelés el6tt forrd, ivoviz mindségli vizzel lemossa a dobozokat és igy
eltavolitja a zsirt a dobozok kiils6 feliiletérdl.

5.6.3.2. Megfeleld helyiség, hely vagy berendezés sziikséges a dobozok hdkezelést kovetd lehiitésére és
szaritasara, valamint sziikséges egy inkubacios helyiség a légmentesen lezart dobozokban 1évé termékekbdl vett
mintdk tartdssagi vizsgalatdhoz.

5.6.3.3. A fenti iizemeknek megfeleld eszkdzzel kell rendelkezniiik annak ellenérzésére, hogy a dobozok
légmentesen zarnak és sértetlenek. A zarasvizsgalat megtorténtét hitelt érdemléen dokumentalni kell.

5.6.4. A husalapu készételeket eldallito 1étesitményekre vonatkozo kiilonleges higiéniai kovetelmények

5.6.4.1. A husalapu készételeket eldallité izemeknek az 5.6.1. pont szerinti feltételeken kiviil a 20/2003. (II. 28.)
FVM rendelet 3. §-anak (3)-(7) bekezdésében foglaltaknak, valamint az 5.6.4.2. pontban foglaltaknak is meg kell
felelnitik.

5.6.4.2. A készételeket gyartd ilizemnek kiilon helyiséggel kell rendelkeznie a készétel eldallitasahoz és egyedi
csomagolasahoz. Nem sziikséges kiilon helyiség, ha a htiskészitmények és a his kezelése idében elkiilonitve torténik,
feltéve, ha az erre a célra hasznalt helyiségeket minden egyes termékfajtara vonatkozo igénybevétel utan tisztitjak és
fertotlenitik.

5.6.5. Az éllati eredetii egyéb termékeket el6allito 1étesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.6.5.1. A nem emberi fogyasztidsra szant termékeket is eloallitd 1étesitményekre vonatkozd altalanos
kovetelmények

5.6.5.1.1. Az iizem a nem emberi fogyasztasra szolgalé nyersanyagokat koteles elkiilonitett helyiségben vagy
fogad¢ teriileten tarolni.

5.6.5.1.2. A nyersanyagok feldolgozasahoz kiilon helyiséget, berendezéseket és eszkozoket kell hasznélni, kivéve,
ha a feldolgozas teljesen zartrendszeri, kizarolag erre a célra hasznalt berendezéssel vagy eszkozokkel torténik.

5.6.5.1.3. A nyersanyagbdl eldallitott készterméket kiilon helyiségben vagy tartalyban kell tarolni, amelyeket
olyan mddon kell megjel6lni, hogy azok tartalma ne keriilhessen emberi fogyasztasra.

5.6.5.2. Az olvasztott allati zsir, tepertdé eléallitasdhoz nyersanyagokat begyiijtdé vagy azokat feldolgozo
létesitményekre vonatkozo kiilonleges higiéniai kovetelmények

5.6.5.2.1. Az iizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt altalanos higiéniai kovetelményeken feliill az alabbi
el6irasokat is betartani:

5.6.5.2.2. A nyersanyagokat begy(ijt6 helyeknek és a feldolgozo létesitményekbe tovabbszallitd kézpontoknak
megfeleld méretl hiithelyiséggel kell rendelkezniiik azért, hogy a nyersanyagokat +7 °C vagy annal alacsonyabb
hémérsékleten tarolhassak, kivéve, ha a nyersanyagokat naponta gytjtik, és azok a kinyerésiik napjat kovetd 12 6ran
beliil folyamatosan kiolvasztasra keriilnek.

5.6.5.2.3. Az 5.6.5.2.1. és 5.6.5.2.2. pontban eldirtakon til a feldolgoz6 1étesitménynek rendelkeznie kell legalabb:

a) egy hiitéraktarral azért, hogy a nyersanyagokat +7 °C-os vagy annal alacsonyabb homérsékleten tarolhassak,
kivéve, ha a nyersanyagokat naponta gyiijtik, és azokat a kinyerésiik napjat kovetd 12 oran beliil kiolvasztjak,

b) nyersanyag fogado helyiséggel vagy hellyel,

¢) olyan kialakitassal és felszereltséggel, amely lehet6vé teszi a nyersanyagok megtekintéssel torténd vizsgalatat,

d) sziikség esetén nyersanyagapritd berendezéssel,

e) hovel, nyomassal vagy mas modszerrel miikddo nyersanyag kiolvasztd berendezéssel,

/) afolyékony zsir tarolasara alkalmas tartalyokkal,

g) a zsir formalasara vagy kristalyositasara szolgalo olyan berendezéssel, amely lehetdvé teszi a zsir kereskedelmi
értékesitésre vald eldkészitését és csomagolasat, kivéve, ha az lizem kizardlag folyékony olvasztott allati zsirt
forgalmaz,

h) felado helyiséggel, kivéve, ha az iizem kizardlag tartalykocsiban szallit ki olvasztott allati zsirt,

i) vizall6 konténerekkel az emberi fogyasztasra alkalmatlan anyagok gytjtésére,

j) ha sziikséges, megfeleld berendezéssel a mas élelmiszerekkel vagy fliszerekkel kevert olvasztott allati zsir
eldallitasahoz,

k) ha a tepertét emberi fogyasztasra szanjak, olyan berendezéssel, amely biztositja annak higiénikus gytjtését,
egyedi és gylijtcsomagolasat és a kiilon jogszabalyban elirt tarolasi eldirasok maradéktalan betartasat.



5.6.5.3. A gyomrot, a hugyhodlyagot és a beleket feldolgozo 1étesitményekre vonatkozo kiilonleges higiéniai
kovetelmények

5.6.5.3.1. Az lizemeltetd koteles az 1. pontban eldirt altalanos és az 5.6.1.3. pontban eldirt kiilonleges higiéniai
kovetelményeken, valamint a 20/2003. (II. 28.) FVM rendeletben eléirt feltételeken feliil az alabbi eldirasokat is
betartani:

5.6.5.3.2. A helyiségeket, berendezéseket ¢s eszkozoket kizarolag a fent emlitett termékekkel valé munkara szabad
felhasznalni, és egyértelmiien szét kell valasztani a tiszta és szennyezett 6vezeteket.

5.6.5.3.3. Faanyag felhasznaldsa tilos, azonban a fent emlitett termékeket tartalmazé tartalyok szallitasdhoz
megengedett a fabol késziilt rakoddlapok hasznalata.

5.6.5.3.4. Kiilon helyiségeket kell biztositani az egyedi és a gyiijtdcsomagolasra szolgalod anyagok tarolasara.

5.6.5.3.5. Az egyedi és gylijtécsomagolast higiénikus feltételek mellett kell elvégezni az erre a célra kijelolt
helyiségben vagy helyen.

5.6.5.3.6. A kornyezeti hémérsékleten nem tarthatd termékeket kiszallitasukig az erre a célra kijeldlt
helyiségekben kell tarolni. Kiilondsen a nem s6zott vagy nem szaritott termékeket kell +3 °C-nal nem magasabb
hémérsékleten tartani.

5.6.5.3.7. A nyersanyagokat a szarmazasi vagohidrodl a 1étesitménybe kielégit6 higiéniai feltételek mellett, és - ha a
vagas és a nyersanyagok begyiijtése kozt eltelt id6 alapjan ez sziikséges - hiitve kell szallitani. Az ilyen anyagok
szallitasara szolgald jarmivek és konténerek belsé feliillete legyen sima, konnyen moshato, tisztithatd és
fert6tlenithetd. A hiitészallitasra szolgald jarmiivek kialakitasa olyan legyen, hogy az eléirt hdmérsékletet a szallitas
teljes tartama alatt biztositani tudjak.

5.6.6. A csekély mennyiségili hus- vagy huskészitmény-tartalmi egyéb ¢lelmiszert tartalmazo termékeket el6allito
létesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.6.6.1. Az 1.2-1.5., 1.7-1.11., 1.13., 1.17., 1.19-1.21. és 1.24. pontok eldirdsai a létesitménynek csak azon
részlegeire vonatkoznak, amelyekbe a friss hust vagy huskészitményeket szallitjak, amelyekben ezeket taroljak,
kezelik és olyan huskészitményekhez vagy termékekhez adjak hozza, amelyek mas élelmiszert tartalmaznak és azok
hus- vagy htiskészitmény-tartalma csekély, tovabba amelyekben ezeket a termékeket feldolgozzak, taroljak.

5.6.6.1.2. A hutdhelyiségek sziikségességétdl el lehet tekinteni azon csekély mennyiségli hus- vagy
huskészitmény-tartalmi egyéb élelmiszert tartalmazé termékek eldallitasa esetében, amelyekhez csak teljes kori
kezelésen atesett dsszetevoket, készitményeket hasznalnak fel.

5.6.6.1.3. Amennyiben a friss hus vagy hiiskészitmény nem karosodik, ugyanaz a helyiség hasznalhat6 az 5.6.1.2.
ponta), b), c¢), d), e), g), h) alpontjaiban hivatkozott kiilon helyiségekben végzendé miiveletekre.

5.6.6.1.4. Az 5.6.6.1.2. és 5.6.6.1.3. pont szerinti kivételek csak az lizem azon részeire érvényesek, ahol mas
¢élelmiszereket és csak csekély mennyiségl hus vagy htiskészitmény tartalmu termékeket allitanak eld.

5.6.6.1.5. Ha az iizem olyan mas élelmiszereket is gyart, amelyek nem tartalmaznak hust vagy huskészitményt,
akkor azok a helyiségek és berendezések, amelyeket a 3.1.4.6. pont szerinti termékek eldallitasara hasznalnak,
kozosek is lehetnek azokkal a helyiségekkel és berendezésekkel, amelyeket a hust vagy huskészitményt nem
tartalmaz6 termékek eldallitasara hasznalnak. Biztositani kell, hogy a hatosagi ellendrzés végrehajthatéd legyen ezen
helyiségek és berendezések vonatkozasaban is.

5.7. A vad-, a tenyésztett vad- és a hazinyul-feldolgozé iizemek kiilonleges higiéniai kovetelményei

A jelen pont hatalya ala tartozo lizemek és azok berendezéseinek, felszerelési eszkdzeinek higiéniai feltételeit e
rendelet, a 2. és 5. pont, illetéleg a 9/2002. (I. 23.) FVM rendelet 1. és 2. szamu melléklete szabalyozza.

5.8. A halaszati termékeket, az akvakultira termékeket, a csigahtst és a békahust eldallitd lizemek kiilonleges
higiéniai kdvetelményei

5.8.1. Az 5.8. pont hatdlya ald tartozo iizemek és azok berendezéseinek, felszerelési eszkdzeinek higiéniai
feltételeit e rendelet és 1. szamu melléklete, az 1. pont, az 5.8. pont, illetleg a 40/2002. (V. 24.) FVM rendelet 1-3.
szamu melléklete szabalyozza.

5.8.2. A halaszati termék feldolgozasa soran szennyezett dvezetben kell végezni:

a) a halaszati termék feliiletének tisztitasat,

b) a halaszati termékek kabitasat,

¢) a zsigerelést.

5.8.3. A halaszati termékek feldolgozasa soran az alabbi higiéniai kovetelményeknek is eleget kell tenni:

a) a hal feldolgozasanak megkezdése eldtt feliileti szennyezddéseket (iszap, novényi részek), fagyasztott halnal
csomagoldanyag (papir, egyéb) darabkékat vizes lemosassal el kell tavolitani,

b) a zsigerek eltavolitasa utan a kiils6 és belso testfeliileteket ivoviz minéségii vizzel kell ledbliteni,

¢) a haltest feldolgozasat, szeletelését tiszta, lemosott (vértdl, viztdl lecsurgatott) allapotban szabad megkezdeni,



d) a hal szeletelése vagy egyéb modon torténd darabolasa akkor végezhetd el, ha a zsigerelés befejez6dott;
fagyasztott hal vizzel torténd felengedtetése hideg, &ramld ivoviz minéségii vizzel torténhet,

e) a fagyasztott hal feldolgozasa €16 vagy élettelen hal feldolgozasaval egy idében €s azzal egy helyiségben nem
végezhetd,

/) halakat emberi fogyasztas céljara kibelezés nélkiil tilos lefagyasztani a ndvényevo halak kivételével,

g) a zsigerelt (bontott) haltestek, haldarabok, halszeletek csomagolasara kiilon helyiséget kell 1étesiteni,

h) fagyasztott hal kis stlyegységekre csomagolasahoz kiilon htott helyiség sziikséges, amelynek homérséklete
nem haladhatja meg a +5 °C-ot.

5.8.4. Az éti csiga feldolgozasanak higiéniai kdvetelményei

a) az éti csigat feldolgozasat megel6zden tiszta gongydlegbe helyezve 96 oran at ¢heztetni kell,

b) hésokkolas utan a csigat a csigahazbol ki kell emelni és a csigatestrdl az emésztdszerveket le kell valasztani,

¢) az el6fozott csigahtist folyo ivovizes mosasa utan +7 °C alatti hdmérsékletre kell lehtiteni; a fagyasztva tarolast
-18 °C alatti hdmérsékleten kell végezni,

d) a csigahaz csak a csigatest maradéktalan eltavolitasa, a csigahaz engedélyezett vegyszeres kezelése, folydvizes
mosasa, szaritasa utan hasznalhato fel élelmiszer-el6allitashoz (visszatoltés).

5.9. A nyers tejet, a hokezelt tejet és a tejalapti készitményeket eléallitd 1étesitmények engedélyezésének,
jovahagyasanak és tizemeltetésének élelmiszer-higiéniai feltételei

A jelen pont hatalya ala tartoz6 lizemek és azok berendezéseinek, felszerelési eszkozeinek higiéniai feltételeit e
rendelet és 1. szamt melléklete, az 1. pont, illetéleg az 1/2003. (1. 8.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet szabalyozza.

5.10. A tojastarolo és a tojastermék el6allito lizemek kiilonleges higiéniai kovetelményei

5.10.1. Az 5.10. pont hatalya ala tartoz6 iizemek és azok berendezéseinek, felszerelési eszkozeinek higiéniai
feltételeit e rendelet és 1. szamu melléklete, az 1. pont, az 5.10. pont, illetleg a 23/2002. (IV. 5.) FVM rendelet
melléklete szabalyozza.

Tojaskezeld és tojasfeldolgozd tevékenységet az allattartd telepen kivill, elkiilonitett személy- ¢&s
jérmiiforgalommal rendelkezd létesitményben szabad végezni.

5.10.2. A tojaskezelés, a feldolgozas szennyezett 6vezetbe tartoz6 munkafolyamatai:

a) tojasatvétel,

b) tojasmosas, -fertétlenités és torés,

¢) lampazas,

d) valogatas,

e) edényzettisztitas,

) hulladéktarolas.

5.10.3. A kovetkez6 munkafolyamatokat egymastol elkiilonitve - sziikség szerint kiilon helyiségben - kell végezni:

a) tojasatvétel, raktarozas,

b) osztalyozas (lampazas, bélyegzés), csomagolas,

¢) készarutojas-raktarozas,

d) osztalyozas soran kies6 tojastarolas,

e) tojasmosas, -fertotlenités, oblités, szaritas,

f) atojas feltoréséhez, a tojastartalom kinyeréséhez és a héjak, héjhartyak eltavolitasahoz alkalmas berendezéssel,

2) kiilon helyiséggel az f) pont szerinti munkafolyamatokon kiviili egyéb munkafolyamatokra,

h) tojaslétarolas (hiités vagy fagyasztas),

i) tojasporitas,

J) tojasportarolas,

k) edénymosds, a milanyag tojastartdo talcak tisztitasara és fertOtlenitésére kiilon talcamosod helyiséget kell
1étesiteni,

/) megfeleld és sziikség szerint elkiilonitett hely az egyszer hasznalt tartalyok tdltéséhez és tarolasahoz,

m) kiilon hely a csomagoloanyagok és tartalyok tarolasara.

5.10.4. Tojastarolas:

a) a tojast tiszta, szaraz, idegen szagtél mentes helyiségben kell tarolni; 6vni kell a napsugarzastol, 1égkdri
hatasoktol, hirtelen hdmérséklet-valtozastol a tarolas, szallitas soran,

b) a tojas tarolasara szolgald helyiség homérséklete +2 °C ¢s +18 °C kozott lehet 70-80% relativ paratartalom
mellett,

¢) a tojas hiit6hazi tarolasa soran +1 és +2 °C kozotti teremhdmérsékletet, valamint 80-90% relativ paratartalmat
kell fenntartani,

d) a repedt, horpadt és mosott tojas az ¢lelmiszer-el6allitd helyen nem tarolhato.



5.10.5. A tojaspor gyartisanal a tejporgyartas eldirasait kell megfeleléen alkalmazni. Epitésiiknél, kialakitasuknal
a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1907/90 szamu kotelezé eldirasa 1. §-aban foglaltakat is figyelembe kell venni.

5.11. A méz és a méhészeti termékek eloallitasanak kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.11.1. Elelmiszer-ipari feldolgozasra csak egészséges méhcsaladoktdl szarmazd, a termékre jellemzd
tulajdonsagokat mutatdé mézet, méhészeti terméket szabad atvenni.

5.11.2. A méz atvételéhez, feldolgozasahoz ¢s tarolasahoz tiszta, hlivds, szaraz, jol zarhato, szell6zo, kiilon
kialakitott helyiségeket kell 1étesiteni.

5.11.3. A méz kezelésére, tarolasara és kimérésére szolgaldo edényeket, tarold eszkdzoket mas célra nem szabad
felhasznalni, ezek mosasat, tisztitasat, fertétlenitését kiilon helyen, helyiségben kell végezni.

5.11.4. A feldolgozas és tarolas soran a mézet 6vni kell a kozvetlen napsiitéstol, homérséklet-ingadozastol,
paralecsapodastol.

5.11.5. Lépesméz elballitasdhoz csak fiasitastdl és viragportdl mentes 1ép hasznalhat6 fel, amelyet a méhek erre a
célra épitettek.

5.11.6. A mézbdl és méhészeti termékekbdl (viragpor, propolisz, méhpempd stb.) keveréssel eldallitott termékekre
a méz kezelésére vonatkozo eldirasok az iranyadok.

5.10.5. A tojaspor gyartasanal a tejporgyartas eléirasait kell megfeleléen alkalmazni. Epitésiiknél, kialakitasuknal
a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1907/90 szamu kotelezé eldirasa 1. §-aban foglaltakat is figyelembe kell venni.

5.11. A méz és a méhészeti termékek eldallitasanak kiilonleges higiéniai kdvetelményei

5.11.1. Elelmiszer-ipari feldolgozasra csak egészséges méhcsalddoktol szarmazo, a termékre jellemzd
tulajdonsagokat mutatdé mézet, méhészeti terméket szabad atvenni.

5.11.2. A méz atvételéhez, feldolgozasahoz ¢és tarolasdhoz tiszta, hlivds, szaraz, jol zarhato, szell6zo, kiilon
kialakitott helyiségeket kell 1étesiteni.

5.11.3. A méz kezelésére, tarolasara és kimérésére szolgaldo edényeket, tarold eszkdzoket mas célra nem szabad
felhasznalni, ezek mosasat, tisztitasat, fertétlenitését kiilon helyen, helyiségben kell végezni.

5.11.4. A feldolgozas és tarolas soran a mézet 6vni kell a kozvetlen napsiitést6l, homérséklet-ingadozastol,
paralecsap6dastol.

5.11.5. Lépesméz elballitasahoz csak fiasitastdl és viragportol mentes 1ép hasznalhato fel, amelyet a méhek erre a
célra épitettek.

5.11.6. A mézbdl és méhészeti termékekbdl (viragpor, propolisz, méhpempd stb.) keveréssel eldallitott termékekre
a méz kezelésére vonatkozo eldirasok az iranyadok.

4. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

Azon létesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei, amelyekben dllati és
novényi eredetii élelmiszereket egyarant elodllithatnak, a vendéglatds és
kozétkeztetés keretében, a kiskereskedelemben vagy a fogyasztok részére

kozvetlen értékesitést végzo forgalmazo helyeken torténo élelmiszer-eloallitas

kivételével

Az lizemeltetd az 1. szam® melléklet altalanos higiéniai kovetelményein feliil az alabbi feltételeket is biztositani
koteles:

1. A hiitéraktarak és a gyorsfagyasztott ¢lelmiszereket eldallitd tizemek kiilonleges
higiéniai kovetelményei

1.1. Huatéraktarak esetében a 3. szamu melléklet 1. pontja altal eldirt altalanos higiéniai kdvetelményeket is be kell
tartani.

1.2. A szennyezett Ovezetben kell kialakitani:

a) a ndvényi nyersanyagok beszallitasi kapujat, atvételi és bels6 szallitasi utvonalat,

b) a ndvényi nyersanyagok lerakodohelyét, tartalyait, tarolohelyeit, -helyiségeit,

¢) andvényi nyersanyagok elémosasanak és el6tisztitasanak helyét,

d) a gdongyolegtelepet, ismételt felhasznalasra keriilé gongyolegek raktarat,



e) a rekeszmoso, rakoncamoso helyiséget,
1) a gépkocsimosot,

g) a szennyvizkezeld, tisztitd helyeket, berendezéseket,

h) a termeléssel kozvetett kapcsolatban all6 miszaki 6vezetet (géphaz, TMK, targoncatoltd, tarolo stb.).

1.3. Kiilon helyiséget kell 1étesiteni:

a) a z0ldség, gylimdlcs feldolgozasa esetén:

- az el6valogatashoz, mosashoz, apritashoz, el6f6zéshez,

- a gyorsfagyasztashoz,

- az utovalogatashoz, osztalyozashoz, csomagolashoz,

- a fagyasztotarolashoz;

b) a félkész és a készétel gyartasa esetén

- az alap- és segédanyagok elkiilonitett tarolasahoz,

- a hus hutotarolasahoz,

- az egyéb (gyorsfagyasztott) termékek, alapanyagok fagyasztotarolasahoz,

- a hus felengedtetéséhez,

- az el6készitéshez, apritashoz, keveréshez, formazashoz (csomagolashoz),

- a hokezeléshez (siités, f6zés stb.),

- az el6hiitéshez, adagolashoz, csomagolashoz,

- a gyorsfagyasztashoz,

- a fagyasztotarolashoz;

¢) a tésztas ételek gyartasanal:

- az alap- és segédanyagok elkiilonitett tarolasahoz,

- a keveréshez, adagolashoz, formazashoz (hokezelés, hiités),

- a gyorsfagyasztashoz,

- a csomagolashoz,

- a fagyasztotarolashoz.

1.4. A feldolgozasnal az egyes iparagi tevékenységekre vonatkozdokat megfeleléen alkalmazni kell.

1.5. Az 1.3. pont b) és c¢) alpontjai esetében, amennyiben a huskészitmények és egyes egyéb allati eredetli
termékek eldallitasanak €s forgalomba hozatalanak élelmiszer-higiéniai feltételeirdl szolo 20/2003. (II. 28.) FVM
rendelet hatalya ala tartozé élelmiszer feldolgozasara is sor kertil, tigy a hivatkozott rendelet és az 1.1. pont eldirasain
tal, husalapu készételek esetében a 3. szam( melléklet 5.6.4. pontjanak, csekély mennyiségli hus- vagy
huskészitmény tartalmi egyéb élelmiszert tartalmazo termékek elballitdsa esetében a 3. szamu melléklet 5.6.6.
pontjanak el6irasait is figyelembe kell venni.

1.6. Megfeleld nagysagu hiitd- és fagyasztohelyiséget kell biztositani, amely konnyen tisztithatd és amelyben a
termék az el6irt hdmérsékleten tarolhatd. Friss hust lefagyasztani csak abban a létesitményben lehet, amelyben
kinyertek, illetve daraboltak, vagy engedélyezett hiitéhazban.

1.7. A tarold térben regisztraldo hdmérét kell biztositani.

1.8. Kozvetett hiités esetén a légcsatornakat évente legalabb kétszer, sziikség szerint gyakrabban is tisztitani és
fert6tleniteni kell.

1.9. A hiitétermeket, felengedtetket folyamatosan tisztitani és fertdtleniteni kell, a fagyasztd alagutakat, fagyaszto
tarolotermeket kiiirités, felengedtetés utan sziikség szerint, de legalabb évente egyszer ki kell iriteni, takaritani és
fert6tleniteni.

1.10. Cseppfolyds széndioxidos hiités alkalmazasa esetén a felhasznalt széndioxidnak élelmiszer-ipari
tisztasagtinak kell lenni.

1.11. Csomagolt ¢lelmiszernél az élelmiszer birtokosa a betarolds iddpontjaban kdoteles a termék romlatlan
allapotat igazolni. Az igazolast allati eredetli élelmiszer esetében a hatosagi allatorvos, ndvényi eredetii élelmiszer
esetében a belsé mindség-ellendrzo szerv adja ki. Olyan élelmiszereknél, amelyeknél eldhiités van eldirva, atvételkor
a homérsékletet a betarold helynek miiszeresen ellendriznie kell.

1.12. Az élelmiszert a hiit6- vagy fagyasztotermekben ugy kell elhelyezni, megjel6lni, hogy azonossaga
megallapithatd és a mintavétel elvégezhetd legyen. A rakatokat alatétre, a faltol legalabb 50 cm-es tavolsagra kell
rakni.

1.13. Csomagolatlan és csomagolt allati eredeti termékeket csak kiilon helyiségben lehet fagyasztani és tarolni.

1.14. Csomagolatlan névényi és allati eredetli termék egy idoben vagy kdzos 1égtérben egyiitt nem fagyaszthato és
nem tarolhato.

1.15. Csomagolt, fagyasztott névényi és csomagolt, fagyasztott allati eredetii ¢lelmiszert egyiitt is szabad tarolni.



1.16. Aprovadat, szarnyasvadat és novényevd halat kizsigereletlen allapotban csak a hatosagi allatorvos
engedélyével lehet lefagyasztani és fagyasztva tarolni.

2. Konzervgyartas

2.1. Amennyiben a huskészitmények és egyes egyéb allati eredetii termékek eldallitaisanak és forgalomba
hozatalanak élelmiszer-higiéniai feltételeir6l sz616 20/2003. (II. 28.) FVM rendelet hatalya ala tartozo élelmiszer
konzervalasara is sor keriil, ugy a hivatkozott rendelet és a 2. pont eldirasain tul, a 3. szama melléklet 5.6.3.
pontjanak el6irasait is figyelembe kell venni.

2.2. A szennyezett Ovezetben végezheté munkafolyamatok:

a) a ndvényi nyersanyagok beszallitasa, ¢lelmiszer-el6allitd helyen beliili szallitasa, tarolasa,

b) a ndvényi nyersanyagok elomosasa és tisztitasa,

¢) csomagolo eszkozok, rekeszek, egyéb gylijtdcsomagold eszk6zok gylijtése, raktarozasa, tisztitasa.

2.3. A légmentesen lezart dobozos, iiveges, palackos termékeket ivoviz mindségii vizzel kell hdkezelni €s hiiteni.
Ha a dobozok lehtitését ismételten felhasznalt vizzel végzik, akkor a vizet el6zbleg sziirni és sziikség szerint
lagyitani, fertStleniteni kell. A vizlagyito és fertStlenité anyagok felhasznaldsahoz sziikséges, hogy az OETI
elézetesen engedélyezi. A 1étesitmény lizemeltetdje koteles a felhasznalt anyagokrol jegyzéket vezetni.

2.4. A visszaforgatott vizet zart rendszerben kell keringetni, hogy azt ne lehessen mas célra felhasznalni. Ahol az
nem jelent fertézési veszélyt, a dobozok hiitésére felhasznalt vizet és a hokezeld berendezésekbdl szarmazo vizet fel
lehet hasznalni a padozat takaritasahoz.

2.5. Az lizemi tartdssagi proba elvégzéséhez megfeleld helyiséget kell 1étesiteni. Ezt a helyiséget automatikus
szabalyoz6 futéberendezéssel és regisztrald hémérdvel kell ellatni. Ezek miikodését rendszeresen ellendrizni kell. A
hémérsékleti diagramokat a mindségmegdrzési idétartam lejartaig meg kell 6rizni.

3. Szaraztésztagyartas

3.1. Szaraztészta gyartasanal a szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok:

a) a tojas raktarozasa, elokészitése, mosasa, fertotlenitése,

b) a labliszt és az allati takarmanyozasra szolgald termék, hulladék tarolésa.

3.2. Tojaslé eldallitasa, illetleg tojasporoldat készitése a felhasznalas iiteme szerint sziikséges mennyiségben
torténhet, és az elkészitést kovetden a teljes mennyiséget egy oran beliil fel kell hasznalni.

3.3. A lisztet szitalni kell. Sézasra sziirt sdoldatot szabad hasznalni.

3.4. A tésztakeverd berendezéseket miiszakonként vagy mas termék gyartasara vald attéréskor tisztitani, mosni,
fert6tleniteni kell. A dagasztocsészéket és a gépeket, berendezéseket a technoldgiai folyamatok befejezése utan
tisztitani, fertdtleniteni kell. Folyamatos iizemelésnél a fertStlenitést a gép higiéniai mindsitése szerinti
gyakorisaggal, illetve legalabb 24 oranként kell elvégezni. A matricdkat minden csere utan ki kell mosni és
fert6tleniteni. Automata tojaslé adagold alkalmazasa esetén a tojaslé visszaaramlasat megfeleld miiszaki megoldassal
meg kell akadalyozni.

3.5. A tésztaszarito kereteket minden gyartasi tétel utdn mosni, fertétleniteni kell.

3.6. Termékszaritaskor a kiilonb6z6 nedvességtartalmu tésztakat egymastol 1égtérben elkiilonitetten kell széritani.
A szaritas kozvetett hoatadassal torténhet, a szaritdlevegonek tisztanak és pormentesnek kell lennie.

3.7. Tésztahulladékokat, gyartasi selejtet visszadolgozni, Gjbdl felhaszndlni tilos.

3.8. A padozatra keriild6 anyagokat, lablisztet, tésztahulladékot kiilon taroloedényben kell gytijteni, és csak
takarmanyozasi célra lehet felhasznalni. Az edényeket jol lathato jeloléssel kell ellatni.

4. Kenyér- és péksiitemény-eldallitas

4.1. A kenyér és péksiitemény el6allitasa soran a szennyezett Gvezetben végezheté munkafolyamatok:

a) a tojas tarolasa, elokészitése, mosasa, fertotlenitése,

b) a labliszt, tésztahulladék gytijtése, kezelése,

¢) a szallitoladak, rekeszkonténerek, zsakok fogadasa, tisztitasa,

d) penészes, nytlos kenyér tarolasa,

e) tlizelbanyag-tarolas.

4.2. A tésztafeldolgozo asztalok feliilete sima, repedésmentes legyen, keményfabdl vagy egyéb engedélyezett
anyagbol késziiljon.



4.3. A lisztet szitalas utan, ahol nem finomitott so6t hasznalnak, a sét feloldva, {ilepitve, sziirve szabad felhasznalni.

4.4. A padozatra keriil6 anyagokat, lablisztet, tésztahulladékot kiilon taroloedényben kell gyijteni, és csak
takarmanyozasi célra lehet felhasznalni. Az edényeket jol lathato jeloléssel kell ellatni.

4.5. A frissen siilt kenyeret és egyéb terméket lehtilésiikig egymasra rakni nem szabad.

4.6. A késztermékek hiitésére megfeleld helyiséget kell biztositani, kiilsé levegével torténd hités csak ugy
alkalmazhato, ha élelmiszer-biztonsag szempontjabol megfeleld (pormentes, rovarkartevoktol védve).

4.7. A kihtlt termeékbdl a szallité edénybe (rekesz, 1ada stb.) csak olyan mennyiséget lehet rakni, hogy feliiletiik ne
karosodjon. A kenyeret tartalmazo edény foldon huzva nem mozgathato.

4.8. Nem szabad foldre teritett folian, zsakon, raklapon siit6ipari terméket tarolni.

4.9. A termelés folyaman keletkezett tovabbi felhasznalasra alkalmas selejtet vagy a morzsa készitésére szant
siitéipari terméket tiszta, szaraz, szellds helyen kell tarolni. Az ilyen terméket a kemence tetején szaritani tilos.

4.10. Morzsa vagy ismételten siitipari termék készitéséhez csak az élelmiszer-el6allitd helyen a termelés
folyaman keletkezett kifogastalan, penésztél vagy mas szennyezddéstél mentes siitdipari anyagot lehet felhasznalni.

4.11. A visszarut élelmiszer-eléallitasra felhasznalni tilos.

4.12. A nyulds, penészes vagy mas modon szennyezett terméket és a visszarut erre a célra kialakitott helyiségben
vagy jol zarhato, tisztithatd, fertGtlenithetdé edényben kell gytijteni és tarolni. A helyiség ajtdit, a taroldedényeket
feltind moédon meg kell jeldlni.

4.13. A gyartaskozi eszk6zok (lemez, szakajto, keleszté vaszon, vetd eszkdz) folyamatos tisztitasarél gondoskodni
kell.

4.14. A keleszt0 szakajtokat szaraztisztitassal ugy kell takaritani, hogy azoktol a termék ne szennyezodhessen.

4.15. A siitéformakat, lemezeket hasznalat el6tt ki kell égetni, folyamatos tisztitdsarol minden siitési eljaras utan
gondoskodni kell.

4.16. A kenyérszallitdo konténerek, szallitoladak, rekeszek tisztitasarol folyamatosan gondoskodni kell. A tisztitas
céljara a szennyezett dvezetben kiilon helyiséget kell biztositani.

4.17. Az olajtiizelésii berendezések, tartalyok esetleges csepegését haladéktalanul meg kell sziintetni. A
tiizeldolajat az erre a célra szolgalo tartalyban és csak a feldolgozé helyiségen kiviil szabad tarolni.

4.18. A szilard tiizel6anyagot, salakot az élelmiszer-el6allitd hely feldolgozd részétdl €s a szocidlis helyiségektol
elkiilonitetten kell tarolni.

4.19. Kozvetlen flitésre gazolajat alkalmazni tilos.

4.20. Kenyerek ¢és péksiitemények szeletelése-csomagoldsa az eldirasoknak megfelelden kialakitott helyiségben
végezhetd.

4.21. A szeletel6-csomagolo helyiségben biztositani kell folyd hideg és melegvizes kézmosot, egyszer hasznalatos
kéztorlét vagy elektromos kézszaritot és hulladéktarolo edényzetet.

4.22. A kenyérszeleteld fertotlenitdszeres takaritasarol folyamatosan gondoskodni kell.

4.23. Termelés kozben nem szabad a feldolgozoban és a késztermék raktarban porképzé eszkdzoket (pl. seprd)
hasznalni. A takaritdshoz ipari porszivé hasznalata javasolt.

4.24. Kelesztékamrak, parasitdé berendezések, vizkeverd tartalyok vizkd- és algamentesitését rendszeresen el kell
végeztetni, ezekben a berendezésekben csak ivoviz mindségli viz hasznalhato.

4.25. Kelesztokamra csak moshato, résmentes fallal és padloburkolattal alakithato ki.

4.26. A dagasztocsészékben érlelt kovaszmag, tészta letakarasat fehér vaszonnal kell biztositani. A csészetakarok
rendszeres fertdtlenitését el kell végezni.

4.27. A kenyér mosasara hasznalt kefék tisztitasat, fertdtlenitését minden miiszakban el kell végezni.

4.28. Allati eredetii toltelékanyagot (tojas, tird, tejfol) bekeverés utan egy 6ran beliil fel kell hasznélni.

4.29. Az adalék- és segédanyag raktarban fagyasztoladat, éleszt6htit6ket elhelyezni nem szabad, mert a raktar
hémérsékletét megemeli.

5. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

A novényi eredetii élelmiszereket elodllito iizemek engedélyezésének és
iizemelésének kiilonleges higiéniai kovetelményei

Az tizemeltetd koteles az e rendeletben, illetve az 1. és 2. szamt mellékletben eloirt altalanos feltételeken felill az
e melléklet szerinti el6irasokat is betartani.



1. Cukorgyartas

1.1. A szennyezett 6vezetben végezheté munkafolyamatok:

a) mészkezelés és tarolas,

b) répafogadas és tarolas,

¢) usztatas, tisztitas, mosas,

d) répaszelet alapu takarmanyok gyartasa és tarolasa,

e) mésziszap és szennyviztarolas.

1.2.1. A répa usztatasahoz €s mosasahoz nem ivoviz mindségii viz is felhasznalhatd. Az utolsé mosast ivovizzel
vagy az 1.2.3. pont szerinti vizzel kell elvégezni.

1.2.2. Az tisztatd- és a mosoviz ujrafelhasznalasa esetén a vizet lilepitéssel vagy mas modon kell tisztitani, és
mészoldattal 10,8-11,8 pH értékiire beallitani.

1.2.3. A beparld késziilékek és a hdcseréldk szennyezddésmentes vize minden olyan technologiai fazisban
korlatozas nélkiil felhasznalhato, ahol a viz a késztermékkel kozvetleniil nem érintkezik. Azokban a technologiai
fazisokban, ahol a viz a végtermékkel kozvetleniil érintkezik, csak akkor haszndlhatd, ha ammoniatartalma nem
haladja meg az Intézet altal engedélyezett értéket.

1.3.1. A cukor 6mlesztett, padozaton torténd tarolasa esetén a betarolas eltt minden esetben el kell végezni a
raktar és a hozza kapcsolodo helyiségek, szerelvények (liftek, szallitdo csévezetékek, szalagok stb.) karbantartasat,
hatékony tisztitasat, ferttlenitését és arra vonatkozd ellendrzést kell végezni, hogy a hasznalt szerek maradéka a
helyiségben nem kimutathato.

1.3.2. Siloban torténd omlesztett tarolas esetén a betarolas el6tt el kell végezni a tarolotér és a hozza kapesolodod
berendezések karbantartisat, hatékony tisztitasat, fertdtlenitését és ezek elvégzésének ellendrzését. Az lizemeltetés
kdzben biztositani kell a szennyezddést kizaré kdrnyezetet. A klimatizalasra felhasznalt levegét el6zetesen tisztitani
kell. A tarolas soran a homérséklet és a paratartalom eldirasokat be kell tartani.

1.3.3. A tisztitasért, takaritdsért felelds olyan tanusitvanyt allit ki, amely pontosan és részletesen leirja az érintett
helyiségekben a karbantartds soran alkalmazott anyagokat, valamint a nyers cukor betarolasa el6tt alkalmazott
tisztitasi eljaras jellegét és hatékonysagat.

1.3.4. Az dmlesztve tarolt cukor raktaranak bejaratdnal fert6tlenitd oldattal atitatott 1abtorlét kell elhelyezni ugy,
hogy a raktarba csak annak haszndlataval lehessen belépni.

1.3.5. A kereskedelembdl visszavett cukrot csak el6zetes vizsgalat alapjan lehet ismételten felhasznalni.

1.3.6. A selejt vagy szennyezett, és a kereskedelembdl visszavett cukrot Gjrafeldolgozas esetében ivovizben vagy
az 1.2.3. pontban meghatarozott vizben vagy a technologiabol szarmazé cukoroldatban lehet feloldani. Az
ujrakristalyositas el6tt az oldatot sziirni €s tisztitani kell.

2. Edesipari termékek el6allitasa

2.1. A szennyezett Ovezetben végezheté munkafolyamatok:

a) nyersanyagatvétel, raktarozas az eldzetesen iparilag feldolgozott termék kivételével,

b) tojas raktarozasa, el6készitése, mosasa, fertdtlenités,

¢) cikoriagyokér atvétele, tarolasa, tisztatdsa, mosasa,

d) kakadbab, kavé valogatasa, tisztitasa,

e) magvak porkolése,

f) labliszt tarolasa,

g) nem tisztitott jutazsak tarolasa.

2.2. A cikoriagyokér usztatasara a mosas elott felhasznalhatdo nem ivoviz is. A nyersanyagot a feldolgozas el6tt
mosni €s fert6tleniteni kell.

2.3.1. A kakadbab, a kavé, az olajos magvak rendszeres taroldsara hasznalt raktarakban fabol vagy fa
alkatrészekkel késziilt eszkozoket tilos hasznalni.

2.3.2. A kakaobab, a kavé és az olajos magvak szallitasanal hasznalt jutazsadkokat tisztitas és fertStlenités utan
szabad a termelésben Ujra felhasznalni. A fert6tlenitett jutazsakokat feltiing, tartos jelzéssel kell ellatni.

2.4. Az elkészitett tolteleket 48 oran beliil fel kell hasznalni.

3. Gabonafeldolgozas

3.1. A szennyezett 6vezetben végezhetd munkafolyamatok:



a) alapanyag atvétele és tarolasa,

b) alapanyag el6tisztitasa,

¢) szennyezett zsakok tarolasa,

d) koptatoiizemi tevékenységek (a biiza, az arpa, a rozs, a zab, a rizs és a kukorica feldolgozasanal),

e) napraforgod valogatasa, tisztitasa,

/) korpa zsakolasa,

g) borso, szoja tisztitasa, valogatasa,

h) labliszt szitalasa és tarolasa.

3.2.1. Az drldlizemrésztol a koptatd- és mosohelyiséget 1égtérben el kell valasztani. Az egybeépitett automata
gépsorok alkalmazasa esetén ez aldl a szakhatosagok véleménye alapjan felmentés adhato.

3.2.2. A lisztet, az étkezési korpat, a buzacsirat a takarmanykorpatdl 1égtérben kiilonvalasztott helyiségben kell
tarolni.

3.2.3. Kiilon helyiségben kell tarolni a tiszta zsdkot.

3.2.4. A poros termelShelyiségek szell6zOnyilasaira stirliszovésii rovarhald sziinyoghald nem helyezhetd.

3.3.1. A gabonat el6tisztitas utan szabad végleges taroldtérben elhelyezni. A raktarozott gabona allapotat
rendszeresen ellendrizni kell.

3.3.2. A szennyez6dott vagy ferté6zodott gabonat el kell kiiloniteni, és laboratoriumban kell megvizsgalni,
felhasznalasara a laboratoriumi vizsgalat eredményétol fiiggden keriilhet sor.

3.4. Az osztalyozo-, a magtisztitd-, a koptatdo- és az Orldgépeknél, a kis egységli és a zsakos csomagold
helyiségekben, valamint minden olyan termel6helyiségben, ahol a munkafolyamat soran por keletkezik, porelszivast
kell alkalmazni.

3.5. A gabonat 6rlés el6tt mosni vagy szdraz koptatéssal tisztitani kell. A gabonamosashoz ivovizet vagy az Intézet
altal engedélyezett mas vizet szabad hasznalni.

3.6. A lisztraktarban és egyéb ilizemi helyiségekben oOsszegylilt lablisztet elszallitasdig az ¢lelmezési célu
termékektdl elkiilonitetten, feltiind modon megjeldlve kell tarolni.

3.7.1. A padozatos liszttaroldkat kitiritésiik utan, de legalabb havonta egyszer, a lisztsilokat teljes kiiiritésiik utan,
de legalabb évente egyszer ki kell takaritani.

3.7.2. Az érléhelyiségeket rendszeresen takaritani kell.

3.7.3. Az ismételten felhasznalasra keriil6 textilzsakokat kiilon helyiségben, helyen porolassal tisztitani, sziikség
esetén fert6tleniteni is kell. Miianyag liszteszsakokat ismételten felhasznalni csak takarmanygabona tarolasara lehet.

3.8. A liszt eldallitasara és kiszerelésére szolgalo berendezéseket, a vezetékek tisztasagat rendszeresen ellendrizni
kell, tisztitasat, fertotlenitését s rovarmentesitését hatékony modon kell elvégezni.

4. Etkezési olaj, margarin eldallitasa

4.1. A szennyezett dvezetben végezhetd a nyersanyagtarolas €s -szaritas.

4.2. A margarin eléallitasanal felhasznalasra keriil6 tejet, tovabba a vizben és zsirban oldott adalékanyagokat
feldolgozas eldtt ismételten pasztorozni kell.

4.3. A margarint elszallitasaig + 15 °C alatti hdmérsékleten kell tarolni.

4.4. A feldolgozas soran keletkez6 gyartasi selejtet, valamint a visszaru margarint és étkezési olajat finomitas €s
kell6 hokezelés utan lehet ismét felhasznalni.

5. Ecetgyartas

5.1.1. A gyartds vagy derités soran keletkezett iiledék az ¢lelmiszer-el6allitd hely tiszta Gvezetében, zart
edényzetben, elkiilonitetten elhelyezhetd.

5.1.2. Az erjesztéses ecetgyartashoz szlirt levego sziikséges.

5.1.3. A palackozo helyiségben elszivoberendezést kell izemeltetni.

5.1.4. A forgacsos ecetképzoben hasznalt forgacsot felhasznalas el6tt a portol, tormeléktdl meg kell tisztitani.

5.1.5. Az ecetgyartasnal a hiitévizet kdzvetett hiitésre jbol fel lehet hasznalni.

6. Malata- €s sorgyartas

6.1. A szennyezett 6vezetben végezhetd munkafolyamatok:
a) arpaatvétel, tisztitas, tarolas,



b) malatagyartas,

¢) pétanyagok, komlotarolas,

d) visszaru-sor fogadas, megsemmisités,

e) hordomosas,

) a visszarus, szennyezett gongyoleg tarolasa, mosasa.

6.2.1. A csiraztatd szértik utjait, folyosoit naponta fel kell mosni. A szériiket a malatanak a szaritoba torténd
felhuzasa utan mosni és fertdtleniteni kell. Az aztatod kadakat, a csiraztaté dobokat és szekrényeket minden kiaztatas
utan bo vizzel kell lemosni és fertotleniteni.

6.2.2. A sortorkolyt az élelmiszer-el6allitd hely épiiletétdl tavol, jol tisztithatd burkolattal ellatott teriileten, zart,
tisztan tarthat6 edényzetben kell tarolni. A legalabb 48 6rankénti szallitasrol gondoskodni kell.

6.2.3. Kozvetlen fiitésii aszalot hasznalni tilos.

6.2.4. A sor tovabbitasara alkalmas mobil csévezetékeket, tomloket, adagold csapokat folyamatosan tisztitani,
ferttleniteni kell. Taroldsukra olyan tartoszerkezetet kell kialakitani, amely megakadalyozza azok ujra
szennyezddését, illetve a mosdfolyadék maradéktalan eltdvozasat biztositja.

6.3.1. A hiitott sorlébe sziirt, csiramentes levegdt kell adagolni.

6.3.2. Elesztdviznek +5 °C alatti hémérsékletii ivovizet szabad hasznalni.

7. Gyiimolcspalinka- €s szeszgyartas

7.1. A szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok:

a) nyersanyagatvétel, tarolas, valogatas, mosas, darabolas,

b) zuzas,

¢) elokészités (cefrézés),

d) erjesztés,

e) ¢élesztd szeparalas,

f) torkolytarolas, kezelés, szallitas.

7.2.1. A pélinkaf6zésre szant gytimolesot cefrézés eldtt valogatni kell, ennek soran a penészes gyiimolcsot, az
idegen anyagot, levelet, szdrat, valamint sziikség szerint a csonthéjas gyliimdlcsok magvat el kell tavolitani.

7.2.2. A szennyezett gylimolcsot csak mosas utan szabad cefrézni.

7.2.3. Cefrét érlelni, tarolni, szallitani élelmiszer-ipari célra alkalmas tartalyban szabad.

7.2.4. A cefréz6 kadakat, elokészito tartalyokat és edényeket a tarolas soran befedve kell tartani.

8. Fiiszerpaprika-feldolgozas

8.1. A szennyezett Gvezetben végezhetd munkafolyamatok megegyeznek a konzervgyartasnal el6irtakkal, a
feldolgozasnal a 4. szamu melléklet 1.2.2. pontjaban foglaltak is iranyadok.

8.2.1. A nyers fiiszerpaprikat gondos mosas utan szabad szeletelni és szaritani.

8.2.2. Utodérlelni romlatlan, ép, nyers fliszerpaprikat szabad. Szaritopados utdérlelésnél a rétegvastagsagot ugy kell
megvalasztani, hogy az utdérlelés alatt befiilledés, penészedés vagy erjedés ne kovetkezhessen be. Az utdérlelés
teljes tartama alatt is sziikséges biztositani a ragcsalomentességet.

8.2.3. A fliszerpaprika-6rlemény eléallitdsara és kiszerelésére szolgald berendezéseket, vezetékeket mas mindségii
paprika szallitasa el6tt is, de legalabb hetente egy alkalommal, rendszeresen tisztitani, fertdtleniteni és hatasosan
rovarmentesiteni, 24 oranal hosszabb leallaskor a szaritot takaritani €s fertotleniteni kell.

9. Uditdital, szorp, dsvanyi anyaggal duasitott ivoviz, forrasviz, szénsavval dusitott
asvanyviz és asvanyviz eléallitasa

9.1. A szennyezett Ovezetben végezheté munkafolyamat a lagregeneralas, k6zombosités.

9.2.1. Asvanyviz, szén-dioxiddal dusitott asvanyviz, forrasviz és asvanyi anyaggal dusitott ivoviz elballitasat és
palackozasat kiilon jogszabaly szabalyozza.

9.2.2. A szén-dioxiddal vald dusitashoz élelmezési mindségii szén-dioxidot szabad felhasznalni.

9.3. Uditéital és szorp gyartasa esetén a szorpbekeverd tartalyokat, berendezéseket, vezetékeket termékvaltas elétt
alaposan tisztitani kell, csak ez utan lehet a masik termék gyartasat megkezdeni.



9.4. A cukros termék eldallitasara szolgald helyiségben, tomld felszerelésére alkalmas vizvételi helyet kell
biztositani. Mliszakonként a padozatot tisztitani sziikséges.

9.5. A gazzal torténd zsugorfolias csomagoldst nem szabad egy légtérben végezni az Uditéital és szorp
eloallitassal.

10. Szikviz- és jéggyartas

10.1. A szennyezett 6vezetben végezhet6 a szifonfejek javitasa és az ismételten felhasznalasra keriilé gongyodlegek
tisztitasa, fertOtlenitése.

10.2.1. Olyan helységben, ahol nincs vizmi, az intézet altal engedélyezett ivoviz mindségii kutviz vagy forrasviz
is felhasznalhato.

10.2.2. Szikviz csak erre a célra engedélyezett, korabban mas ital csomagolasara, tarolasara nem hasznalt, toltés
elotti szemrevételezés alapjan hibatlan anyagu és feliiletli, mlianyag esetén elszinez6dést6l mentes, tiszta palackba,
edénybe tolthetd. A szifonfej felszerelésére, rogzitésére olyan miiszaki megoldast kell alkalmazni, hogy a fej ne
legyen egyszertien leszerelhetd, biztositsa a toltendd palack 0Osszeszerelése eredetiségének toltd altali
ellendrizhetdségét. A palackot a toltés eldtt folyo ivovizzel ki kell dbliteni.

10.2.3. Az edények falara tapadd szennyezddést, vizkovet mechanikus tisztitassal vagy erre a célra engedélyezett
vizk6oldo anyag felhasznalasaval el kell tavolitani, és foly6 ivovizzel ki kell mosni.

10.3. Jeget csak ivoviz mindségii vizbol szabad eldallitani és nem rozsdasodd lemezzel résmentesen bélelt
jarmivon lehet szallitani.

11. Siitéélesztd- és keményitdgyartas

11.1.1. A gyartas soran hasznalt leveg6t meg kell sziirni és meg kell 6vni a portol és mikrobas szennyezddéstol.
11.1.2. Az erjesztokadak 1égvezetékeit a kadak kiiiritése utan mosni és gézzel fertdtleniteni kell.

11.2. Keményitdgyartas

11.2.1. A szennyezett Gvezetben végezhetd munkafolyamatok:

a) nyersanyagatvétel, tarolas, szallitas,

b) aztatas, mosas,

¢) aprités,

d) szeparalas,

e) melléktermék-feldolgozas (héjas takarmany, csira).

12. Vizelvonassal tartdsitott novényi termékek eldallitasa (szaritott gytimolcs,
gabona, zoldség, gomba, fliszerfélek, fliszerkeverékek és ételizesitok)

12.1. A szennyezett vezetben végezhetd munkafolyamatokra a 4. szamii melléklet 2.2. pontjaban foglaltak is
iranyadok.

12.2.1. A z6ldségeket és gylimdlesoket, sajatossagaikat figyelembe véve, apritas el6tt €s utan is meg kell mosni.

12.2.2. Kozvetlen fiistgazos szaritas nem végezheto.

12.2.3. A vizelvonasi miiveletet ugy kell elvégezni, hogy a termékben ne keletkezzenek lényegesen eltérd
nedvességtartalmu gocok. Eléfordulasuk esetén azokat a szaritas befejezésekor el kell tavolitani.

6. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelethez

Az élelmiszerek forgalomba hozatalara vonatkozo kiilonleges kovetelmények

Az iizemeltetd koteles az élelmiszerek forgalmazasa soran az 1. szami mellékletben eldirt altalanos feltételeken
feliil e melléklet eldirasait is betartani.

1. Létesités, kialakitas



1.1.1. Elelmiszer forgalmazaséara szolgalo iizletet a kiilon jogszabalyok eldirdsainak megfeleléen kell épiteni. Az
lizletet ott szabad telepiteni, ahol a forgalmazasra keriild élelmiszereket a kornyezetbdl szarmazod szennyezés nem
veszélyezteti, és a forgalmazasi tevékenységhez sziikséges vizellatas a kozegészségiigyi, allat-egészségiigyi és
kornyezetvédelmi kovetelményeknek megfeleld hulladék-, valamint szennyvizelhelyezés és energia biztositott.

1.1.2. Vezetékes ivovizellatassal nem rendelkezd teriileten az épiilet vizellatasat megfeleld kiképzést, ivoviz
mindségli vizet szolgaltatod kutbol hazi vizvezeték kialakitasaval kell megoldani.

1.1.3. Elelmiszer arusitasara és tarolasara épiilé uj épiilet (helyiség) kijeloléséhez, Gijonnan épiilé vagy atépitésre
keriilé helyiség terveinek jovahagyasdhoz és lizembe helyezéséhez - az egyéb szakhatdsagi engedélyeken feliil - az
intézet és allati eredetli ¢lelmiszert forgalmazd egységek esetében az allomas eldzetes engedélye is sziikséges. Az
Ujonnan épiild vagy atépitésre keriilé helyiségeknél az orszagos telepiilésrendezési és épitési kovetelményekben
foglaltakat, valamint a mindenkor érvényes normdakat kozegészségiligyi és munkavédelmi szempontbdl is
maradéktalanul érvényesiteni kell. Az illetékes hatésdgok az engedélyezés iligyében helyszini szemle alapjan
dontenek.

1.2. A bels6 helyiségek kapcsolddasa olyan legyen, hogy a tiszta és szennyezett miiveletek, illetve utvonalak
elkiiloniiljenek.

1.3. Uj épitmény kialakitasanal, a meglévok atalakitisanal az aruatvételhez kiilon gazdasagi bejaratot kell épiteni,
az 1-2 személyes, elokészitést nem végzo, csak csomagolt élelmiszert forgalmazo tizletek kivételével.

1.4. A vasarlokosarak és -kocsik tisztitisahoz hideg-meleg folyovizzel ellatott zuhannyal felszerelt helyet,
helyiséget kell biztositani az dnkiszolgalo boltokban és az élelmiszer-aruhazakban.

1.5.1. A technolégia szerint vizigényes helyiségekben legyen folyoviz-vételi lehetéség és a padozat megfeleld
lejtéssel csatornaszemmel ellatott padloosszefolyoba vezesse a szennyvizet. A zdldség-gyiimoéles elokészitobol, a
huseldkészitobol a szennyvizet kozcsatornaba vezetés eldtt kdzvetleniil kialakitott homok-, illetve zsirfogon at kell
bevezetni.

1.5.2. Az iizletben a takaritds céljara szolgald, tomlovéges és légbeszivd szeleppel ellatott vizvételi helyet,
valamint kiontési helyet kell kialakitani.

1.5.3. Az iizletben minden olyan munkahelyen, illetve kozelében, de legfeljebb 3 méteren beliil, ahol élelmiszer
elokészitését, kimérését, adagolasat, csomagolasat végzik, kézmosot kell felszerelni.

1.5.4. Elelmiszer kiméréséhez, adagolasahoz, elékészitéséhez hasznélatos edények, eszkozok, gépek tisztitasahoz-
fert6tlenitéséhez megfeleld méretii, legalabb kétmedencés mosogatd és csepegtetdtalca felszerelése sziikséges.

1.5.5. Az tzletben a takaritashoz, a mosogatashoz és a kézmosashoz hideg-meleg folyoviz, keverd csaptelep
biztositasa sziikséges.

1.6. A hulladék gytijtését iizleten beliil és kiviil gy kell megoldani, hogy az a kdrnyezetet ne szennyezze. A
gyljté- és taroloedényeknek jol zar6do fedéllel ellatottaknak, résmentes kialakitastiaknak kell lenniiik, kdnnyen
tisztithato, fertdtlenithetd anyagbol kell késziiljenek. A gyijtéedények labbal miikodtethetok kell legyenek. A
hulladékgytijt-tarold edények tarolasara vizvételi és szennyviz-elvezetési lehetdséggel kialakitott, zarhatd tarold
helyet kell kialakitani.

2. Altalanos rendelkezések

2.1. Az élelmiszereket a forgalmazas valamennyi szakaszaban szakositottan ugy kell elhelyezni, hogy azokra sem
mas élelmiszer, sem egyéb anyag tisztasag, iz, szag, allag tekintetében karos hatast ne gyakorolhasson.

2.2. Elelmiszert kozvetleniil a foldre, padozatra vagy falhoz rakni atmenetileg sem szabad. Kivételt képeznek a
foldben termd zoldség-, gylimolesfélék, foldes aruk és palackozott italok, amelyek a f61don, padozaton tarolhatok.

2.3. Zoldség-gyiimolcs kivételével élelmiszert épiileten kiviil, a szabadban atmenetileg sem szabad tarolni. Az
tizletnyitas el6tti arufogadas feltételeit biztositani kell ugy, hogy az élelmiszer ne szennyezddjék, a kornyezeti
hatasoktol védett legyen (hd, por, esd, napfény stb.).

2.4. Az ¢lelmiszerek forgalmazasa soran élelmiszerrel kozvetlen érintkezésben csak ¢élelmezés-egészségiigyi
szempontbol megfelelének mindsitett arusitdé automata, gép, berendezés, eszkdz, edény hasznalhatd. A mindsitést az
OETI végzi.

2.5. Az iizemeltet6 koteles az iizlet el6tti jardat, csapadékviz-elvezetd arkot tisztan tartani.

2.6. Az tlizletben a fogyasztasra alkalmatlannd valt élelmiszert, a forgalmazhat6 aruk korébe nem tartozo anyagot
tartani vagy - a 8.17. pontban foglalt kivétellel - allatot bevinni, illetve a kereskedelemmel 6ssze nem fliggd vagy a
tisztasagot veszélyeztetd tevékenységet folytatni nem szabad.

3. Szallitas



3.1. Az élelmiszer szallitasara csak az intézet altal engedélyezett tiszta szallitd jarmiivet lehet hasznalni.
egyarant el kell végezni.

3.3. A szallitdeszkozok ¢és szallitdedények higiénés kovetelményeknek megfeleld tisztitdsarol, fertétlenitésérdl a
szallitonak kell gondoskodnia. Az arusitohelyen is biztositani kell a beszennyezdodott szallitbedény olyan mértéki
tisztitasat, hogy az a kdrnyezetre szennyezési veszélyt ne jelenthessen.

4. Aruatvétel

4.1. Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni, amelynek megfeleld raktarozasahoz elegendé kapacitas
rendelkezésre all.

4.2. Az aruatvétel alkalmaval az érzékszervi ellendrzésen tul ellendrizni kell a csomagolas épségét, csomagolatlan
¢lelmiszer esetén a szallitbedény allapotat, a fogyaszthatosagi, mindségmegdrzési idotartamokat, valamint a hiitott,
fagyasztott élelmiszer homérsékletét. A homérséklet ellenérzéséhez megfeleld hdmérét az atvevonek az iizletben
biztositani kell.

4.3. Az arusités helyén a forgalmazasra atvett élelmiszerek szdrmazasi helyét és a szallitd pontos megnevezését
hitelt érdemld bizonylattal kell igazolni.

4.4. Forgalomba hozni csak olyan nyers gyiimolcsot, zoldséget szabad, amelynek novényvédoszeres kezelésére
eloirt élelmezés-egészségiigyl varakozasi ideje letelt. A termel6tl valo kozvetlen felvasarlas esetén az eldirt
élelmezés-egészségiigyi varakozasi idék betartasarol a termeld irdsos nyilatkozatat kell beszerezni, és az arusitas
helyén tartani. Nagybani kereskedének tovabbértékesitésnél az élelmezés-egészségiigyi varakozasi idé betartasat a
kiskereskedd szamara a szallitdlevélen (a termék kisérGiratan) - a termeldi nyilatkozat alapjan - irasban kell
igazolnia.

4.5. A kiilonb6z6 arucsoportba tartozo arukat egymastol elkiilonitve ugy kell atvenni, mérni és raktarba helyezni,
hogy azok egymast ne szennyezzék.

4.6. A csomagolatlan élelmiszert a méréskor védeni kell a szennyezddéstdl, azokat kdzvetleniil a mérlegre
helyezni tilos.

4.7. Az atvett arut haladéktalanul a megfelel6 raktarba vagy az iizlet megfeleld részébe kell szallitani.

4.8. Aruatvétel soran az élelmiszer vagy az élelmiszert tartalmazo szallitbedény kozvetleniil foldon torténd
mozgatasa tilos. Arumozgatd segédeszkozt kell haszndlni, melyeknek taroldsarol, tisztitasarél és fertétlenitésérol
gondoskodni kell. Kivételt képeznek a foldben termé zoldség-, gylimolesfélék, foldes aruk és palackozott italok.

5. Raktarozas

5.1. A fogyaszthatdsagi, minéségmegorzési idotartamokat figyelemmel kell kisérni. A romlott, romlasra gyants,
lejart fogyaszthatosagi ideji, lejart mindségmegorzési ideji terméket az egyéb forgalmazasra keriilo aruktol teljesen
elkiilonitetten kell tarolni és feltiind, forgalmazast tilto jeloléssel ellatni.

5.2.1. Zoldséget, gyiimolesot, tojast kiilon raktarhelyiségben kell tarolni. Amennyiben kiilon raktarhelyiség nem
biztositott, csak olyan mennyiség tarolhatd, amennyi az arusitotérben megfeleld elkiilonités mellett elhelyezhetd.

5.2.2. A kilonbozo tisztasagi foku arukat egymastdl elkiilonitetten ugy kell elhelyezni, hogy egymast ne
szennyezz€k, fertdzzEék (nyershus, foldes aru, vegyi aru, tojas stb.).

5.3. A kiilonféle élelmiszereket és egyéb termékeket egymastol elkiilonitetten szakositva ugy kell a raktarban
elhelyezni, hogy a tarolt termékek megkozelithetok, ellendrizheték és konnyen kitarolhatok legyenek. Elelmiszerrel
kozos raktarban egyéb aruk, eszkozok, berendezések, hasznalaton kiviili targyak, személyes holmik nem tarolhatok.
A kozlekedési titvonalakat szabadon és tisztan kell tartani.

5.4. A hitott élelmiszert 0-+5 °C kozotti, illetve a gyarto altal eldirt héfokon, a gyorsfagyasztott készitményt -18
°C alatti, illetve a gyarto altal meghatarozott homérsékleten kell tarolni.

5.5. Kiilon-kiilon hiitétérben helyezendok el

a) a tékehus,

b) a baromfihts,

¢) ahal,

d) avad,

e) a zoldség-gyiimolcs,

1) atej és tejtermékek,

g) a huskészitmények,



h) a cukraszati készitmények,

i) a hidegkonyhai termékek.

Az iparilag egyedi vagy gy(ijtécsomagolasban 1év0 tej és tejtermékek, huskészitmények, cukraszati készitmények,
hidegkonyhai termékek egymastol elkiilonitve kozos hiitétérben is elhelyezhetok. A kozvetlen fogyasztasra kész
¢lelmiszerek becsomagolva vagy lefedve szintén elhelyezhet6k k6z6s hiitétérben, amennyiben biztositott, hogy azok
egymast nem szennyezhetik.

5.6. A gyorsfagyasztott, csomagolt hus, tisztitott zoldség és gyiimdlcs, a félkész étel, a csak felmelegitést igényld
készétel, a fogyasztasra kész élelmiszer és a fagylalt, fagylaltjellegli készitmény kozos fagyasztotérben is
elhelyezhetd, egymastol elkiilonitve. Az elvalasztas rogzitett, résmentes, konnyen tisztithat6, fertdtlenithetd
valaszlappal torténhet.

5.7. A forgalmazas sorén tilos az élelmiszerek lefagyasztasa, tovabba az eredetileg fagyasztott, de felengedett aru
visszafagyasztdsa, a mar felengedett aru arusitésa.

5.8. A csomagolatlan nyers, fiistoléssel, érleléssel tartositott huskészitményeket szaraz, jol szell6z6 helyen,
zsufoltsagtol mentesen felakasztva, elkiilonitetten kell tarolni.

5.9. A kenyér tarolasa e célra szolgalo festetlen polcokon, az aljzattol 50 cm-re, élére allitva, porszennyezddéstél
védve torténhet.

5.10. Elkiilonitett gongyolegtarold hianyaban gongydleg csak erre kijelolt zart helyen, ideiglenesen tarthato,
miel6bbi elszallitasarol gondoskodni kell. Visszatéré gongyoleget az élelmiszerfajtanak megfeleld szakositassal kell
tartani, és elszallitani. Ahol a napi forgalom nagysidga miatt nagy mennyiségii gongyoleg keletkezik,
gongydlegtarolot kell 1étesiteni.

6. Arubemutatas

6.1. Kirakatba, arusitdé pultok tetejére (drubemutatds stb.) élelmiszer csak a ra vonatkozoé tarolasi feltételek
biztositasaval, a szakositott tarolds szabalyai szerint, a romlastol, szennyezddéstdl és a napsugarzastdl védetten
helyezhetS. Nyitott kirakatban csomagolatlan vagy hitést igénylé élelmiszert - a nyers zoldség és gylimolces
kivételével - nem szabad elhelyezni.

6.2. Diszitéelemek, élelmiszert utanzo makettek és egyéb targyak mérgezd hatasti anyagot nem tartalmazhatnak.
Az élelmiszerrel Gsszetéveszthetd targyakat feltiinden jeldlni kell.

6.3. Az élelmiszerek megjeldlésére alkalmazott feliratokat, arjelzoket csak olyan anyagbdl szabad késziteni, amely
az arut nem szennyezi. Azokat gy kell elhelyezni, hogy az élelmiszerrel ne érintkezzenek. A csomagolt
¢lelmiszerek jeldlésére - helyben csomagolds esetén is - csak olyan cimke, illetve ragasztéanyag hasznalhato, amely
egészségre artalmas anyagot nem tartalmaz.

6.4. Az élelmiszereket tilos olyan élelmiszerrel vagy anyaggal disziteni, amely azt szennyezheti.

7. Elelmiszer-kereskedelmi csomagolas, szeletelés (ideértve az elécsomagolast és
eldszeletelést is)

7.1. Az eléallitas helyén csomagolt egyedi fogyasztéi csomagolasu élelmiszer-kereskedelmi elécsomagolas
céljabol nem bonthatd meg.

7.2. Elelmiszert el3szeletelni a forgalomnak megfeleld mennyiségben és iitemben szabad a folyamatos kiszolgalas
megkdnnyitésére, az aznapi sziikségletnek megfelel6en.

7.3. A forgalmazas soran az el6csomagoldst olyan feltételek kozott és igy kell végezni, hogy a termék ne
szennyezddjék, és a csomagolds védje az élelmiszert a szennyezOdést6l. A csomagolast végzd személynek a
sziikséges higiénés eldirasokat be kell tartania.

7.4. Nyers hust, zoldséget-gylimolcsot, fogyasztasra kész élelmiszert nem szabad azonos helyen csomagolni. A
kiilonbdz6 higiéniai megitélést élelmiszerek szeleteléséhez hasznalatos edényeket, eszkdzoket a rendeltetésiiknek
megfelelden kell jeldlni és hasznalni, elmosogatni €s tarolni. Mindegyik helyen kiilon mosogatot kell felszerelni.

7.5. Elécsomagolas a forgalmazasi hely e célra kialakitott csomagolohelyiségében végezhetd - kivéve a zoldséget,
gylimolesot, amelyet a szakraktar vagy eldtere elkiilonitett részén is lehet eldcsomagolni - tigy, hogy a csomagolatlan
¢élelmiszerek a szallitasi és raktarozasi munkalatok kdzben a szennyezddéstdl védve legyenek. Az eldcsomagolt arut
az eléirasoknak megfelelden jelolni kell.

7.6. Elbszeleteléshez és eldcsomagolashoz csak tiszta szeleteld-, csomagologépet, -eszkozt szabad hasznalni.
Hasznalat utan a szeletelogépet, -eszkozt a helyiségben e célra felszerelt mosogatoban kell tisztitani, és fertdtleniteni.



7.7. A kozvetlen fogyasztasra keriild élelmiszereket szeletelés, csomagolas alkalmaval kézzel megfogni tilos,
segédeszkoz hasznalata kotelezo.

8. Ertékesités

8.1. Tilos arusitani olyan élelmiszert, amely romlott, romlasra gyanus, szennyezett vagy a csomagoldsa
deformalodott, sériilt.

8.2.1 Kiszolgalasos arusitas esetén kiilon személy biztositasaval kiilon helyen kell arusitani

a) a nyers hust,

b) a nyers baromfihust,

¢) a fogyasztasra kész huskészitményeket,

d) a zbldséget, a gyliimdlcsot,

e) az egyéb élelmiszereket.

8.2.2. Ahol nincs a szakositdsnak megfeleldo szdmu személyzet, ott nyers hus forgalmazasa tilos. Az eltérd
higiéniai megitélést élelmiszerek kiszolgalasa kozott a dolgozo koteles a kezét tisztara mosni, fertStleniteni.

8.3.1. A z0ldség-gytimoblcs arusitasat az egyéb arutol el kell kiiloniteni. Kiszolgédlasos arusitdsi modnal a zoldség-
gytimolcs kiszolgalasat kiilon személynek, kiilon mérlegen kell végezni.

8.3.2. Onkiszolgalo jelleggel a zdldség-gyiimdles vagy csomagoltan arusithatd, vagy tiszta zacskot és kiilon
mérleget kell a vasarlo rendelkezésére bocsatani.

8.3.3. A z6ldség-gytimolcs tarolasara szolgald ladakat egyéb élelmiszerek tarolasara felhasznalni nem szabad.

8.4. A kiszolgalas soran a kozvetlen fogyasztasra keriilé csomagolatlan élelmiszerck adagolasahoz eszkozt kell
hasznalni.

8.5. A nyers és a fogyasztasra kész termékek vagasara, szeletelésére, adagolasara szolgalo eszkozoket (kés, bard,
lapat, méréedény stb.), a vagodeszkakat, a tarolasra szolgald edényeket (tal, talca, kanna stb.) maradandé modon,
rendeltetésiik szerint meg kell jeldlni és kizarolag a jelzés szerinti célra szabad hasznalni, tovabba erre a célra
szolgalo helyiségben és mosogatoban elmosogatni.

8.6. Nyers tej forgalmazasa esetén ,Nyers tej” és ,,Fogyasztas eldtt fel kell forralni” szovegii figyelemfelhivo
feliratot kell elhelyezni.

8.7. Tojast az arusitotérben elkiilonitve, vagy - az iparilag fertdtlenitett tojas kivételével - a zoldség-gyiimolces
részlegen szabad arusitani. Onkiszolgalo jelleggel csak elére csomagolt tojas arusithato. Torott, illetve szennyezett
tojas arusitasa tilos.

8.8. El6hal arusitasa szakiizletben vagy husbolt elkiilonitett részén torténhet. Az arusitast kiilon mérlegen, kiilon
személy végezheti. Az él6 halakat akvariumban vagy vizcserés tartalyban, a vonatkozo allatvédelmi eldirasok
betartasaval kell tartani.

8.9. Kenyér és péksiitemény dnkiszolgalod arusitasahoz megfelelé mennyiségii €s nagysagu - az aru teljes feliiletét
befedd - csomagolopapirt, zacskot kell a vevd részére biztositani. Péksiitemény Onkiszolgaldé modon adagolobol,
fogdeszkoz biztositasaval arusithatd. Félbevagott, negyedelt stb. kenyér, csomagolatlan finom pékaru csak
kiszolgalassal arusithato.

8.10. Onkiszolgalo modszerrel - zoldség, gyiimélcs, kenyér és péksiitemény kivételével - csak zart csomagolast
¢lelmiszer arusithaté. Kozvetlen fogyasztasi csomagolatlan élelmiszer a konkrét arusitasi mod, technologia vagy
berendezés fliggvényében az intézet kiilon engedélye alapjan arusithato.

8.11. Kiszolgalasos arusitas esetén minden csomagolatlan élelmiszert be kell csomagolni tigy, hogy az élelmiszer
teljes feliilete szennyezddéstol védett legyen.

8.12. A kiilonleges taplalkozasi igényt kielégitd élelmiszerek kimérve torténd forgalmazasakor az arusitopulton a
termék 1ényeges jellemzGjét (pl. csokkentett zsirtartalmu vagy csdkkentett natriumtartalma vagy gluténmentes) fel
kell tiintetni. Onkiszolgal6 arusitasnal az ilyen terméket figyelemfelhivassal és elkiilonitve kell elhelyezni.

8.13. Import élelmiszer a kiilon jogszabalyokban el6irtak betartasaval forgalmazhato.

8.14. Az iizletben htisok, huskészitmények parolasahoz, siitéséhez, melegitéséhez és arusitasahoz elkiilonitett, csak
erre a célra szolgalo kiszolgalorészt kell biztositani, a kialakitdsnal az érvényben 1évo kozétkeztetési
jogszabalyokban foglaltakat kell figyelembe venni. A vendégek részére kézmosasi lehetséget kell biztositani.

8.15. Allati eleség a raktarban és az eladotérben csak zart csomagolasban, figyelemfelhivé felirattal megjelolve, az
élelmiszerektél elkiilonitetten helyezhetd el. Allati eredetii élelmiszert forgalmazo iizletben kizarolag iparilag
csomagolt, zart csomagolasu szaraz, illetve konzerv jellegii allateledel forgalmazhato, elkiilonitetten.

8.16. Hazhoz szallitasi szolgaltatas keretében élelmiszert csak romlastol, szennyezddéstdl védetten, jellegének
megfelelden, az intézet kiilon engedélyével szabad szallitani.

8.17. Vakvezetd kutyaval élelmiszerboltban a vasarlotérbe bemenni nem szabad.



9. Mosogatas, tisztitas

9.1. A mosogatas, tisztitds elvégzésének modjat irasban rogziteni kell. Az élelmiszer-forgalmazas soran
hasznalatos gépek (szeletelo- és vagogépek, daralok), edények, eszkdzok (kimérdeszkozok, adagolok, vagodeszkak,
kések), tarolo, bemutato, hiité- és arukiado pultok csak tiszta allapotban hasznalhatok. Tisztitasukat, fertétlenitésiiket
e célra engedélyezett zsiroldo- és fertStlenitdszer vagy zsiroldo és fertdtlenitd anyagot egyarant tartalmazod szer
alkalmazasaval a szerre eldirt hasznalati utasitas szerint kell végezni, és a szermaradékot folyd vizes dblitéssel kell
eltavolitani. Torodlgetni tilos. A tisztitast végzé személy munkéja kdzben élelmiszert nem szolgalhat ki, a kiszolgalas
el6tt kezet kell mosnia.

9.2. A megtisztitott edényeket, munkaeszkdzoket, felszerelési targyakat az ujboli hasznalatbavételig védeni kell a
szennyezOdéstol.

10. Takaritas

10.1. Az iizlet eldtti jardat, az iizlethelyiség kozvetlen kornyezetét, a rakodohelyet allanddan tisztan, por- és
sarmentesen kell tartani.

10.2. Az iizlet helyiségeit és a berendezéseket tisztan kell tartani. Az arusitohelyet a forgalomtdl fiiggd
gyakorisaggal, de legalabb naponta kell takaritani, a padozatot forré vizes zsiroldoszeres felmosassal és
fertétlenitéssel kell tisztitani. Minden helyiségre és berendezési targyra kiterjedden hetente egyszer fertétlenitszeres
nagytakaritst kell végezni.

11. Elelmiszer-kereskedelmi iizlet, illetve tevékenység kozegészségiigyi,
¢lelmiszer-higiéniai szakhatosagi elbirdlasahoz sziikséges tervdokumentacio
tartalmi kovetelményei

11.1. A dokumentacioénak tartalmaznia kell a kovetkez6 adatokat

a) az lizlet helye,

b) az épittetd neve, cime,

¢) az lizlet lizletkorének, tevékenységi korének meghatarozasa, cikklista a forgalmazni kivant aruk korérol,

d) sajat arubeszerzés esetén arufajtanként a szallitds modja,

e) hivatalos helyszinrajz és miiszaki leiras,

) kdzm nyilatkozat,

g) technologiai elrendezési rajz M 1:50 méretaranyban,

h) anyagmozgatasi és személyforgalmi és gdongyolegtarolasi terv,

i) az épliletgépészet szerelvényezési, fiitési, szellozési, vilagitasi, hlitési tervei,

Jj) berendezési targyak, gépek jegyzéke; ¢lelmezés-egészségiigyi gépmindsitési dokumentum,

k) szallitds mddja, eszkoze,

1) alkalmazotti 1étszam,

m) épiiletgépészeti miiszaki leiras vagy tervdokumentacio,

n) tisztitasi, mosogatasi, takaritasi utasitas.

11.2. Az izlet hasznalatbavételének engedélyezéséhez ivoviz mindséget tandsitd vizvizsgalati eredmény
sziikséges. A vizminta vizsgalatanak elvégeztetése a kérelmezo kotelessége.

11.3. Az izlet mikodési engedélyéhez sziikséges szakhatosdgi hozzdjaruldshoz benyujtott kérelemhez a
munkavallalok vonatkozasaban csatolni kell annak az intézet altal engedélyezett foglalkozas-egészségiigyi
szolgaltatonak az adatait, amellyel a kereskedd szerzodést kotott a foglalkozas-egészségiigyi ellatas biztositasara.

11.4. Epitésiigyi hatosagi engedélyezés ala nem tartozé atalakitashoz, illetve a bejelentett adatok modositasahoz
sziikséges szakhatosagi hozzajarulasi kérelemhez hazilagos kivitelezésii, méretaranyos alaprajzot és cikklistat kell
csatolni.

11.5. Mozgobarusitashoz a tervezett Gitvonalat €s arusité helyeket, a bazishelyet is meg kell jeldlni.

A mozgoarusitasi kérelemhez csatolni kell:

a) a vizellatas, szennyvizelvezetés, energiaszolgaltatas,

b) a hulladékszallitas, -elhelyezés,

¢) a kézmosasi, WC-hasznalati lehetdség,

d) a mosogatas, takaritas, fertotlenités feltételeit tartalmazo utmutatokat.



7. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

A hatosagi dllatorvos feliigyelete ala rendelt kisegitok szakképzési kovetelményei

1. A 3. szamu melléklet 2.1., 3., 5.4. és 5.5. pontjanak hatdlya ald tartozo létesitményekben, valamint az
engedélyezett hiitéraktarakban a hatosagi dllatorvos feliigyelete ala rendelt kisegiték hatosagi szakképzésére
vonatkozo szabalyok

1.1. Csak azok a jeldltek bocsathatok vizsgara, akik bizonyitjak, hogy részt vettek egy laboratoriumi bemutatokat
is magaban foglalo, legalabb 400 dras elméleti tanfolyamon - amelyet az allomas és az intézet engedélyezett, az 1.3.
pont a) alpontjaban hivatkozott témakban -, valamint hatosagi allatorvos feliigyelete alatt legalabb 200 oras
gyakorlati képzésben részesiiltek. A gyakorlati képzést a vagohidakon, darabolé izemekben, hiitéraktarakban és friss
hust vizsgalo allomasokon kell elvégezni.

1.2. A 3. szamt melléklet 5.4. pontjanak kovetelményeit teljesitd 1étesitményekben alkalmazott kisegitok szamara
elegend6 az 1.1. pont alatti tanfolyam elméleti részének 200 oOrara csokkentett anyaga, a gyakorlati képzés
valtozatlanul hagyésaval.

1.3. A vizsga egy elméleti és egy gyakorlati részbdl all és a kdvetkezd targyakra terjed ki:

a) elméleti rész:

- a vagott allatok anatomiai és fizioldgiai alapismerete,

- a vagott allatok patologiai alapismerete,

- a vagott allatok patoldgiai anatdmiai alapismerete,

- higiéniai alapismeretek, kiilondsen az ipari higiéniara, vagas, darabolés és egyéb raktarozas higiéniajanak ¢és a
munka higiénidjanak ismerete,

- a vagas, valamint a friss husvizsgalati, kikészitési, védécsomagolasi, csomagolasi ¢s szallitasi modszereinek és
eljarasanak ismerete,

- a munkavégzésre vonatkozo tdrvények, rendeletek és adminisztrativ eldirasok ismerete,

- mintavételi eljarasok;

b) gyakorlati rész:

- a vagott allatok vizsgalata és értékelése,

- allatfajok meghatarozasa az allat jellemzd részeinek vizsgélatabol,

- a vagott allatok bizonyos szamu olyan részének meghatdrozasa, amelyeken elvaltozasok kovetkeztek be, €s
ennek magyarézata,

- post-mortem vizsgalat egy vdgohidon,

- higiéniai ellendrzés,

- mintavétel.

2. A 3. szamu melléklet 5.3. pontjanak hatalya ala tartozo létesitményekben a hatosagi dallatorvos feliigyelete ala
rendelt kisegitok hatosagi szakkepzési kovetelmenyei

2.1. Csak azokat a jelentkezoket Iehet vizsgara engedni, akik igazoljak, hogy

a) olyan, laboratoriumi bemutatokat is magaban foglalo elméleti tanfolyamot végeztek, amelyet az allomas és az
intézet az 1.3. pont @) alpontjaban leirt targyakban engedélyezett;

b) gyakorlati oktatasban vettek részt hatosagi allatorvos feliigyeletével.

A gyakorlati oktatasra vagohidakon, darabolo tizemekben, hiitéhazakban és nyers huisvizsgalati helyeken, vagy a
vagas elotti vizsgalatot illetden, telepen keriil sor.

2.2. Azok a segédek akik az 1. pont kovetelményeit teljesitették, olyan tanfolyamot is végezhetnek, ahol az
elméleti részt 160 orara csokkentették.

2.3. A vizsga egy elméleti és egy gyakorlati részbdl all, és az alabbiakra terjed ki:

2.3.1. A telepek vizsgalatanal:

a) elméleti rész:

- jartassag a baromfiiparban - szervezés, gazdasagi jelentdség, termelési modszerek, nemzetkdzi kereskedelem
stb.,

- a baromfiak anatomidja és korbonctana,



- betegségek alapfoku ismerete - virusok, baktériumok, él6skddok stb.,

- megfigyelés a betegségek, a gyogyszerek/oltasok alkalmazasa és maradékanyag-vizsgalatok kovetésére,

- higiéniai és egészségiigyi vizsgalat,

- allatvédelem a gazdasagban, szallitas kdzben és a vagohidon,

- kdrnyezetvédelmi ellenérzések az épiiletekben, gazdasagokban és altalaban,

- nemzeti és nemzetk6zi szabalyok,

- fogyasztoi szokasok €s mindség-ellendrzés;

b) gyakorlati rész:

- kiilonféle tipusu és tartasi koriilményeket alkalmazé gazdasagok latogatasa,

- gyart6 1étesitmények latogatasa,

- szallitdeszk6z0k be- és kirakodasa,

- laboratérium latogatasok,

- allat-egészségiigyi ellendrzések,

- dokumentacio,

- gyakorlati tapasztalat;

2.3.2. Vagohidak vizsgalatanal:

a) elméleti rész:

- a levagott allatok anatomidjanak és élettananak alapfokil ismerete,

- a levagott allatok korbonctananak alapfoki ismerete,

- a levagott allatok korbonctani anatomiajanak alapfoku ismerete,

- a higiénia és kiilondsen az ipari higiénia, a vagasi, darabolasi és tarolasi higiénia, valamint a munkahigiénia
alapfoku ismerete,

- a vagas, tovabba a husvizsgalat, az elokészités, egyedi és gylijtocsomagolas és szallitdis moddszereinek és
eljarasainak ismerete,

- a munkajuk végzésével kapcsolatos torvények, rendeletek és kozigazgatasi rendelkezések ismerete,

- mintavételi eljarasok;

b) gyakorlati rész:

- a levagott allatok vizsgalata és biralata,

- az allatfaj meghatarozasa a levagott allat jellegzetes részeinek vizsgalata alapjan,

- a levagott allatok néhany olyan részének meghatarozasa, amelyekben elvaltozasok észlelhetok, és azzal
kapcsolatos észrevételek,

- vagas utani vizsgalat egy vagohidon,

- higiéniai ellenérzés,

- mintavétel.

3. A 3. szamu melléklet 2.1., 3., 5.4. és 5.5. pontjainak hatalya ala tartozo létesitményekben, valamint az
engedélyezett hiitoraktarakban a hatosagi allatorvos feliigyelete ala rendelt kisegitok hatosagi szakképzését tanusito
bizonyitvany

»Engedélyezett és jovahagyott vagohidon, friss hus darabolé iizemben és engedélyezett hiitéraktarban - kivéve
az engedélyezett baromfi, hazinyul, tenyésztett apro- és szarnyasvad vagohidon és aprovad-feldolgozo
iizemben -, a hatosagi allatorvos feliigyelete ald rendelt kisegit6k hatosagi szakképzését tanusité bizonyitvany

[a 90/2003. (VIL. 30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet szerint]

A DIZONYIEVANY SZAMA: ....oovievieeiiieieieieeeiecteetesttere et eseereesaesreesesreessesaeessesseessesseensesseenns
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P. H.

alairas”

4. A 3. szamu melléklet 5.3. pontjanak hatdlya ala tartozo létesitményekben a hatosagi allatorvos feliigyelete ala
rendelt kisegitok hatosagi szakképzését tanusito bizonyitvany

»Engedélyezett baromfi, hazinyil, tenyésztett apro- és szarnyasvad vagohidon és aprévad-feldolgozé iizemben
a hatdsagi allatorvos feliigyelete ala rendelt kisegitok hatésagi szakképzését tanisité bizonyitvany

[a 90/2003. (VIL. 30.) FVM-ESzCsM egyiittes rendelet szerint]
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8. szamu melléklet a 90/2003. (VII. 30.) FVM-ESzCsM egviittes rendelethez

Az élelmiszer-forgalmazdsban részt vevo személyek kotelezd kizegészségiigyi,
élelmiszer-higiéniai, mindségiigyi és kornyezetvédelmi vizsgdjanak feltételei

1. A kozegészségiigyi, ¢lelmiszer-higiéniai, mindségiigyi és kornyezetvédelmi vizsgara (a tovabbiakban: vizsga)
az arra kotelezettek egyénileg vagy tanfolyamon késziilhetnek fel. A tanfolyami felkészitd oktatds iddtartama a
vizsgara kotelezett dolgozé munkakorétol fiiggden legalabb 3, legfeljebb 8 ora.

2. Az emelt szintli tanfolyam oktatasi anyagéanak az alabbi fejezetekre kell kiterjednie:

2.1. Kozegészségligyi ismeretek:

a) e rendelet és a vonatkoz6 kiilon jogszabalyok megfelel6 részei,

b) a fagylalt elballitasaval és forgalomba hozatalaval, az étkeztetéssel és a gombaval kapcsolatos kdzegészségiigyi
eldirasok,

¢) az lzletek miikodésérdl és belkereskedelmi tevékenység folytatasanak feltételeirél szold kormanyrendelet
vonatkoz6 el6irasai,

d) taplalkozas-€lettani, élelmiszer-mikrobiologiai €s -toxikologiai, valamint jarvanyiigyi alapismeretek,

e) telepiilés- és kornyezet-egészségiigyi ismeretek: ivoviz higiéné, szennyviz- és hulladékkezelés,

) rovarok és ragcsalok elleni védekezés,

g) személyi higiéné.

2.2. Elelmiszer-higiéniai ismeretek:

a) e rendelet és a vonatkozo6 kiilon jogszabalyok megfeleld részei,

b) a veszélyelemzésrdl €s kritikus szabalyozasi pontokrol (HACCP) sz616 alapelvek,

¢) az ¢élelmiszer-forgalmazas technologia és az élelmiszer-higiénia kapcsolatrendszerének alapismeretei.

2.3. Mindségiigyi ismeretek: e rendelet és a vonatkozo kiilon jogszabalyok megfeleld részei.

2.4. Kérnyezetvédelmi ismeretek:



a) e rendelet és a vonatkozo6 kiilon jogszabalyok megfeleld részei,

b) a kornyezet védelmének altalanos szabalyair6l szold 1995. évi LIII. toérvény, tovabba a hulladék, illetve a
veszélyes hulladékkezelésre, valamint a viz-, a levegétisztasag és a zajvédelemre vonatkozo ismeretek,

¢) az élelmiszerek csomagoloanyagaval kapcsolatos jogi eldirasok.

3.1. Az ¢lelmiszer-forgalmaz6 hely élelmiszer-biztonsagi feladatokeért is felelds vezetdinek 3 évente emelt szintli
oktatason kell részt vennie.

3.2. Az élelmiszer-forgalmazo hely egyéb dolgozodinak a munkakdriiknek megfeleld szakositott képzésben kell
részt venni. A szakositott képzés oktatdsi anyagaba a 2.1.-2.3. pontokban megfogalmazottaknak a vizsgazo
munkakorére, tevékenységére vonatkozo részeit kell beépiteni.

3.3. Uzlethalozatok szaméra készitett oktatasi anyagot az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatnak az
iizlethalozat kozpontja szerint illetékes megyei (févarosi) intézete és az allomas hagyja jova az OETI és az OEVI
bevonasaval.



